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@M€ The AENO™ Electric oven is designed for cooking meat, fish and
vegetables, as well as bakery foods.

Technical specifications

Type of control: touch control. Rated voltage: 220-240 V~, 50/60 Hz. Rated
power: 1,600.0 W. Overall dimensions (LxWxH): 530x380x300 mm. Heating
element: power 400 W. Number of heating elements: 4. Chamber volume: 30 L.
Maximum cooking time: 120 min. Cooking temperature adjustment range:
38-230 °C +10 °C. Grill: Yes. Convection: yes. Chamber backlight: yes. Electronic
touch panel with 8 functions.

Scope of delivery (Figures A and B)
AENO™ electric oven, baking pan (6), chrome wire rack (9), baking tray and
wire rack handle (7), spit and handle (8), Quick Start Guide.

| If you experience any issues or difficulties while using your AENO™ dewce I
| please email support at support@aeno.com or chat with us at|
| aeno.com/service-and-warranty. Our specialists will help you solve the i
1 problem, and you will not have to spend time and effort visiting the store. 1

Table 1. Control panel (Figure E)
10 | Cooking time indicator

11 | Cooking temperature indicator
12 | Heating mode indicator

13 [ Bread function indicator

14 | Cake function indicator

15 [ Pizza function indicator

16 | Biscuit function indicator

17 | Steak function indicator

18 | Chicken function indicator

19 | Backlight on/off button. Button is active only when the device is on
20 | Dough proofing program indicator

21 | Defrosting function program indicator
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22 | Time adjustment. Press to activate the time display, then adjust the time with
buttons (25) and (27)

23 | Heating mode selection (top, bottom, top and bottom, top and bottom with
convection, top and bottom with grill, top and bottom with convection and
grill)

24 | Temperature control. Press to activate the temperature indicator, then adjust
temperature with buttons (25) and (27)

25 | Reducing time or temperature (one short press — one-unit increment, long
press — continuous reducing until the button is released)

26 | Start/Pause:

e Press to switch onthe oven.

e After selecting the mode, time and temperature, press to start the
program.

e During cooking, press to interrupt the program execution, and activate
the control panel by botton (28) firstly, and then change the mode and/or
program setting. Ifthe stop time exceeds 5 minutes, the oven enters standby
mode.

e Press to start or pause the program: the first press will start the program,
the second will pause the program

27 | Increasing time or temperature (one short press — one-unit increment, long
press — continuous increasing until the button is released)

28 | Activating the control panel. The panel is active for 3 seconds after pressing the
button. Ifthere is no action, the oven will go into power off.

Turn on or turn off power. If you want to turn off the oven during cooking, need
to pause the program firstly by botton (26), and then the first press botton (28)
will re-activate the control panel, the second will turn off the oven

Limitations and Warnings

WARNING! This appliance is designed for domestic use only, industrial use is
not considered as intended use and results in breach of warranty.

Before connecting the device to the mains make sure that the mains
parameters correspond to the technical specifications. To prevent grease
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building, clean the oven with a cloth or sponge after each use. Allow the device
to cool completely before cleaning. For cleaning, you can use a sponge/cloth
dampened with soapy water or liquid/creamy cleaners designed for stainless
steel. The use of abrasive cleaning agents and sharp objects is prohibited.
Unplug the unit after use, during cleaning or moving. Unplug the power cord
from the power outlet with dry hands, holding the plug. Do not use the device
with a damaged power cord. Do not expose the appliance to moisture. Do not
place objects filled with liquids, such as vases, on top of the oven. The
temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is
operating. Do not touch hot surfaces, use oven mitts or kitchen gloves to
handle accessories. Open the oven door only by the handle (1). Do not allow the
ventilation slots (5) to be blocked. Provide air access for ventilation from all
sides: at least 10 cm on the top, at least 10 cm on the right and left sides of the
oven, and 4-5 cm on the back side (figure D). Place the appliance on a heat-
resistant mat.

Before you begin. First start

Unpack the electric oven and accessories and remove the packing materials.
Place the appliance according to the rules described in the "Limitations and
Warnings" section. Make sure that the oven is not plugged in. Wash all
removable parts with warm soapy water and dry. Thoroughly wipe the interior
and exterior of the oven with a damp cloth. Dry thoroughly. Plug the power
cord into a power outlet. The oven alert will sound and the control panel
indicators will light up for a second and then go off. Press the control panel
activation button (28). Use the heating mode selection button (23) to select the
upper and lower heating modes, use the temperature control button (24) and
the "+/-" buttons (25), (27) to set the temperature to 230 °C, use the time control
button (22) and the "+/-" buttons (25), (27) to set the time to 15 minutes. Start
the process by pressing the Start/Pause button (26). Wait until the operation is
finished. The oven is now ready to use.

WARNING! When the oven is turned on for the first time, it may emit vapors
and unpleasant odor. This is temporary.

aeno.com/documents n



Operation

1. Place the food to be cooked on a baking pan, wire rack or spit and load into
the oven. Press button (28) to activate the control panel.

2. Select the desired function (Table 2), adjust the temperature and time
settings if necessary.

3. Press the Start/Pause button (26).

Note: If desired, you can set your own electric oven operation parameters by

selecting the desired heating mode, time, and temperature.

Table 2 - Automatic functions

Function | Description

Bread Default settings: top and bottom heating at 170 °C for 20 minutes.
Adjustment options: temperature range 150-210 °C, time range 10-40
minutes

Pie Default settings: top and bottom heating at 170 °C for 40 minutes.
Adjustment options: temperature range 150-210 °C, time range 30-60
minutes

Pizza Default settings: top and bottom heating at 180 °C for 15 minutes.
Adjustment options: temperature range 160-200 °C, time range 10-20
minutes

Steak Default settings: top and bottom heating at 200 °C for 20 minutes.
Adjustment options: temperature range 150-230 °C, time range 5-30
minutes

Biscuit Default settings: top and bottom heating at 170 °C for 30 minutes.
Adjustment options: temperature range 150-200 °C, time range 20-50
minutes

Chicken Default settings: top and bottom heating at 230 °C for 40 minutes.
Adjustment options: temperature: no, time range 55-90 minutes

Dough Default settings: 60 minutes at 38 °C; temperature adjustment: no;

proofing time adjustment: 30-90 minutes

Defrosting | Default settings: 100 minutes at 50 °C; temperature adjustment: no;
time adjustment: 30-120 minutes

12
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Troubleshooting

e The oven does not switch on. Possible causes: the device is not connected to
the mains; the socket is defective. Solution: connect the device to the mains;
connect the device to a working socket.

No heating. Possible cause: incorrect program selection or mode settings.
Solution: Set the correct program or adjust the modes accordingly.

Noise during operation. Possible causes: elements heating, fan operation.
Solution: actions are not required.

WARNING! If none of the possible solutions solves your problem, contact your
supplier or service center. Do not disassemble or attempt to repair the unit
yourself.

ASBISC reserves the right to modify the device and to revise and change this document
without prior notice to users.

The warranty period and service life are 2 years from the date of retail sale of the device.
Manufacturer: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus. Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Made in China. All trademarks
used herein are the property of their respective owners. The date of manufacture is
marked on the package.

Up-to-date information about and a detailed description of the device, as well as
connection instructions, certificates, and details about the companies that deal with
quality and warranty claims are available at aeno.com/documents. This device
complies with applicable safety requirements.

RoHS Directive. The device complies with the requirements of the Directive 2011/65/EU
on the Restriction of Hazardous Substances (RoHS), including the requirements of the
RoHS Directive 2015/863/EU.
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m Elektricna pe¢nica AENO™ je dizajnirana za spremanje kod kuce jela od
mesa, ribe i povréa, kao i jela od tijesta.

Specifikacije

Vrsta upravljanja: na dodir. Nazivni napon: 220-240 V, 50/60 Hz. Nazivna snaga:
1600.0 W. Ukupne dimenzije (Dx$xV): 530x380x300 mm. Karakteristike
grijaceg elementa: snaga 400 W. Broj grijacih elemenata: 4. Unutrasnji
kapacitet: 30 L. Maksimalno vreme pecenja: 120 min. Raspon regulacije
temperature: 38-230 °C +10 °C. Rostilj: da. Konvekcija: da. Osvetljenje komore:
da. Elektronska tabla na dodir za 8 programa.

Paket isporuke (slike A i B)

Elektri¢na pe¢nica AENO™, tepsija (6), kromirana resetka za pecéenje (9), ru¢ka
tepsijei resetke (7), razanj i ru¢ka (8), kratki korisnicki vodic.

IAko mate bilo kakvih pitanja ili poteskoca prilikom koristenjea AENOWI
| uredaja, kontaktirajte podrsku putem e-poste: support@aeno.com ili
| chatujte uzivo na: aeno.com/service-and-warranty. Struénjaci ¢e vam I
I pomodi u otklanjanju problema tako da ne biste gubili vrijeme i trud radi!
! | Opetovanog odlaska u trgovinu.

Tabela 1- Kontrolna tabla (
10 | Indikator vremena pecenja

n Indikator temperature pec¢enja

12 | Indikator rezima grijanja

13 | Indikator programa "Hlijeb"

14 | Indikator programa "Kolac"

15 | Indikator programa "Pizza"

16 | Indikator programa "Biskvit"

17 | Indikator programa "Odrezak"

18 | Indikator programa "Piletina"

19 | Ukljucivanjefiskljucivanje osvjetlienja pecnice. Dugme je aktivno samo kada je
uredaj uklju¢en

20 | Indikator programa "Dizanje tijesta"

18 aeno.com/documents



21

Indikator programa "Odmrzavanje"

22 | PodeSavanje vremena. Pritisnite da aktivirate indikator vremena, a zatim
podesite vrijeme pomocu dugmadi (25) i (27)

23 | Odabir rezima grijanja (gornji, donji, gornji i donji, gornji i donji sa konvekcijom,
gornji i donji sa rostiljem, gornji i donji sa konvekcijom i rostiljem)

24 | Podesavanje temperature. Pritisnite da aktivirate indikator temperature, a
zatim podesite temperaturu pomoc¢u dugmadi (25) i (27)

25 | Smanjenje vremena ili temperature (jedan kratak pritisak odgovara jednoj

Jjediniia, duzi pritisak je postupno kontinuirano smanjenje sve dok se dugme ne
otpusti)

26 | Pokretanje/pauza:

 Pritisnite da ukljucite pe¢nicu.

e Nakon Sto odaberete rezim rada, vrijeme i temperaturu, pritisnite za
pokretanje programa.

« Tokom kuvanja, pritisnite da biste prekinuli program. Zatim prvo aktivirajte
kontrolnu tablu dugmetom (28), a zatim promijenite rezim rada ifili
podesavanja programa. Ako vrijeme pauze prelazi 5 min, pecnica se
prebaci u stanje pripravnosti.

 Pritisnite za pokretanje ili pauziranje programa: prvi pritisak ¢e pokrenuti
program, drugi ¢e ga pauzirati

27 | Povecajte vrijeme ili temperaturu (jedan kratak pritisak odgovara jednoj

Jjedinici, duzi pritisak je postupno kontinuirano povecanje sve dok se dugme ne
otpusti)

28

Aktiviranje kontrolne table. Kada se pritisne dugme, tabla je aktivna 3 sek. Ako
se nista ne radi, pecnica ce se iskljuciti.

Ukljuéiti ili iskljuciti napajanje. Ako Zelite da iskljucite pe¢nicu tokom kuvanja,
prvo morate pauzirati program pomoc¢u dugmeta (26), a zatim jednim
pritiskom nai dugme (28) ponovo aktivirati kontrolnu tablu, onda drugim
pritiskom iskljuciti pe¢nicu

Ograniéenja i upozorenja

PAZNJA! Ovaj uredaj je namenjen za spremanje jela u kuénim uslovima;
industrijska upotreba se smatra neprikladnom i dovodi do kréenja uslova
garancije.

aeno.com/documents

19




Prije priklju¢ivanja uredaja na napajanje, provjerite da li parametri napajanja
odgovaraju podacima u tabeli tehnickih specifikacija. Da biste sprijecili
stvaranje masnih naslaga, nakon svake upotrebe ocistite uredaj krpom ili
sunderom i pricekajte da se potpuno ohladi prije ¢is¢enja. Za Cis¢enje mozete
istiti krpu/sunder namocen u sapunastu vodu ili te¢na/kremasta sredstva za
enje nehrdajuceg Celika. Zabranjena je upotreba abrazivnih sredstava za
enje i ostrih predmeta. Nakon upotrebe, prilikom ¢is¢enja ili premjestanja,
isklju¢ite uredaj iz napajanja i izvucite mrezni kabl iz uti¢nice suvim rukama,
drzedi ga za utika¢. Nemojte koristiti uredaj sa ostecenim kablom za napajanje.
Ne izlazite uredaj vlazi i ne stavljajte na njega predmete napunjene te¢noscu,
kao Sto su vaze. Tokom rada uredaj se zagrijava, ne dirajte rukama vruce
povrsine, za rukovanje priborom koristite rukavice za pecnicu ili kuhinjske
rukavice. Otvarajte pec¢nicu samo pomocu rucke (1). Nemojte blokirati otvore
za ventilaciju (5). Omogucite dotok vazduha za ventilaciju sa svih strana:
najmanje 10 cm od vrha, desne i lijeve strane pecénice, 4-5cm od straznje strane
(slika D). Postavite uredaj na podlogu otpornu na toplotu.

Priprema za upotrebu i prvo ukljuéivanje

Raspakujte elektricnu pecnicu i pribor i uklonite sve materijale za pakovanje.
Postavite pecnicu prateéi uputstva iz odjeljka "Ogranicenja i upozorenja".
Uvjerite se da pecnica nije priklju¢ena na mrezu. Operite sve odvojive dijelove
toplom vodom sa sapunom i osusiti ih. Oprezno obrisite unutrasnju i vanjsku
povrsinu uredaja krpom navlazenom vodom, a zatim obrisite suvom. Prikljucite
kabl za napajanje na utic¢nicu. Oglasi¢e se zvucni signal i indikatori na
kontrolnoj tabli zasvijetle na sekundu, a zatim ¢e se ugasiti. Pritisnite dugme za
aktiviranje kontrolne table (28). Koristite dugme za rezim grijanja (23) da
odaberete gornji odnosno donji rezim grijanja, dugme za podesSavanje
temperature (24) te uz dugmad "+/-" (25), (27) podesite temperaturu na 230 °C,
dugmetom za podesavanje vremena (22) i uz dugmad "+/-" (25), (27) prilagodite
vrijeme od 15 min. Pokrenite proces pritiskom na dugme za pokretanje/
pauzu (26). Sacekajte da se peCenje odnosno spremanje zavrsi. Uredaj je
spreman za dalju upotrebu.
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PAZNJA! Kada ga prvi put ukljucite, moze se pojaviti mala koli¢ina dima i

neprijatan miris. Ovo je priviemena pojava.

Koristenje

1. Stavite namirnice koje Zelite da pecete na tepsiju, resetku ili razanj i onda
stavite u peénicu. Pritisnite dugme za aktiviranje kontrolne table (28).

2. Odaberite Zeljeni rezim rada (tabela 2), ako je potrebno, podesite
temperaturu i vrijeme.

3. Pritisnite dugme za pokretanje/pauzu (26).

Napomena: ako Zelite, mozete samostalno podesiti postavke rada elektricne

pecnice odabirom Zeljenog rezima grijanja, vremena i temperature.

Tabela 2 - Automatski programi kuvanja

Program Opis

Hlijeb Podrazumjevana podesavanja: gornji i donji rezim grijanja na

170°C tokom 20 min Mogucnost podesavanja temperature od

150 °C do 210 °C, vremena - od 10 do 40 min

Kola¢ Podrazumjevana podesavanja: gornji i donji rezim grijanja na

170°C tokom 40 min Mogucnost podesavanja temperature od

150 °C do 210 °C, vremena — od 30 do 60 min

Pizza Podrazumjevana podesavanja: gornji i donji rezim grijanja na

180°C tokom 15 min Mogucénost pode3avanja temperature od

160 °C do 200 °C, vremena - od 10 do 20 min

Odrezak Podrazumjevana podesavanja: gornji i donji rezim grijanja na

200°C tokom 20 min Mogucnost pode3avanja temperature od

150 °C do 230 °C, vremena - od 5 do 30 min

Biskvit Podrazumjevana podesavanja: gornji i donji rezim grijanja na

170 °C tokom 30 min Mogucénost podeS$avanja temperature od

150 °C do 200 °C, vremena - od 20 do 50 min

Piletina Podrazumjevana podesavanja: gornji i donji rezim grijanja na

230 °C tokom 40 min PodeSavanje temperature: ne; podesavanje

vremena: od 55 do 90 min

Dizanje tijesta Podrazumjevana pode$avanja: 60 min na 38 °C; podeSavanje
temperature: ne, podeSavanje vremena: od 30 do 90 min
Odmrzavanje Podrazumjevana pode$avanja: 100 min na 50 °C; podesavanje

temperature: ne, podeSavanje vremena: od 30 do 120 min
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Otklanjanje eventualnih gresaka

Pecnica se ne ukljucuje. Mogudéi uzroci: uredaj nije povezan na mrezuy;
uti¢nica nije napajana. Kako otkloniti: povezite uredaj na mrezu; pPrikljucite
uredaj na ispravnu uti¢nicu.

Nema grijanja. Moguci uzrok: pogresan izbor programa ili postavki rezima
rada. Kako otkloniti: Instalirajte ispravan program ili u skladu s tim
konfigurirajte modove.

Buka tokom rada. Moguci uzroci: zagrijavanje elemenata, rad ventilatora.
Kako otkloniti: otklanjanje nije potrebno.

PAZNJA! Ako nijedna od navedenih opcija ne rijesi vas problem, obratite se
svom prodavacu ili servisnom centru. Nemojte rastavljati uredaj i ne
pokusavajte da ga sami popravite.

ASBISC zadrzava pravo da modifikuje uredaj i da unosi izmjene i dopune u ovaj
dokument bez prethodne najave za korisnike.

Garantni i upotrebni rok su 3 godine od dana prodaje uredaja preko maloprodaje.
Podaci o proizvodacu: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Kipar). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Proizvedeno u
Kini. Svi zastitni znakovi i robne marke koji se ovdje spominju vlasnistvo su njihovih
odgovarajucih vlasnika. Datum proizvodnje je naveden na pakovanju.

Aktuelne informacije i detaljan opis uredaja, kao i uputstva za povezivanje, sertifikati,
informacije o kompanijama koje primaju reklamacije u odnosu na kvalitet i garancije,
dostupne su na aeno.com/documents. Ovaj uredaj je u skladu sa vaze¢im sigurnosnim
zahtjevima.

RoHS direktiva. Uredaj je uskladen sa zahtjevima Direktive RoHS 2011/65/EU o
ograni¢enju opasnih supstanci, uklju€uju¢i zahtjeve Direktive RoHS 2015/863/EU.
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m Enektpuueckata dpypHa AENO™ e nogxoasiia 3a NPUroTBAHE Ha MECHMY,
PUGHM 1 3eNIeHYYKOBY ACTUS, KaKTO 1 Ha TECTO B JOMALLIHW YCIOBUS.

TexHUYeCKU AaHHU

Buo Ha ynpaBneHMeTo: ynpaBneHWe 4pe3 [okocBaHe. HoMuHanHo
HanpexxeHue: 220-240 V~, 50/60 Hz. MowHocT: 1600,0 W . O6wim pasmepu
(ABMKMHA X BUCOUYMHA X LUMPOYMHA): 530 MM x 380 MM x 300 MMm.
Cneumdunkaumm Ha HarpeBaTeNHWs eneMeHT: MOLWHOCT 400 W. Bpon
HarpeBaTeNHW enemeHTn: 4. O6eM Ha kamepata: 30 nuTpa. MakcumanHo
Bpeme 3a roteeHe: 120 MUHyTW. [lnanasoH Ha perynvpaHe Ha TemnepatypaTa
Ha roTtBeHe: 38-230 °C +10 °C. pun: Oa. KoHBekuma: ga. Kamepa cbCc 3agHoO
ocBeTABaHe: fa. ENeKTpOHeH CeH30peH naHen ¢ 8 mporpaMi.

O6xBaTbT Ha AocTaBKaTa (durypu A u B)

Enektpuyecka dypHa AENO™, TaBa 3a neueHe (6), XxpoMupaHa pelueTka 3a
neveHe (9), APbXKKa 3a TaBaTa M pelleTKaTa 3a neyeHe (7), WL v opbxKKa (8),
KpaTKO PBHKOBOACTBO.

"'Ako 1MaTe HAKaKBM BbMPOCK WK 3aTPYAHEHWS MPU U3MON3BaHETO HajI
yCTpOMCTEOTO AENO™, Monq, cBbp)eTe ce C eKuna 3a MoaapbiKka no,
| €IeKTPOHHa MoLLa Ha aapec support@aeno.com Wiy Ypes OHNaMH 4aT Ha |
| aapec aeno.com/service-and-warranty. Crieusanictute Morat fAa Bu
| MOMOrHaT fla ce crpasuTe C Npo6nemuTe, Taka Ye Aa He ry6ute Bpeme u
| YCUNKS 3a noceLeHne Ha MarasuH. |

Ta6nuua 1. KoHTponeH naHen (purypa E)
10 [ MiHankaTop 3a BpeMeTo 3a roTeeHe

n ViHOvKaTop 3a TemMnepatyparta Ha roTBeHe
12 | HamKaTop 3a PeXMM Ha oToM/eHve

13 [ MHavkaTop 3a nporpamara 3a X6

14 | ViHankaTop Ha nporpamarta Pie

15 | MHankaTop 3a Nporpamara 3a nuua

16 | MHankaTop 3a Nnporpama 3a 6UCKBUTYN

17 | HankaTop 3a Nporpamata Mbpyona
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18

WHankaTop 3a Nnporpamata 3a nuneTa

19

Br/iiouBaHe/M3KioUBaHe Ha OCBETNIEHMETO Ha dypHaTa. ByTOHBT e akTvBeH
€amo KOraTo ypeabT e BKIoYeH

20

WHAnKaTop Ha NporpaMara 3a TecToTo

21

WHanKaTop Ha NporpamMaTa 3a pa3MpassiBaHe

22

HacTpoiiBaHe Ha BpemeTo. HaTucHeTe , 3a ia aKTVBMpaTe Moka3BaHeTo Ha
BPEMETO, C/1efl KOETO perynunpanTte BpemeTo ¢ 6yToHu (25) 1 (27)

23

M360p Ha PeXWM Ha HarpsiBaHe (rOPHO HarpsiBaHe, OMHO HarpsiBaHe, FoOpHO
1 [I0NHO HarpsiBaHe, FOPHO W IONHO HarpsiBaHe C KOHBEKLWS, FOPHO 1 I0MTHO
HarpsiBaHe C rpus, ropHO 1 A0/THO HarpsiBaHe C KOHBEKLWS v rpun)

24

PerynupaHe Ha Temnepatyparta. HaTicHeTe , 3a la akTWBMpaTe ancrses 3a
TemnepaTypaTa, Clef, KoeTo perynvpainTte Temnepatypata ¢ 6yToHu (25) v (27)

25

HamansisaHe Ha BpeMeTo 1 TemnepaTypaTa (€AHO KPaTKo HaTiCKaHe — eaHa
eaMHMUa, Ao HaTHCKaHe — HeMPeKbCHaTO HamansBaHe A0 ocBoGoxaaBaHe
Ha ByToHa)

26

CrapTupare/naysa:
¢ HaTtucHeTe, 3a na BKnlounTe dypHaTa.
« CnepKaTo usbepeTe pexiMa, BpeMeTo 1 TeMnepaTypaTa, HaTucHeTe , 3a
[la cTapTvpate nporpamara.
¢ o BpeMe Ha roTeeHe HaTVCHeTe , 3a Aa NpeKbcHeTe Nporpamata. Cnen
TOBa MbPBO aKTMBMpPaWTe KOHTPONHWA NaHen ¢ GyToH (28), a cnen ToBa
npoMeHeTe PeXmMa /N HacTPOMKMTE Ha MporpaMaTa. AKO BpeMeTo 3a
cnuvpaHe HaaxBbPM 5 MUHYTK, GypHaTa MPEMUHABa B PEXMM Ha FrOTOBHOCT.
1 cnen ToBa Aia NPOMEHUTE PeXMMa /W HacTpoKaTa Ha NporpamaTa. AKO
BPEMETO 3a MPECTON HAAXBbPN 5 MUHYTU, bypHaTa MPEMUHABA B PEXMUM Ha
FOTOBHOCT.
e HaTucHeTe , 3a fOa cTapTvipaTe WM cripeTe nporpamara:
HaTuCKaHe CTapT1pa Nporpamara, a BTopoTo sl cnvpa

MbpBOTO

27

YBennyaBaHe Ha BPEMETo 1Ny TeMnepaTypaTa (€AHO KPaTKo HaTVCKaHe - eHa
€AMHMUA, Ib/TO HaTUCKaHe — HeMpPeKbCHaTo yBenyaBaHe A0 0cBoGoxaaBaHe
Ha ByToHa)

24
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28 | AKTMBMpaHe Ha KOHTPOMHWS MaHen. MaHebT e aKTMBeH 3a 3 CeKyHau, Korato
6yTOHBT e HaTMcHaT. AKO He 6bAaT NpeanpueTV HUKaKBWM AencTBus,
OTOMNWUTENST NPEMUHABA B PEXMM Ha U3KITIOYBaHE.

BilioyeTe UMM M3KioYeTe 3axpaHBaHeTo. AKO jkenaeTe [a M3K/oumTe
¢dypHaTa No Bpeme Ha roTeeHe, TpsibBa MbPBO Aa crpeTe Nporpamata ¢ 6yToHa
(26) 1 cnen ToBa Aa aKTMBMpaTe OTHOBO KOHTPOMHMA MaHen C MbpBOTO
HaTuCKaHe Ha ByToHa (28), cneq KOeTo fia U3KIIoUKUTE PypHaTa C BTOPOTO.

orp: " np

ynp
NPEAYNPEXOEHUE! To3n ypen e npefHa3HayeH 3a rotBeHe Ha XxpaHa B
[OMaLLHW YCNOBWS, KaTo M3MON3BaHETO My 3a MPOMMULLNEH LIENW He Ce cumnTa
3a TakoBa 1 BOAM [10 HapyLUlaBaHe Ha rapaHLMOHHWTE YCNOBHUS.

Mpean na ceBbpXKeTe ypeaa KbM enekTpudeckaTa Mpexa, nposepeTe Aanuv
3axpaHBaHETO OTroBapsa Ha MHboPMaLUWsTa B TabnMLaTa C TEXHUYECKN AaHHU.
3a ga npepoTtepaTuTe 06pa3yBaHETO Ha MacTHW OTNaraHWs, NoYMCTBanTe C
Kbpna unu re6a cnep Besika ynoTtpe6a; nsdakaiTe ypeaa Aa U3CTUHE Hamb/Ho,
npeawv fa ro nouncTuTe. Vi3non3eaiTe ro6a v Kbpra, HarnoeHa Cbe canyHeHa
BOfa WM TeUeH 1N KpemoobpaseH NoYncTBall NpenapaT, NpeaHasHavyeH 3a
HepbJaema cToMaHa. He n3nonssaiTe abpasvBHM NOYUCTBALLM NpenapaTi
WM ocTpy npeameTh. Cnen ynotpe6a, Mo BpemMe Ha Mo4YucTBaHe wunum
npemMecTBaHe M3KloYeTe ypeaa OT efekTpuyeckaTa Mpexa W u3BageTe
3axpaHBaLLVs kaben CbC Cyxu pblie, KaTo AbpXuTe Lencena. He nnonseaite
YCTPOWCTBOTO C NMoBpeaeH 3axpaHBall kaben. He n3naraite ypena Ha Bnara u
He NOCTaBaANTE BbPXY HEro NMPEAMETU, Mb/IHWU C TEYHOCTH, KaTo HanpuMep Basu.
YpeawT ce HarpsiBa no Bpeme Ha paboTa, n3GaAreanTe ga AOKOCBaTE C pble
ropeLiM MoBbPXHOCTK, M3MON3BaliTe PbKaBULM 3a GypHa MK PbkaBlUM 3a
pa6oTa c akcecoapuTe. OTBapanTe BpaTata Ha gpypHaTa camo ¢ gpbxkaTta (1).
He gonyckanTe 6nokMpaHe Ha Bb3ayLHUTE oTBopU (5). OcurypeTe AoCTbN Ha
Bb3/lyX 3@ BEHTWUNALIMSA OT BCMUKM CTPaHW: Hait-Masnko 10 CM oTrope, Hal-Masnko
10 cM OT gAcHaTa 1 naBaTa cTpaHa Ha dypHaTa 1 4-5 cMm OT 3agHaTa cTpaHa
(purypa D). MocTaBeTe ypeaa BbpXy TOMMOYCTONUMBA MOANOXKKA.
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MoaroToBKa 3a ynotpe6a u nbpsa ynotpe6a

PasonakoBaiiTe enekTpuyeckaTa ¢ypHa U akcecoapute W OTCTpaHeTe
OMaKoBbYHUTE MaTepuani. MOHTMpalTe OTOMIUTENHWA YPea B CbOTBETCTBUE
C npaBunaTta, onucaHu B pasgena "OrpaHuyeHus U npegynpexxaeHus".
YBepeTe ce, ue PpypHaTa He e BK/TIoUEHa KbM eNleKTpuyeckaTa Mpexa. Mamuire
BCUYKM MOABWXHMW HacTW C TOM/a canyHeHa BoAa W M1 n3GbplueTe [0 Cyxo.
MN36bplieTe no6pe BbTPELLIHAaTa U BbHLIHATa YacT Ha ypeaa C BNaxHa Kbpna,
HarnoeHa ¢ BoAa, cief KoeTo u3bbplueTe A0 Cyxo. BrloueTe uwiencena Ha
3axpaHBallMs kaben B eNeKTPUYECKN KOHTaKT. YyBa ce 3BYKOB CUrHan u
VHOMKATOPWTE Ha KOHTPOMH WA NaHen CBeTBaT 3a CeKyHAa, Cref] KOeTo yracsar.
HaTucHeTe GyToHa 3a aKTMBMpaHe Ha KOHTPOMHWS NaHen (28). M3nonssaite
6yTOHa 3a N360p Ha PeXxXnM Ha HarpsaBaHe (23), 3a fa n3bepeTe MeXAy roOpHO 1
[OMHO HarpsiBaHe, n3nonssanTe GyToHa 3a HACTPOWKa Ha TemnepaTypaTa (24)
1 ByToHuTe "+/-' (25), (27), 3a pa HacTpowTe TemrepaTypata Ha 230 °C,
v3non3eaiiTe 6yTOHa 3a HaCTPOKa Ha BpeMeTo (22) n GyToHuTe "+/-" (25), (27),
3a [Ja HacTpouTe BpemeTo OT 15MuHyTW. CTapTupanTe npoueca, KaTo
HaTuUCHeTe 6yToHa 3a cTapTupaHe/Maysa (26). Mavakaiire, gokato pa6orara
MPUKIIOYN. YCTPOMCTBOTO € FOTOBO 3a Mo-HaTaTblIHa yrnoTpe6a.

NPEAYNPEXAOEHWUE! Mpn NbpBOTO BKIOYBaHE Ha ypeaa MOXe [a ce nossu
MaJiko KOMIMHYECTBO ANM 1 HeMPUSTHa MypK3Ma. ToBa @ BPEMEHHO fBNeHue.

Onepauus

1. MocTaBeTe xpaHaTa, KOATO Lue ce roTBuM, BbpXy TaBa, TeneHa nonuua mnm
WKL 1 9 nocTaBeTe BbB pypHaTa. HaTnucHeTe GyToHa 3a (28) "AKTUBMpPaHe Ha
KOHTpONHUS naHen".

N36epeTe enaHua pexuMm (Tabnuua 2), ako e HeoBXOAUMO, KopurmpamTe
HaCTPOWMKWTe 3a TeMnepaTypa 1 Bpeme.

3. HaTucHeTe 6yToHa 3a cTapTupaHe/nay3a (26).

N

3a6enexka: AKO XenaeTe, MOXeTe [1a HanpaBKUTe CBOWM COBCTBEHN HACTPOMKM
3a enekTpuyeckata ¢ypHa, Kato u3bepeTe HEOGXOAMMMUA PEXUM  Ha
HarpsiBaHe, BpeMe 1 TemnepaTtypa.
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Ta6nuua 2. ABTOMaTU4HW NPOrpaMm 3a roTBeHe

Mporpama

OnucaHue

Xna6

HacTpoiikn no noapas6upare: FOPHO 1 AONHO HarpsisaHe Npu
170°C 3a 20 MWHYTW. Bb3MOXHOCT 3a perynvpaHe Ha
TeMnepaTypaTta Mexay 150-210 °C, Bpeme — 10-40 MUHYTU

HacTpoiikn no noapas6upare: FOPHO 1 AONHO HarpsiBaHe Npwu
170°C 3a 40 MWHYTU. Bb3MOXHOCT 3a perynupaHe Ha
TemnepaTypata B AvanasoHa 150-210 °C, speme — 30 1 60 MUHYy TN

Muua

HacTpoiikn no noapas6upare: FOPHO 1 NONHO HarpsiBaHe Npu
180°C 3a 15MUHYyTM. Bb3MOXHOCT 3a perynupaHe Ha
TeMnepaTypaTta Mexay 160-200 °C, BpemMe —10-20 MUHYTK

Mbpxkona

HacTpoiikn no noapas6upare: FOPHO 1 OONHO HarpsiBaHe Npu
200 °C 3a 20 MWHYTW. Bb3MOXHOCT 3a perynvpaHe Ha
TemnepaTypaTa B AManasoHa 150-230 °C, Bpeme — 5-30 MUHyTI

Bucksutn

HacTpoiikn no noapas6upare: FOPHO 1 AONHO HarpsiBaHe Npwu
170 °C 3a 30 MUWHYTW. Bb3MOXHOCT 3a perynvpaHe Ha
TemnepaTypaTta Mexay 150-200 °C, Bpeme — 20-50 MUHYTU

Munewko

HacTpoiiku no noapas6upare: FOPHO 1 AONHO HarpsisaHe Npwu
230°C 3a 40 MWHYyTW. PerynnpaHe Ha TemnepaTypaTa: HsaMma;
[11Mana3oH Ha perysmpaHe Ha BpemMeTo: 55 - 90 MUHYTH

TecTo

HacTpoitki no noapas6urpaHe: 60 MUHYTV Npu 38 °C; perynvpaHe
Ha TeMnepartypaTa: HAMa, Ha BpeMeTo: 30-90 MUHYTK

Pa3smpasaBaHe

HacTpoitkn no noapas6upaHe: 100 MuHYTM npu 50  °C;
perynpaHe Ha TemnepaTypaTa: HsMa, Ha BpemeTo 30-
120 MUHYTU

OTcTp:

Ha Heun CTH

* OypHaTa He ce BK/IOUBA. Bb3MOXHM NPUYMHWI yPeabT He € CBbp3aH KbM
eneKTpUYecKaTa Mpexa; KOHTaKTbT e noBpeaeH. CpeacTsa 3a 3aluuTa:
CBbpKeTe ypeda KbM efeKTpuyeckaTa Mpexa; CBbpKeTe ypeda KbM
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nedeKTeH eNeKTPUYECKMN KOHTaKT.

Hama otonneHune. Bb3MoXHa nMpuyunHa: HenpasuiHa HacTpolka Ha
nporpamata Unn pexmnMa. HaunH Ha oTcTpaHsiBaHe: 3afanTe npaBuiHaTa
nporpama nn HaCTPOMTE PEXMMUTE MO MOAXOASALL HauMH.

LLiym no BpeMe Ha pa6oTa. Bb3MOXHM NPUUMHUW: HarpsiBaHe Ha eNeMeHTa,
pa6oTa Ha BeHTWNaTopa. HaumH Ha oOTCTpaHaBaHe: He e Heo6xoomMmo
oTCTpaHsaBaHe.

NPEAYMNPEXAOEHUE! AKO HUTO €4HO OT Bb3MOXHUTE PeLleHns He peluaBa
npo6nema, CBbPKETe Ce C BaluMsa [OCTaBUMK WM CEePBM3eH LeHTbp. He
pasrnobsBaiTe U He ce ONUTBANTE Aa PEMOHTMPATE YCTPOMCTBOTO CaMU.

KomnaHwusTa ASBISC cv 3anasea NpaBoTo Aa MoaMduMLMpa yCTPOMCTBOTO M Aa Npasu
NPOMEeHN 1 [OMb/IHEHWA B TO3M [OKYMeHT 6e3 mpeaBapuTenHO yBedoMsBaHe Ha
notpebutenute.

FapaHUMOHEH CPOK 1 CPOK Ha OBCMyXBaHe - 2 roAMHM OT AaTaTa Ha npogak6a Ha
YCTPOICTBOTO B ThProBCKaTa Mpexa.

MHdbopmauma sa nponssoantens: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101, Limassol, Cyprus (Kunbp). Ten. +48732080077, info@asbis.com, asbis.com.
MpownsseneHo B Kutai. BCUUKM ThProBCKM MapKu, CNOMEHaTV B TO3M AOKYMEHT, ca
CoBCTBEHOCT Ha CbOTBETHUTE MM cobeTBeHULM. [laTaTa Ha MPOM3BOACTBO e NocoyeHa
BbPXy OMaKoBKaTa.

AkTyanHa nHdopMaUmMs 1 NoAPOBHO onMcaHue Ha YCTPOMCTBOTO, KAKTO 1 MHCTRYKLMM
3a cBbp3BaHe, cepTUdMKaTH, MHGOPMaUMs 3a GUPMUTE, KOWUTO MpremMaT peKnamaummn
3a KayecTBO M rapaHuMu, ca AOCTbMHW Ha agpec aeno.com/documents. Tosa
YCTPOICTBO OTroBapsi Ha MPUIOKUMUTE U3NCKBaHWS 3a 6e30MacHOCT.

OupekTusBa ROHS. YCTPOICTBOTO € B CbOTBETCTBME C U3MCKBaHWsTa Ha [upekTnBa
ROHS 2011/65/EU OTHOCHO oOrpaHuWYaBaHe Ha OMacHWTe BELUeCTBa, BKIIOYUTENHO
V3nCKBaHUATa Ha [vpexTrea RoHS 2015/863/EU.
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Elektricka trouba AENO™ je vhodna pro domaci pfipravu masovych,
rybich a zeleninovych pokrm i tésta.

Technické udaje

Typ ovladani: Dotykové ovladani. Jmenovité napéti: 220-240 V~, 50/60 Hz.
Jmenovity vykon: 1600,0 W. Celkové rozméry (délka x Sitka x vyska): 530 mm x
380 mm x 300 mm. Specifikace topného télesa: vykon 400 W. Pocet topnych
téles: 4. Objem komory: 30 litrl. Maximalni doba vafeni: 120 minut. Rozsah
nastaveni teploty vafeni: 38-230 °C +10 °C. Gril: ano. Konvekce: ano. Podsviceni:
ano. Elektronicky dotykovy panel s 8 programy.

Dodavkovy balicek (obrazky A a B)

Elektricka trouba AENO™, pecici plech (6), chromovany pecici rost (9), rukojet
peciciho plechu a rostu (7), plivat a rukojet (8), rychly navod.

I Pokud mate jakékoli dotazy nebo potize s pouzivanim zafizeni AENO™, 1
! obratte se na tym podpory prostfednictvim e-mailu na adrese !
: support@aeno.com nebo online chatu na adrese aeno.com/service-and- :
| warranty. Specialisté Vam s tim pomohou a nebudete muset travit cas a Gsili |
1 navstévou obchodu. 1

Tabulka 1. Ovladaci panel (obrazek E)
10 | Ukazatel doby vafeni

n Ukazatel teploty vafeni

12 | Indikator rezimu vytapéni

13 | Ukazatel programu Chléb

14 | Ukazatel programu Kolacé

15 | Ukazatel programu Pizza

16 | Indikator programu Susenky

17 | Ukazatel programu Steak

18 | Ukazatel programu Kufe
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Zapnuti/vypnuti osvétleni trouby. Tlacitko je aktivni pouze pfi zapnutém
spotfebici

20

Ukazatel programu Kynuti tésta

21

Ukazatel programu Odmrazovani

22

Uprava &asu. Stisknutim tlagitka (25) a (27) aktivujte zobrazeni Easu a poté
nastavte ¢as

23

Volba rezimu ohfevu (horni ohfev, spodni ohfev, horni a spodni ohfev, horni a
spodni ohfev s konvekci, horni a spodni ohfev s grilem, horni a spodni ohfev s
konvekci a grilem)

24

Nastaveni teploty. Stisknutim tlacitka (25) a (27) aktivujte zobrazeni teploty a
poté nastavte ¢as

25

Snizeni ¢asu nebo teploty (jedno kratké stisknuti - jedna jednotka, dlouhé
stisknuti - nepfetrzité snizovani az do uvolnénitlacitka)

26

Start/pauza:
e Stisknutim tlacitka troubu zapnete.
e Povybérurezimu, Casu a teploty stisknéte tlacitko pro spusténi programu.
e Béhem vafeni stisknutim prerusite program. Poté nejprve aktivujte
ovladaci panel tlatitkem (28) a poté zménte rezim a/nebo nastavent
programu. Pokud doba zastaveni prekro¢i 5 minut, trouba prejde do
pohotovostniho rezimu
e Stisknutim spustite nebo pozastavite program: prvnim stisknutim
program spustite, druhym stisknutim jej pozastavite

27

Zvyseni ¢asu nebo teploty (jedno kratké stisknuti — jedna jednotka, dlouhé
stisknuti - kontinualni zvySovani az do uvolnénitlacitka)

28

Aktivace ovladaciho panelu. Pokud neni provedena zadna akce, trouba prejde
do rezimu vypnuti.

Zapnéte nebo vypnéte napajeni. Pokud chcete troubu béhem peceni vypnout,
musite nejprve pozastavit program tlacitkem (26) a poté opét aktivovat
ovladaci panel prvnim stisknutim tlac¢itka (28) a druhym stisknutim troubu
vypnout

30
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Omezeni a varovani

POZOR! Tento spotiebi¢ je urcen k pfipravé pokrmd v domacnosti, primyslové
pouziti se nepovazuje za zamyslené a vede ke ztraté platnosti zarucnich
podminek.

Pred pripojenim spotiebice k elektrické siti zkontrolujte, zda napéajeni odpovida
Udajum uvedenym v tabulce technickych Gdajd. Abyste zabranili tvorbé
tnych usazenin, Cistéte je po kazdém pouziti hadfikem nebo houbou; pred
Cisténim pockejte, az spotiebi¢ zcela vychladne. K &isténi muzete pouzit
houbu/hadfik navihéeny mydlovou vodou nebo tekuté/krémové Cisti¢e uréené
na nerez. Pouzivani abrazivnich Eisticich prostfedkd i ostrych pfedmétl je
zakazano. Po skonceni pouzivani odpojte spotfebi¢ od elektrické sité béhem
cisténi nebo stéhovani a vyjméte napajeci kabel suchyma rukama, pricemz
drzte zastrcku. Nepouzivejte pristroj s poskozenym napdjecim kabelem.
Spotiebi¢ nevystavujte vlhkosti a nestavte na néj predmety naplnéné
tekutinami, napfiklad vazy. Spotfebi¢ se béhem provozu zahriva, nedotykejte
se rukama horkych povrchd, pfi manipulaci s pfislusenstvim pouzivejte
kuchynské rukavice nebo rukavice. Dvitka trouby otevirejte pouze za rukojet (1).
Nedovolte, aby byly vétraci otvory (5) zablokovany. Umoznéte pristup vzduchu
pro vétrani ze véech stran: nejméné 10 cm na horni strané, nejméné 10 cm na
pravé a levé strané trouby a 4-5 cm na zadni strané (obrazek D). Spotfebic
polozte na zaruvzdornou podlozku.

PFiprava na pou
Vybalte elektrickou troubu a pfislusenstvi a odstrante obalovy materidl.
Elektrickou troubu instalujte v souladu s pravidly popsanymi v ¢asti "Omezeni
a varovani". Ujistéte se, Ze trouba neni zapojena do sité. Vsechny odnimatelné
casti omyjte teplou mydlovou vodou a otfete do sucha. Vnitfek a vnéjsek
spotfebi¢e dukladné otfete vihkym hadfikem navihéenym vodou a poté jej
vytfete dosucha. Zapojte zastrcku napajeciho kabelu do elektrické zasuvky.
Zazni zvukovy signal a kontrolky na ovladacim panelu se na sekundu rozsviti a
poté zhasnou. Stisknéte tlacitko aktivace ovladaciho panelu (28). Pomoci
tlacitka volby rezimu ohfevu (23) zvolte mezi hornim a spodnim ohfevem,
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pomoci tladitka nastaveni teploty (24) a tlacitek “+/- (25), (27) nastavte teplotu

na 230 °C, pomoci tlacitka nastaveni ¢asu (22) a tlacitek “+/-* (25), (27) nastavte

&as 15 minut. Spustte proces stisknutim tla¢itka start/pauza (26). Pockejte, az

bude prace dokoncena. Jednotka je pripravena k dalsimu pouziti.

POZOR! Pfi prvnim zapnuti spotiebice se mUze objevit malé mnozstvi koufe a

nepfijemny zapach. Jedna se o docasny jev.

Operace

1. Peceny pokrm polozte na plech, draténou polici nebo rozen a vliozte do
trouby. Stisknéte tlacitko (28) aktivace ovladaciho panelu.

2. Zvolte pozadovany rezim (tabulka 2), v pfipadé potfeby upravte nastaveni
teploty a Casu.

3. Stisknéte tlagitko start/pauza (26).

Poznamka: Pokud si prejete, mlzete si elektrickou troubu nastavit sami

vybérem poZadovaného rezimu ohfevu, ¢asu a teploty.

Tabulka 2. Automatické programy vareni

Program Popis

Chléb Vychozi nastaveni: Hornia doiniohfev pfi 170 °C po dobu 20 minut.

Moznost nastaveni teploty v rozmezi 150-210 °C, doba - 10-40 minut

Kolac Vychozi nastaveni: Horni a spodni ohfev pfi 170 °C po dobu

40 minut. MoZnost nastaveni teploty v rozmezi 150-210 °C, doba

30-60 minut

Pizza Vychozinastaveni: Hornia spodni ohfev pfi180 °C po dobu 15 minut.

Moznost nastaveni teploty v rozmezi 160-200 °C a ¢asu v rozmezi

10-20 minut

Steak Vychozi nastaveni: Horni a doIni ohfev pfi 200 °C po dobu 20 minut.

Moznost regulace teploty v rozmezi 150-230 °C, doba 5-30 minut

Susenky Vychozi nastaveni: Horni a spodni ohfev pfi 170 °C po dobu

30 minut. Moznost nastaveni teploty v rozmezi 150-200 °C a ¢asu v

rozmezi 20-50 minut

Kufe Vychozi nastaveni: Horni a spodni ohfev pfi 230 °C po dobu

40 minut. MoZnost nastaveni teploty: zadné; rozsah nastaveni ¢asu:

55-90 minut
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Kynuti tésta Vychozi nastaveni: 60 minut pfi 38 °C. Moznost nastaveni teploty:
zadné, casu: 30- 90 minut.
Rozmrazovani | Vychozi nastaveni: 100 minut pfi 50 °C. MoZnost nastaveni teploty:
zadné, casu: 30-120 minut.

Odstranovani moznych poruch

e Trouba se nezapne. Mozné priciny: spotfebi¢ neni pripojen k elektrické siti;
zasuvka je vadna. Naprava: Pripojte spotiebi¢ k elektrické siti; pfipojte
spotfebic k vadné zasuvce.

Zadné vytapéni. Mozna pficina: Spatné nastaveni programu nebo rezimu.
Naprava: Nastavte spravny program nebo odpovidajicim zplsobem upravte
rezimy.

Hluk pfi provozu. Mozné priciny: zahfivani prvku, provoz ventilatoru. Naprava:
Odstranéni neni nutné.

POZOR! Pokud zadné z moznych feseni problém nevyresi, obratte se na svého
dodavatele nebo servisni stfedisko. Pristroj nerozebirejte ani se nepokousejte
opravovat sami.

Spole¢nost ASBISC si vyhrazuje pravo upravovat zafizeni a provadét zmény a doplitky
tohoto dokumentu bez pfedchoziho upozornéni uzivateld.

Zarucnidoba a zivotnost je 2 roky od data prodeje zafizeni v maloobchodni siti.
Informace o vyrobci: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Kypr). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Vyrobeno v
Ciné&. V&echny ochranné znamky a obchodni znaéky uvedené v tomto dokumentu jsou
majetkem pfisludnych vlastnikd. Datum vyroby je uvedeno na obalu.
Aktualniinformace a podrobny popis zafizeni, stejné jako pokyny k pfipojeni, certifikaty,
informace o spolec¢nostech, které pfijimaji reklamace kvality, a zaruky jsou k dispozici na
adrese aeno.com/documents. Toto zafizeni splfiuje platné bezpecnostni pozadavky.
Smérnice RoHS. Zafizeni spliiuje pozadavky smérnice RoHS 2011/65/EU o omezeni
pouzivani nebezpeénych latek, véetné pozadavkd smérnice RoHS 2015/863/EU.
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[V Elektroofen AENO™ eignet sich fur die Zubereitung von Fleisch-, Fisch-
und Gemusegerichten sowie von Teigwaren zu Hause.

Technische Daten

Steuerungsart: Sensorsteuerung. Nennspannung: 220-240 V~, 50/60 Hz.
Nennleistung: 1600,0 Watt. Abmessungen (Lange x Breite x Hohe):
530 mm x 380 mm x 300 mm. Heizelement: Leistung 400 Watt. Anzahl der
Heizelemente: 4. Volumen der Kammer: 30 Liter. Maximale Kochzeit:
120 Minuten. Einstellbereich der Kochtemperatur: 38-230 °C +10 °C. Grill: Ja.
Umluft: ja. Innenbeleuchtung: ja. Elektronisches Bedienfeld mit 8 Programmen.

Lieferumfang (Abbildungen A und B)

AENO™ Elektrofen, Backblech (6), verchromter Backrost (9), Griff fur Backblech
und Rost (7), DrehspieB mit Griff (8), Kurzanleitung.

: Wenn Sie Fragen oder Schwierigkeiten bei der Verwendung des AENO™- :
| Gerats haben, wenden Sie sich bitte an das Support-Team per E-Mail an h
| support@aeno.com oder per Online-Chat unter aeno.com/service-and- |
| warranty. Spezialisten helfen Ihnen, das Problem zu I6sen, und Sie mussen |
1| keine Zeit und MUhe aufwenden, um den Laden zu besuchen. 1

ienfeld (Abbildung E)

10 | Kochzeitanzeige

n Kochtemperaturanzeige

12 | Anzeige der Heizfunktion

13 | Indikator fur Brot Funktion

14| Indikator Torte Funktion

15 | Indikator fur Pizza Funktion

16 | Indikator fur Kuchen Funktion

17 | Indikator fur das Steak Funktion

18 | Indikator fur das Hahnchen Funktion
19 [ Ein- und Ausschalten der Backofenbeleuchtung. Die Taste ist nur aktiv, wenn
das Gerat eingeschaltet ist
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20

Indikator fur Garen Funktion

21

Indikator fur Auftauen Funktion

22

Zeiteinstellung. Dricken Sie die Taste, um das Display zu aktivieren, und stellen
Sie dann die Zeit mit den Tasten (25) und (27) ein

23

Auswahl des Heizfunktion (Oberhitze, Unterhitze, Ober- und Unterhitze, Ober-
und Unterhitze mit Umluft, Ober- und Unterhitze mit Grill, Ober- und
Unterhitze mit Umluft und Grill)

24

Temperatureinstellung. Dricken Sie die Taste, um die Temperaturanzeige zu
aktivieren, und stellen Sie dann die Zeit mit den Tasten (25) und (27) ein

25

Zeit oder Temperatur reduzieren (ein kurzer Druck - eine Einheit, langer
Druck- kontinuierliche Reduzierung bis zum Loslassen der Taste)

26

Start/Pause:
e Drucken Sie auf die Taste, um den Ofen einzuschalten.
e Nachdem Sie die Funktion, die Zeit und die Temperatur ausgewahlt
haben, dricken Sie auf die Taste, um das Programm zu starten.
e Dricken Sie wahrend des Kochens auf die Taste. Aktivieren Sie dann
zunachst das Bedienfeld mit der Taste (28) und andern Sie dann die Modus-
und/oder Programmeinstellungen. Wenn die Stoppzeit 5 Minuten
Uberschreitet, schaltet der Ofen in den Standby-Modus.
e Drlcken Sie die Taste, um das Programm zu starten oder zu pausieren:
Beim ersten Dricken wird das Programm gestartet, beim zweiten Dricken
wird es pausiert.

27

Zeit- oder Temperaturerhéhung (ein kurzer Druck - eine Einheit, langer Druck-
kontinuierliche Erhéhung, bis die Taste losgelassen wird)

28

Aktivieren des Bedienfelds. Das Bedienfeld ist 3 Sekunden lang aktiv, wenn die
Taste gedrlckt wird. Wenn keine MaBBnahmen ergriffen werden, schaltet der
Ofen in den Abschaltmodus.

Schalten Sie die Stromversorgung ein oder aus. Wenn Sie den Ofen wahrend
des Garvorgangs ausschalten méchten, mussen Sie zuerst das Programm mit
der Taste (26) unterbrechen und dann das Bedienfeld mit dem ersten Druck
auf die Taste (28) wieder aktivieren und den Backofen mit dem zweiten Druck
ausschalten.
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Beschrankungen und Warnungen

WARNUNG! Dieses Gerat t ist nur fur den Hausgebrauch gedacht, eine
industrielle Nutzung gilt nicht als bestimmungsgemaB und fuhrt zum
Erléschen der Garantiebedingungen.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen, vergewissern Sie sich, dass
die Stromversorgung mit technischen Daten Ubereinstimmt. Um die Bildung
von Fettablagerungen zu vermeiden, reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch mit einem Tuch oder Schwamm. Vor der Reinigung lassen Sie das
Gerat vollstandig abkuhlen. Zur Reinigung kénnen Sie einen mit Seifenlauge
angefeuchteten Schwamm oder Lappen oder flUssige/cremige Edelstahl-
Putzmittel verwenden. Die Verwendung von scheuernden Reinigungsmitteln
und scharfen Gegenstanden ist verboten. Trennen Sie das Gerat nach dem
Gebrauch Gebrauch mit einem Tuch oder Schwamm. vom Stromnetz, wenn
Sie es reinigen oder transportieren, und ziehen Sie das Netzkabel mit
trockenen Handen ab, wobei Sie den Stecker festhalten. Verwenden Sie das
Gerat mit einem beschadigten Netzkabel nicht. Setzen Sie das Gerat nicht der
Feuchtigkeit aus und stellen Sie keine mit Flussigkeiten gefullten
Gegenstande, wie z. B. Vasen, auf das Gerat. Das Gerat wird wahrend des
Betriebs heiB. Vermeiden Sie es, heiBe Oberflaichen mit den Handen zu
berthren, und verwenden Sie Ofenhandschuhe oder einen Topflappen fur die
Handhabung des Zubehors. Offnen Sie die Ofentur nur am Griff (1). Achten Sie
darauf, dass die Beluftungsschlitze (5) nicht blockiert werden. Achten Sie auf
die ausreichende BelUftung von allen Seiten: mindestens 10 cm an der
Oberseite, mindestens 10 cm an der rechten und linken Seite des Ofens und 4—
5 cm an der Ruckseite (Abbildung D). Stellen Sie das Gerat auf eine
hitzebestandige Unterlage.

Vor dem ersten Gebrauch. Erster Gebrauch

Packen Sie den Ofen und das Zubehér aus und entfernen Sie das
Verpackungsmaterial. Installieren Sie das Gerat in Ubereinstimmung mit den
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im Abschnitt "Beschrankungen und Warnungen" beschriebenen Regeln.
Vergewissern Sie sich, dass der Ofen vom Netz getrennt ist. Waschen Sie das
Zubehor mit einem weichen Schwamm in warmem Spulwasser ab, spulen Sie
es ab und lassen Sie es trocknen. Wischen Sie das Gerét von innen und von
auBen mit einem weichen, feuchten Schwamm ab. Trocknen Sie ihn sorgfaltig
ab. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine Steckdose. Es ertént ein
Ofensignal und die Anzeigen auf dem Bedienfeld leuchten eine Sekunde lang
auf und erléschen dann. Dricken Sie die Aktivierungstaste (28) des
Bedienfelds. Mit der Taste fur die Heizfunktion (23) wahlen Sie Ober- und
Unterhitze, mit der Temperatureinstelltaste (24) und den Tasten “+/-* (25), (27)
stellen Sie die Temperatur auf 230 °C ein, mit der Zeiteinstelltaste (22) und den
Tasten “+/-* (25), (27) stellen Sie eine Zeit von 15 Minuten ein. Starten Sie den
Vorgang durch Dricken der Taste Start/Pause (26). Warten Sie, bis zum Ende
der Zubereitungszeit. Das Gerat ist fir den weiteren Gebrauch bereit.

WARNUNG! Beim ersten Gebrauch des Ceréts kann es zu einer leichten
Rauchentwicklung und einem unangenehmen Geruch kommen. Dies ist
normal und vortubergehend.

Operation

. Legen Sie das Gargut auf ein Blech, einen Gitterrost oder einen Spie3 und
schieben Sie es in den Ofen. Drlicken Sie die Taste (28) "Aktivieren des
Bedienfelds".

Wahlen Sie die gewinschte Betriebsart (Tabelle 2) und passen Sie
gegebenenfalls die Temperatur- und Zeiteinstellungen an.

3. Dricken Sie die Taste Start/Pause (26).

N

Hinweis: Wenn Sie méchten, kénnen Sie Ihre eigenen Einstellungen fur den
Elektrobackofen vornehmen, indem Sie die gewlnschte Heizart, Zeit und
Temperatur wahlen.
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Tabelle 2. Automatische Funktionen

Programm | Beschreibung

Brot Standardeinstellungen: Ober- und Unterhitze bei 170 °C far
20 Minuten. Moglichkeit der Temperatureinstellung zwischen
150-210 °C, Zeiteinstellung zwischen 10-40 Minuten

Kuchen Standardeinstellungen: Ober- und Unterhitze bei 170 °C far
40 Minuten. Moglichkeit der Temperatureinstellung zwischen
150-210 °C, Zeiteinstellung zwischen 30-60 Minuten

Pizza Standardeinstellungen: Ober- und Unterhitze bei 180 °C far
15 Minuten. Moglichkeit der Temperatureinstellung zwischen
160-200 °C, Zeiteinstellung zwischen 10-20 Minuten

Steak Standardeinstellungen: Ober- und Unterhitze bei 200 °C far
20 Minuten. Moglichkeit der Temperatureinstellung zwischen
150-230 °C, Zeiteinstellung zwischen 5-30 Minuten

Kuchen Standardeinstellungen: Ober- und Unterhitze bei 170 °C far
30 Minuten. Moglichkeit zur Einstellung der Temperatur zwischen
150-200 °C, Zeiteinstellung zwischen 20-50 Minuten

Hahnchen Standardeinstellungen: Ober- und Unterhitze bei 230 °C far
40 Minuten. Temperatureinstellung: keine; Zeiteinstellbereich:
55-90 Minuten

Garung Standardeinstellungen: 60 Minuten bei 38 °C;
Temperatureinstellung: keine, Zeiteinstellung: 30-90 Minuten

Entfrosten Standardeinstellungen: 100 Minuten bei 50 °C;
Temperatureinstellung: keine, Zeiteinstellung: 30-120 Minuten

Fehlersuche

e Der Ofen Iasst sich nicht einschalten. Mégliche Ursachen: Das Gerat ist nicht
an das Stromnetz angeschlossen; die Steckdose ist defekt. Abhilfe: SchlieBen
Sie das Gerat an das Stromnetz an; schlieBen Sie das Gerat an eine defekte
Steckdose an.
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Keine  Heizung. Mogliche Ursache: Falsche Programm-  oder
Moduseinstellung. Abhilfe: Stellen Sie die richtige Funktion ein oder passen
Sie die Einstellungen entsprechend an.

Larm wahrend des Betriebs. Mogliche Ursachen: Erwarmung des
Heizelements, Lufterbetrieb. Abhilfe: Keine Beseitigung ist erforderlich.
WARNUNG! Wenn keine der moglichen Lésungen das Problem behebt,
wenden Sie sich an Ihren Lieferanten oder Ihre Kundendienststelle. Nehmen
Sie das Gerat nicht auseinander und versuchen Sie nicht, es selbst zu
reparieren.

ASBISC behalt sich das Recht vor, das Gerat zu modifizieren und Anderungen und
Ergéanzungen an diesem Dokument vorzunehmen, ohne die Benutzer vorher zu
informieren.

Garantiezeit und Nutzungsdauer — 2 Jahre ab dem Verkaufsdatum des Gerats im
Einzelhandel.

Angaben zum Hersteller: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Zypern). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbiscom. Hergestellt
in China. Alle in diesem Dokument erwahnten Warenzeichen und Handelsmarken sind
Eigentum ihrer jeweiligen Inhaber. Das Herstellungsdatum ist auf der Verpackung
angegeben.

Aktuelle Informationen und eine ausflhrliche Beschreibung des Gerédtes sowie
Anschlussanleitungen, Zertifikate, Informationen zu Herstellern, die Qualitats- und
Garantieanspriche annehmen, finden Sie unter aeno.com/documents. Dieses Gerat
entspricht den geltenden Sicherheitsanforderungen.

RoHS-Richtlinie. Das Gerdt entspricht den Anforderungen der RoHS-Richtlinie
2011/65/EU zur Beschrankung gefahrlicher Stoffe, einschlieBlich der Anforderungen der
RoHS-Richtlinie 2015/863/EU.
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O nhextpicdg podpvog AENO™ gyet oxediactet yia 1o payeipepo métov omd kpéag, wapt
Kot hoyavikd, kafdg kat Tpoiovtmv {hung 6to onitt.

Teyvikés mpodraypuis

Tomog ehéyyou: £heyyog agng. Ovopactikn téon: 220-240 V AC, 50/60 Hz. Ovopaoctiki wo)dg:
1600,0 W. Zuvohikés Slactdoelg (KOG X TAGTog % Dyog): 530%380%300 mm. XapuktnpioTikd
70V Beppavtikod ototyeiov: oydg 400 W. Apibuog Beppaviikdv otoygiov: 4. Xopnukémta
Boddpov: 30 1. Méyiotog ypovog payepépatog: 120 rentd. Evpog Beppokpasiog poyepénotog:
38-230 °C + 10 °C. Wnotapié: var. Zvvayeyy Oeppémrag: vl Potiopdg Bordpov: vat.
Hhextpoviki) 006vn agng pe 8 mpoypappato.

Mepreydpeva cuokevasiog (eioves A kot B)
Hhextpiedg govpvog AENO™, tayi (6), enypomopévn oxdpe ynoipatog (9), Aaph ya mv
u(puipt:m] o100 Kat oxdpag (7), covfha kat Aapny (8), 0dnydg ypiyopns exkiviong.

1 Euv £YETE OMOLEGONNOTE EPMTNOELG 1| SVoKOAiEg otn ypRom g cvokevis AENO™, |
| EMIKOWVOVHOTE PE TNV Opade VTOGTAPIENG HECH n/\xmpovmou Tayudpopeiov ot Swueuvo’n 1
I support@aeno.com 1 PEGo S1081KTVAKTG wiiag ot ] aeno. ser d- |
I warranty. Ot edikoi pag Oa cag Ponbicovy va ta katardfete OAa, kar dev Oa yperootel va |
1 xum:n: APOVO KoL SUVALELS Ylo Vo EMoKEPDEITE TO KOTAGTN AL I

Mivakog 1 — Mivakeg er&yyov (eikoéva E)

10 [ ‘Evdeidn ypévov poyepéuatog
11| ‘Evoeitn Depuokpasiog poyeipéuatos
12| Evdeiin herovpyioy Béppavorg
13| "Evoeiin mpoypauparog «Poui»
14| ‘Evoeitn mpoypauparog «llitar
15 | ‘Evdeidn apoypappiarog «llitoo
16| ‘Evoeitn mpoypaupiorog «MmiokoTan
17| Evoeitn apoypappiarog «MrpLoho
18 | ‘Evoeidn mpoypaupiarog «Kotomovhon.
19 | Evepyoroion/anevepyomoinon tov gatiopod gobpvov. To Kovpi sival evepyd povo otav
GUGKEVT Eival vepyomomuEvy
20 | Evdeidn mpoypéyipiarog «Qpigavong (oo
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21| Evoein npoypanpiaros «Amoyuin»
22| PoBpuon zp6vov. [TUTioTe Y16 Va Evepyoomaete TV EvOEIEN POVOU Kat, O] GUVEXEIG, pUBRIOTE
0 1pévo e Ta Kovpmid (25) kat (27)

23 | Exvloyi Aerrovpyiag Oépravong (Bépuavon and xave, Bépuaven a6 Kéte, Bépuaven omd Tave
Kot k610, BEpHaVON 0d TAVE Ka1 KGTE HE GUVaYYT, BEPUaVOT 06 TV Ko KiTo HE yMoTapid,

Bépuavon am6 méve Kat KéTo HE cuvayeY Ka ynoTapd)

24 | Pobpuon Geppokpasios. Matiote Yo va evepyomotoete Ty &veidn Bepuokpasiog kat, om

Suvéyeid. poBpiote T Oeppokpusio pe To kovpd (25) kat (27)

25 | Meiwon tov £p6vov 1 TG OepROKPUGILG (EVL GOVIOHO TETNHG — Hiol HOVESH, RUPUTETAUEVD

TGTNUO — GUVEXG UEION HEXPT VEL CTONOMGETE VO TOTETE GUVEX®G TO KoV
26 | Evapénravon:

o TIuTiioTE Y10 VAL EVEPYOTONGETE T0 gOBpYO.

© Metd Ty enthoyi] wiog AEroupyias, 1povov Kat BepLOKPUGINS, TATHGTE Vi Vet EEKIVI|TEL T
TPOYPUppOL

o Katd m) S1pKeie 100 {HOYEIPENOTOS, TETHGTE Y10 VO GTOHUTAGETE TO TPOYpaypic. Em)
GUVEELC, EVEPYOTONOTE TPGTL TOV Tivake EAEYXOV e To Kovpti (28) ket petd ahhdite m
Aertovpyia fikat Tig pubpiceig Tov TpoypdppaTos. Edv 0 %povog Sukomis vaepPaiver 5
Aemtd, 0 godpvog peraPaiver e Aertovpyia avapoviic.

o Totiiote 1o va EEKIVAGETE 1) VO SIUKOETE T0 TPOYPAMN: TO TPGTO Thmpa O Eekvicer 0
TpdYpupL0, T0 Sebrepo mirua 0 To otapaTiicet

27 | Avgnon 1pdvov 1 BepLokpasiag (Eve GOVIOHO MATIHA — Hict HOVEB (L, TUPUTETAUEVO T —

Guveyiic ADENG HEYPL VO GTUETGETE Ve TaTdTe GUVEXDS TO KoL)

28 | Evepyonoinon tov mivaka ekéyyov. Otav namnel To KOVWTL, 0 TIVEKGS SivaL Evepyos Yia 3

Sevtepohente. Edv Sev umdpZer Kopia evépyes, o govpvog petaPoiver oe Aeovpyia

anevepyomoinong.

Evepyonoinon 1 axevepyonouion mg xapoyiig pedpatos. Eav 0ékete va amevepyorouioete o

QODPVO KA T1) SUPKEW TO HAYEPENATOS, TPEREL TPATE VL SIKOYETE TO TPOYPUMHYL HE TO

Koupni (26), OTN GUVEYELX UE TO TPGTO TETHE TOL KOVHIOD (28) VUL EVEpYOTOUOETE EUVL TOV

TivaKka EAEYYOV KO UE TO SEDTEPO METIUG VUL AEVEPYORONGETE T0 GODPVO

Iepropiopoi Kot TPo£1domon| oIS

MPOEIAOIIOIHZH! Avti 1) 6UGKELY TPOOPILETOL Y10l OIKIOKG MOYEIPENX, 1) PLOPNYAVIKY YpHoT
Beopeiton akatddinin kot TapaPialet mv eyydnon.

TIpw cvvdécete ) cuokevl} 610 NhekTpikd diktvo, PeParwbeite 6TL o1 TAPAUETPOL TOV SIKTOHOV
AVTIGTOL(OUY 6Ta 6TOLE R TOL Tivaka TEXVIKOV Tpodtaypagdv. o va ano@iyete T 6LGGdpeELOT
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Amovg, petd om6 kade ypiion kabapicte pe pia yapronetotta cs(povyyupl Kol aQnoTe ™ tmtskmm
Vi KpUOGEL EVIEADG TPV and Tov 6. Tt Tov umopei va i éva
GPOVLYYEPUI JAPTOTETGETA EUTOTIGUEVO GE GOMOVVOVEPO 1) VYPA/KPEL®OS KaBopioTikd Tov
£yovv oxedlaotel Yo avoeidoto atoldil. Anayopedetaln xpron AelavTik@v kabaptoTikdY Kabdg
KoL QU pdV aVTIKEUEVOY. METd T xprion, Katd Tov Kabaptopo 1 ) Hetakivion thg GUOKELNG,
AMOGLVIESTE TV 0O TO NAEKTPIKO SIKTLO Kat aPUIPESTE TO KUADIIO TPOYOBOGING He GTEYVE YEPLLL
KPOTAOVTOG A 10 @16, M1 YPNGLLOTOIEITE T GUOKEVT] HE KUTEGTPAUMEVO KAAMBI0 TPOPOSOGiag.
Mnv ekbETeTE T GLOKEVH GE VYPUGIX KoL UV TOTOBETEITE TAVO GTN GLOKEVH AVTIKEIHEVOL YEUATOL
pe vypa, v mapadetypa Pale. H cvokevl (eotaiveton katd m Aettovpyia, pnv ayyilete pe 1o
AEPLL GOG KOVTEG EMPAVEIEG, YPNGIUOTONGTE MAGTPEG Kovlivag 1) yévTie govpvov Yo vou
Kepileote o eEapTpaTe. Avoiyete Ty TOPTE TOL POVPVOL Hovo ard T aPn (1). Mny apiivete
0 avoiypoata e& 0 (5) vo phok tovv. E&aopahriote mpoof aépo yio eE0EPIOHO amd
Oheg TIG TAEVPES: TOVAGYoTOV 10 cm amd ™V KopveH, TovAdyiotov 10 cm and ) de&id kot v
apLoTEPT) TAELPE TOV POVPVOY, 4-5 cm amd 1o Tic® PéPog (erkdva D). TomoBetiote T cuckevn
o€ £va avBekTikd ot Beppotnra yohi.

MpoeTolpasio o Aarrovpyia kKo TpdT evepyonoinon

ATIOGUGKEVAGTE TOV NAEKTPIKO QOVPVO Kal TOl EEUPTHLATO KL UPULPESTE T0 VAKE GUCKEVUGTAG.
Eykatoomote 10 QOUpVO GUUQOVE [E TOVG KAVOVEG TOL TEPIYPAPOVIOL GTNV evOTNTOL
«IT: i kot il ». B: ite 6TL 0 Qovpvog dev civar cuvdedepévog oTo
nAekTpiio diktvo. [Thovete Oha Ta agaipodpeve eEupTANATA e (EGTO GATOVVOVEPO KOl GKOVTGTE
T0. TkovmioTe KoAG TIg E0MTEPIKEG Kal £EMTEPIKEG EMPAVEIES TG GVOKEVNG e Eval LYPO Tavi
Bpeyuévo pe vepd Koi, TN GUVEREWN, OKOLTIGTE TG Xuvdéote 10 Pocpa oL Kormdiov
Tpogodosiag oty mpila pedpatog. Ou akovotel &va MNTIKG ofpa Kot ot evaei&elg Tov mivako
ehéyyov Ba avayouv yia £va devtepdrento kot Ba officovv. Iotiote 0 kKovuni evepyomoinong
70V Tivaka AEyyov (28). Me 1o kovpmi emhoyng Tpomov Béppaveng (23) yia va emhiésete Gve Kot
ka1 Oéppavon, ypnotponomjote o Kovumi pubuiong Oeppokpaciog (24) kot To Kovumd
«t/-» (25), (27) na vo puBuicete ™ Oeppokpacio otovg 230 °C, ¥pNCIHOTONGTE TO KOVUTE
pOBpIoNG XPOVOL (22) Kat Ta KOvpmid «+/—» (25), (27) v va puBuicete 1o xpdvo ota 15 rentd.
Eekwnote ) Sedikaocio matdviag to kovpri vapéng/mavong (26). Mepiuévete va ohokAnpmBet
N epyacia. H cvokeun eivan étom yio nepatépe yprion.

MPOEIAOIIOIHZH! Katd mv mpdt evepy inon umopei vo pt i o pukpi mosodTTOL
Kamvob ko pia Suodpestn oo Eivat éva mposopvd gavopevo.
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Xpijon

1. ToroBetiote 10 Qayntd MOV MPOKELTON Vo ynbel oe Eva Tayi, pa cuppdTvy oYdpa 1 o
TEPIOTPEPONEVT GYGpa Kar Bdhte T0 oT0 Qovpvo. Tlathote T0 Kovumi evepyomoinong tov
Tivaka eréyyov (28).

Ené&re my embopnti Aertovpyia (Tivakag 2), kat, £av givor anapaitto, TPOCUPUOCTE TIG
pubuicelg Beppokpasiag kot ypdvov.

3. Homote 1o kKovpmi Evapéng/madong (26).

o

Inpeioon: edv embopeite, pnopeite vo puBuicete povor cag TG puBpicels Tov NAEKTPIKOD
@ovpvov, enAEYOVTOG TV emtfopnt) Aettovpyia BEppavene, To xpovo kot t Beppokpacic.
ivoxog 2 — Mpoypa aUTéPOTOV pay

Mpéypoppa Meprypogiy

Woui Tpoemikeyuéveg pubpiceig: Oépuavon mave Kat kT otovg 170 °C yia 20 Aentd.
Avvarémra pobuong T feprokpasiag oto gdpog 150-210 °C, poiduong ypévoy
10-40 hemtd
Tita Tlpoemiheyéves pubpiiceis: Oéppavon Tave Kat kéte otovg 170 °C yia 40 Aentd.
Avvarémra pbuong T feprokpasiog oto gbpog 150-210 °C, poiduiong ypdvoy
30-60 Aentd
Titoo Tlpoemiheyéves pubpiiceis: Oéppavon Tave Kat kit otovg 180 °C yia 15 Aentd.
Avvarémra pobuong T feprokpasiog oto gbpog 160-200 °C, piiduong ypdvoy
10-20 hentd
Mrpiloha TIpoemiheyuéves pubpiices: Oéppavon Tave Kat kit otovg 200 °C yia 20 Aentd.
Avvarémra pobuong T feprokpasiog oto gdpog 150-230 °C, poiduong ypdvoy
5-30 Aemtd
Mriok6ta Tpoemikeyuéveg pubpioeig: Oépuavon mave Kat ke otovg 170 °C yia 30 Aentd.
Avvarémra poBuong T feprokpasiag oto gbpog 150-200 °C, poiduong ypdvoy
20-50 hentd
Kotémovio TIpoemiheyéves pubiiceis: Oéppavon Tave Kat kit otovg 230 °C yia 40 Aentd.
Edpog piuiong xp6vov: 55-90 Aemti
Piiowo Coung Tposmiheyuéves puBpiceis: 60 Aerrd oToug 38 °C, poByion Beppokpaoiag: Kapia,
pOOuLoN %pévoL: 30-90 Aemtic
e Tpoemiheyéves pudpicess: 100 A&mta otoug 50 °C, poOpiion Oeppokpasiag: kaptic,
pOOuIon ypévov: 30-120 Aemtd

aeno.com/documents 43



Av ) mOavay /) Y
* O gobpvog dev avapPet. MBavég artieg: N cvokevn dev eivat cuvdedeptvn oto diktvo, n Tpile
£ivor EATTONATIKY. AVTIHETOTION: GUVSEGTE T GLGKELT 6TO NAEKTPIKO dikTvo, CUVSESTE T
GLOKELH 6€ pia TPILa, Tov Aettovpyet.

Agv vmapyer Oéppavon. IMbavn outie: A Hévn  emthoyn mpoypd 1 pobuion
Aerrovpytdv. Avipetdnion: pubuicte 10 6GTO TPOYPULLE 1 TPOGUPUOGTE avihoya Tig
Aertovpyieg.

©o6pufog katd ™ Aerovpyio. [Mbavég autieg: Bépuavon tov otoyeiov, Aettovpyia tov
OAVEMLGTAPEL. AVIIHETOTION: SEV OITOLTEITOL OVTIMETMOMION).

MPOEIAOMNOIHEZH! Edv kapic and g mbavég Aicelg 8¢ oug Bofibnoe va emiboete 10
TPOPANLCL, il e TOV T oG N To KEVIpo efumnpémons. Mnv
pporoyeite 1 ite va 06 M) GLOKELY HOVOL GUG.

H ASBISC umpei to Siaiopa va 1poromoriost T cuokevt Kat va kévet akhayés ket apochikes o8 ard
0 7YPago YwPis TPOMYODHEVN EBOTOIMET TOV ZPNCTEV.

Tepiodog eyyonons kat didpeia Lorg — 2 ém ax6 TV MuEPOHMVia TOHMOTS Mg CVGKEVT oo dikTo
Mavikig ToAnonS.

Thnpogopiss katackevaoti: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,

Cyprus (Kémpog). T +48732080077, i is.com, asbis.com. K &vo oy Kive. Oz 1o
SHTOpIKL T Kl 01 SUTOPIKES PGPS TOV (VEDEPOVTAL OTO TapOY EY1pupo GTOTEAOY BiokToi Tov
avtiorory Kutbyov tove. Hspojvia rapuroic om

Kot fi fi ™G Guokeric, Kabs Kai 0dTYies GovsoTS,

mGTOROTIKG, TMPOGOPiES Yot ETAPEiES Tov ézovTal AEIGOEL TOWWTTAS KA EYYVICELS Eival Saboiieg

om Sihbuvon aeno.com/documents. AVTH T GUOKEUT GUNHOPRGVETGL HE TIG IGYDOVGES GRAITHGELS

acpuisias.

Od1yia RoHS. H 6uoKkevr Guppoppaverat je Tig Tpovotss g Odmyiag RoHS 201 1/65/EU oxetixd e tov
6 pévov Tov Swrdlsov g odmyiag RoHS

v emkiviIveY  ouoIGY,
2015/863/EU.
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E Elektriahi AENO™ sobib kodus liha-, kala- ja kédgiviljaroogade ning taina
valmistamiseks.

Juhtimispuldi tttp: puutetundlikud juhtimispuldid. Nimipinge: 220-240 V~,
50/60 Hz. V&imsus:1600,0 vatti. Uldméstmed (pikkus x laius x kérgus) x Laius x
korgus): 530 millimeetrit x 380 millimeetrit x 300 millimeetrit. Kitteelemendi
spetsifikatsioonid: vdimsus 400 vatti. Kutteelementide arv: 4. Kambri
maht: 30 liitrit. Maksimaalne kupsetusaeg: 120 minutit. KUpsetamistemperatuuri
reguleerimisvahemik: 38-230°C #10°C.  Grill: Jah. Konvektsioon: jah.
Tagantjarele valgustatud kaamera:jah. Elektrooniline puutepaneel 8 programmiga.
Tarnepakett (joonised A ja B)

AENO™ elektriahi, kUpsetusplaat (6), kroomitud kipsetusrest (9), kiipsetusplaadi
ja resti kaepide (7), rotisserie ja kaepide (8), kiijuhend.

| Kui teil on ksimusi voi raskusi AENO™ seadme kasutamisel, vétke palun |
| Uhendust tugimeeskonnaga e-posti aadressil support@aeno.com Voi |
| veebivestluses aadressil aeno.com/service-and-warranty. Spetsialistid aitavad |
1 teil asju lahendada, nii et te ei pea raiskama aega ja vaeva poes kaimiseks. 1

Tabel 1- Juhtpaneel (joonis E)

10 | Kapsetusaja indikaator

n Klpsetamistemperatuuri indikaator

12 | Kutte reziimi indikaator

13 | Leivaprogrammi indikaator

14 | Pirukaprogrammi indikaator

15 | Pizzaprogrammi indikaator

16 | Kupsisprogrammi indikaator

17 | Steakprogrammi indikaator

18 | Kanaprogrammi indikaator

19 | Ahju valgustuse sisse/valja ltlitamine. Nupp on aktiivne ainult siis, kui seade on
sisse lulitatud

20 | Taignakupsetamise programmi indikaator

aeno.com/documents 45



21

Sulatusprogrammi indikaator

22

Aja kohandamine. Vajutage, et aktiveerida aja kuvamine, seejarel reguleerige
aega nuppude (25) ja (27) abil

23

Kuumutusreziimi valimine (Ulemine kite, alumine kite, Glemine ja alumine
kute, Glemine ja alumine kite koos konvektsiooniga, Glemine ja alumine kite
koos grilliga, GUlemine ja alumine kite koos konvektsiooni ja grilliga)

24

Paspauskite , kad jjungtuméte temperataros rodinj, tada mygtukais (25) ir (27)
nustatykite temperatuuri

25

Aja véi temperatuuri vahendamine (Uks lGhike vajutus— Gks Ghik, pikk vajutus —
pidev vahendamine kuni nupu vabastamiseni)

26

Start/paus:

e Vajutage ahju sisselllitamiseks.

e Parast reziimi ja temperatuuri valimist vajutage programmi
kaivitamiseks.

e Vajutage kUpsetamise ajal programmi katkestamiseks. Seejarel
aktiveerige koigepealt juhtpaneel nupuga (28) ja seejarel muutke reziimi
Jjalvei grammi seadeid. Kui seiskamisaeg Uletab 5 minutit, lulitub ahi
ootereziimi.

e Vajutage programmi kaivitamiseks v6i peatamiseks: esimene vajutus
kaivitab programmi, teine vajutus peatab selle

27

Aja voi temperatuuri suurendamine (Uks lGhike vajutus — Uks Ghik, pikk
vajutus - pidev suurendamine kuni nupu vabastamiseni)

28

Juhtpaneeli aktiveerimine. Paneel on aktiivne 3 sekundit, kui nuppu
vajutatakse. Kui midagi ei tehta, laheb kitteseade valjalalitusreziimi.

Lulitage toiteallikas sisse v6i valja. Kui soovite ahju toiduvalmistamise ajal valja
lGlitada, peate esmalt programmi nupuga (26) peatama ja seejarel juhtpaneeli
uuesti aktiveerima esimese nupuvajutusega (28), seejarel lUlitage ahju teise
nupuvajutusega valja.

Piirangud ja hoiatused

HOIATUS! See seade on ette nahtud toidu valmistamiseks kodus, tédstuslikuks
kasutamiseks ei loeta seda ja see muudab garantiitingimused kehtetuks.
Enne seadme Uhendamist vooluvérku kontrollige, et vooluvork vastab
tehniliste andmete tabelis esitatud andmetele. Et valtida rasvakihi tekkimist,
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puhastage seadet parast iga kasutamist lapiga voi kasnaga; oodake enne
puhastamist, kuni seade on taielikult maha jahtunud. Puhastamiseks voib
kasutada seebilahuses voi roostevabast terasest kasutamiseks méeldud
vedelas/kreemjas puhastusvahendis leotatud kasna/libestikku. Arge kasutage
abrasiivseid puhastusvahendeid ega teravaid esemeid. Parast kasutamist
tdmmake seade puhastamise voi teisaldamise ajal vooluvérgust valja ja
eemaldage toitejuhe kuivade katega, hoides pistikust kinni. Arge kasutage
seadet kahjustatud toitejuhtmega. Arge pange seadet niiskuse katte ega
asetage selle peale vedelikega taidetud esemeid, naiteks vaase. Seade muutub
66 ajal kuumaks, valtige kuumade pindade puudutamist katega, kasutage
ahjukindaid voi tarvikute kasitsemiseks kindaid. Avage ahju uks ainult
kaepidemest (1). Arge laske 8huavadel (5) ummistuda. Tagage 6hutamiseks
juurdepaas koikidest kulgedest: vahemalt 10 cm ahju Ulaosas, véhemalt 10 cm
ahju paremal ja vasakul kuljel ning 4-5 cm tagakuljel (joonis D). Asetage seade
kuumakindlale matile.

Ett istused kast i ja kordne kast ine

Vétke elektriahi ja tarvikud lahti ja eemaldage pakkematerjalid. Paigaldage
kUtteseade vastavalt jaotises "Piirangud ja hoiatused" kirjeldatud eeskirjadele.
Veenduge, et ahi ei oleks Uhendatud. Peske koik eemaldatavad osad sooja
seebiveega ja puhkige kuivaks. PUhkige seadme sise- ja valisosa pdhjalikult
veega niisutatud lapiga ja puhkige seejarel kuivaks. Uhendage toitejuhtme
pistik pistikupessa. Helisignaal kdlab ja juhtpaneeli naidikud suttivad hetkeks,
seejarel kustuvad. Vajutage juhtpaneeli aktiveerimisnuppu (28). Kasutage
kUtmisreziimi valiku nuppu (23), et valida Glemise ja alumise kuumuse vahel,
kasutage temperatuuri seadmise nuppu (24) ja “+/-“ nuppe (25), (27), et
seadistada temperatuur 230 °C, kasutage aja seadmise nuppu (22) ja “+/-
nuppe (25), (27), et seadistada 15 minutit. Alustage protsessi, vajutades nuppu
start/paus (26). Oodake, kuni t86 on I6petatud. Seade on valmis edasiseks
kasutamiseks.

HOIATUS! Seadme esmakordsel sisselUlitamisel voib tekkida vaike kogus
suitsu ja ebameeldiv I6hn. See on ajutine nahtus.
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Operatsioon

1. Asetage kupsetatavad toiduained kandikule, traatrihviile voi suldile ja
laadige need ahju. Vajutage nuppu (28) "Juhtpaneeli aktiveerimine".

2. Valige soovitud reziim (tabel 2), reguleerige vajadusel temperatuuri ja aja
seadistusi.

3. Vajutage nuppu start/paus (26).

Maérkus: Soovi korral saate elektriahju ise seadistada, valides soovitud

kUtmisreziimi, aja ja temperatuuri.

Tabel 2 - Ad d toiduv: i isprogrammid
Programm Kirjeldus
Leib Vaikimisi seaded: Ulemine ja alumine kuumutamine 170 °C juures

20 minutit. Véimalus reguleerida temperatuuri vahemikus 150-
210 °C, aeg - 10-40 minutit

Pirukas Vaikimisi seaded: Ulemine ja alumine kuumutamine 170 °C juures
40 minutit. Véimalus reguleerida temperatuuri vahemikus 150
210 °C, aeg - 30-60 minutit

Pizza Vaikimisi seaded: Ulemine ja alumine kuumutamine 180 °C juures
15 minutit. Véimalus reguleerida temperatuuri vahemikus 160-
200 °C, aeg - 10-20 minutit

Steak Vaikimisi seaded: Ulemine ja alumine kuumutamine 200 °C juures
20 minutit. Véimalus reguleerida temperatuuri vahemikus 150-
230 °C, aeg - 5-30 minutit

Biscuit Vaikimisi seaded: Ulemine ja alumine kuumutamine 170 °C juures
30 minutit. Véimalus reguleerida temperatuuri vahemikus 150-
200 °C, aeg - 20-50 minutit

Kana Vaikimisi seaded: Ulemine ja alumine kuumutamine 230 °C juures
40 minutit. Temperatuuri reguleerimine: ei ole; aja reguleerimise
vahemik: 55-90 minutit

Taigna Vaikimisi seaded: 60 minutit 38°C juures. Temperatuuri
valmistamine | reguleerimine: ei ole; aja reguleerimine: 30-90 minutit
Sulatamine Vaikimisi seaded: 100 minutit 50°C juures. Temperatuuri

reguleerimine: ei ole; aja reguleerimine: 30-120 minutit
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Véimalike rikete kérvaldamine

Ahju eilulitu sisse. Véimalikud pohjused: seade ei ole ihendatud vooluvérku;
pistikupesa on defektne. Abinéud: Uhendage seade vooluvérku; Ghendage
seade vigase pistikupesaga.

Kutet ei ole. Véimalik pdhjus: Vale programmi voi reziimi seadistus. Abindu:
Seadistage dige programm voi reguleerige reziimid vastavalt.

Mdura t66 ajal. Véimalikud pohjused: elemendi kuumenemine, ventilaatori
t606. Abindu: kérvaldamine ei ole vajalik.

HOIATUS! Kui Ukski voéimalikest lahendustest ei lahenda probleemi, votke
Uhendust oma tarnija véi teeninduskeskusega. Arge votke seadet lahti ega
Uritage seda ise parandada.

ASBISC jatab endale 6iguse muuta seadet ning teha muudatusi ja taiendusi
kaesolevasse dokumenti ilma kasutajate eelneva teavitamiseta.

Garantiiaeg ja kasutusiga on 2 aastat alates toote jaemuugi kuupaevast.

Tootja andmed: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (KUpros). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Valmistatud Hiinas.
Koik siin kaubamargid ja mainitud kaubamargid on nende vastavate omanike omand.
Tootmiskuupaev on margitud pakendil.

Ajakohastatud teave ja seadme Uksikasjalik kirjeldus, samuti Ghendamisjuhised,
sertifikaadid, teave kvaliteedinbudeid ja garantiisid aktsepteerivate ettevétete kohta on
saadaval aadressil aeno.com/documents. See seade vastab kehtivatele
ohutusnéuetele.

RoHS direktiiv. Seade vastab ohtlike ainete kasutamise piiramist kasitlevale RoHS-
direktiivile 2011/65/EU nduded, sealhulgas RoHS-direktiivi 2015/863/EU néuded.
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[ Le four électrique AENO™ est adapté a la cuisson de plats de viande, de
poisson et de légumes ainsi que de pate a la maison.

Données techniques

Type de commande: commandes tactiles. Tension nominale: 220-240 V~,
50/60 Hz. Puissance nominale : 1600,0 W. Dimensions globales (L x L x H):
530 mm x 380 mm x 300 mm.  Spécifications de I'élément chauffant:
puissance 400 W. Nombre d'éléments chauffants : 4. Volume de la chambre :
30 1. Temps de cuisson maximum: 120 minutes. Plage de réglage de la
température de cuisson : 38-230 °C 10 °C. Gril : Oui. Convection : oui. Caméra
rétroéclairée : oui. Panneau tactile électronique avec 8 programmes.
Ensemble de fournitures (figures A et B)

Four électrique AENO™, plat a four (6), grille de cuisson chromée (9), poignée
pour plague de cuisson et grille (7), rétissoire et poignée (8), guide rapide.

1 Sl vous avez des questions ou des difficultés a utiliser I'appareil AENO™, :
1 veuillez contacter I'équipe d'assistance par e-mail a support@aeno.com ou |
I par chat en ligne a aeno.com/service-and-warranty. Des spécialistes I
I peuvent vous aider a faire la part des choses, ce qui vous évite de perdre du !
! temps et de I'énergie a vous rendre dans un magasin

Tableau 1- Panneau de commande (figure E)
10 | Indicateur de temps de cuisson

n Indicateur de température de cuisson

12 | Indicateur du mode de chauffage

13 | Indicateur pour le programme « Pain »

14 | Indicateur pour le programme « Tarte »

15 | Indicateur pour le programme « Pizza »

16 | Indicateur pour le programme « Biscuits »

17 | Indicateur pour le programme « Steak»

18 | Indicateur pour le programme « Poulet »
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Démarrage et arrét de |'éclairage du four. La touche n'est active que lorsque
l'appareil est allumé

20

Indicateur pour le programme « Repos des patons »

N

Indicateur pour le programme « Décongélation »

22

Ajustement du temps. Appuyez sur le bouton pour activer laffichage de
I'heure, puis réglez I'neure avec les boutons (25) et (27)

23

Sélection du mode de chauffage (chauffage du haut, chauffage du bas,
chauffage du haut et du bas, chauffage du haut et du bas avec convection,
chauffage du haut et du bas avec gril, chauffage du haut et du bas avec
convection et gril)

24

Réglage de la température. Appuyez sur le bouton pour activer l'affichage de
la température, puis réglez |'heure avec les boutons (25) et (27)

25

Réduire le temps ou la température (une pression courte — une unité, une
pression longue - réduction continue jusqu'a ce que le bouton soit relaché)

26

Démarrage/pause :
e Appuyez sur ce bouton pour allumer le four.
e Aprés avoir sélectionné le mode, I'neure et la température, appuyez sur le
bouton pour lancer le programme.
e Pendant la cuisson, appuyez sur ce bouton pour interrompre le
programme. Ensuite, il faut d'abord activer le panneau de commande a l'aide
du bouton (28), puis modifier les réglages du mode et/ou du programme. Si
le temps d'arrét dépasse 5 minutes, le four passe en mode veille.
e Appuyez pour démarrer ou mettre en pause le programme : la premiére
pression démarre le programme, la seconde le met en pause

27

Augmentation du temps ou de la température (une pression courte - une
unité, une pression longue - augmentation continue jusqu'a ce que le bouton
soit relaché)

28

Activation du panneau de contréle. Le panneau est actif pendant 3 secondes
lorsque I'on appuie sur le bouton. Si aucune action n'est entreprise, le four se
met en mode d'arrét.

Mettez |'alimentation électrique sous tension ou hors tension. Si vous souhaitez
éteindre le four en cours de cuisson, vous devez d'abord interrompre le
programme a l'aide de la touche (26), puis réactiver le panneau de commande
en appuyant une premiére fois sur la touche (28), et enfin éteindre le four en
appuyant une seconde fois.
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Restrictions et avertissements

ATTENTION ! Cet appareil est destiné a la cuisson des aliments a domicile,
I'utilisation industrielle n'est pas considérée comme prévue et invalidera les
conditions de la garantie.

Avant de brancher l'appareil au réseau électrique, vérifiez que I'alimentation
électrique correspond aux informations du tableau des caractéristiques
techniques. Pour éviter la formation de dépdts de graisse, nettoyez avec un
chiffon ou une éponge aprés chaque utilisation ; attendez que l'appareil ait
complétement refroidi avant de le nettoyer. Pour le nettoyage, vous pouvez
utiliser une éponge/serviette humide avec de I'eau savonneuse ou des
nettoyants liquides/crémeux congus pour acier inoxydable. L'utilisation de
produits de nettoyage abrasifs et d'objets tranchants est interdite. Aprés
utilisation, débranchez l'appareil du réseau pendant le nettoyage ou le
déplacement et retirez le cable d'alimentation avec des mains séches, en
tenant la fiche. N'utilisez pas l'appareil avec un cable d'alimentation
endommagé. N'exposez pas l'appareil a I'numidité et ne posez pas d'objets
remplis de liquide, tels que des vases, sur l'appareil. L'appareil devient chaud
pendant son fonctionnement, évitez de toucher les surfaces chaudes avec vos
mains, utilisez des gants de cuisine ou des gants pour manipuler les
accessoires. N'ouvrez la porte du four que par la poignée (1). Ne laissez pas les
orifices d'aération (5) étre bloqués. Laissez un accés a l'air pour la ventilation de
tous les cotés : au moins 10 cm sur le dessus, au moins 10 cm sur les cétés droit
et gauche du four, et 4-5 cm sur le cété arriere (figure D). Placez I'appareil sur
un tapis résistant a la chaleur.
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Préparation a I'utilisation et premiére utilisation
Déballez le four électrique et les accessoires et retirez les matériaux
d'emballage. Installez I'appareil en respectant les régles décrites dans la
section « Restrictions et avertissement ». Assurez-vous que le four n'est pas
branché. Lavez toutes les parties amovibles a l'eau chaude savonneuse et
essuyez-les. Essuyez soigneusement l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec
un chiffon humide imbibé d'eau, puis essuyez-le. Branchez la fiche du cordon
d'alimentation dans une prise de courant. Un buzzer retentit et les indicateurs
du panneau de commande s'allument pendant une seconde puis s'éteignent.
Appuyez sur le bouton d'activation du panneau de commande (28). Utilisez le
bouton de sélection du mode de chauffage (23) pour sélectionner la chaleur
supérieure ou inférieure, utilisez le bouton de réglage de la température (24) et
les boutons «+/-» (25), (27) pour régler la température sur 230 °C, utilisez le
bouton de réglage du temps (22) et les boutons «+/-» (25), (27) pour régler un
temps de 15 minutes. Démarrez le processus en appuyant sur le bouton
démarrage/pause (26). Attendez que le travail soit terminé. L'unité est préte a
étre utilisée.
ATTENTION! Lors de la premiére mise en marche de l'appareil, une petite
quantité de fumée et une odeur désagréable peuvent se dégager. Il s'agit d'un
phénomeéne temporaire.
Opération
1. Placez les aliments a cuire sur un plat a four, une grille ou une rétissoire et
enfournez. Appuyez sur le bouton (28) « Activation du panneau de contréle ».
2. Sélectionnez le mode souhaité (tableau 2), ajustez les réglages de
température et de temps si nécessaire.
3. Appuyez sur le bouton démarrage/pause (26).

Remarque : si vous le souhaitez, vous pouvez effectuer vos propres réglages du
four électrique en sélectionnant le mode de chauffage, la durée et la
température souhaités.
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Tableau 2 - Programmes de cuisson automatiques

Programme | Description

Pain Parametres par défaut: Chauffage du haut et du bas a 170 °C
pendant 20 minutes. Possibilité de régler la température entre
150-210 °C, durée - 10-40 minutes

Tarte Parametres par défaut: Chauffage du haut et du bas a 170 °C
pendant 40 minutes. Possibilité de régler la température entre
150-210 °C, le temps entre 30-60 minutes

Pizza Parametres par défaut: Chauffage du haut et du bas a 180 °C
pendant 15 minutes. Possibilité de régler latempérature entre 160—
200 °C et le temps entre 10-20 minutes

Steak Parametres par défaut: Chauffage du haut et du bas a 200 °C
pendant 20 minutes. Possibilité de régler la température entre
150-230 °C, le temps entre 5-30 minutes

Biscuit Parametres par défaut: Chauffage du haut et du bas a 170 °C
pendant 30 minutes. Possibilité de régler la température entre
150-200 °C et le temps entre 20-50 minutes

Poulet Parametres par défaut: Chauffage du haut et du bas a 230 °C
pendant 40 minutes. Réglage de la température :aucun ; plage de
réglage du temps : 55-90 minutes

Repos des Parametres par défaut: 60 minutes a 38 °C; ajustement de la
patons température: aucun, du temps: 30-90 minutes

Décongélation | Parameétres par défaut: 100 minutes a 50 °C; ajustement de la
température: aucun, du temps: 30-120 minutes

Dépannage des dysfonctionnements éventuels

e Le four ne s'allume pas. Causes possibles: I'appareil n'est pas branché au
secteur; la prise est défectueuse. Remédes: Branchez l'appareil sur le
secteur; branchez I'appareil sur une prise de courant réguliere.
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Pas de chauffage. Cause possible : Mauvais réglage du programme ou du
mode. Reméde: Régler le bon programme ou adapter les modes en
conséquence.

Bruit pendant le fonctionnement. Causes possibles : chauffage de I'élément,
fonctionnement du ventilateur. Remeéde : L'élimination n'est pas nécessaire.
AVERTISSEMENT ! Si aucune des solutions possibles ne résout le probleme,
contactez votre fournisseur ou votre centre de service. Ne démontez pas
l'appareil et ne tentez pas de le réparer vous-méme.

ASBISC se réserve le droit de modifier I'appareil et d'apporter des changements et des
ajouts a ce document sans notification préalable aux utilisateurs.

Période de garantie et durée de vie - 2 ans a compter de la date de vente de lappareil
dans le réseau de distribution.

Informations sur le fabricant : ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Chypre). Tél. : +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Fabriqué en
Chine. Toutes les marques commerciales mentionnées dans le présent document sont
la propriété de leurs détenteurs respectifs. La date de fabrication est indiquée sur
I'emballage.

Des informations actualisées et une description détaillée de I'appareil, ainsi que des
instructions de raccordement, des certificats, des informations sur les entreprises
acceptant les revendications de qualité et les garanties sont disponibles sur la page web
aeno.com/documents. Cet appareil répond aux exigences de sécurité applicables.
Directive RoHS. L'appareil est conforme aux exigences de la Directive RoHS 2011/65/EU
sur la restriction des substances dangereuses, y compris les exigences de la Directive
RoHS 2015/863/EU.
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m Elektricna pe¢nica AENO™ namijenjena je za pripremanje kod kuce jela
od mesa, ribe i povrca, kao i proizvoda od tijesta.

Specifikacije

Vrsta upravljanja: senzorno. Nazivni napon: 220-240 V, 50/60 Hz. Nazivna snaga:
16000 W. Ukupne dimenzije (Dx$xV): 530 mm x 380 mm x 300 mm.
Karakteristike grijaceg elementa: snaga 400.0 W. Broj grijacih elemenata: 4.
Zapremina komore: 30 . Maksimalno vrijeme pripremanja: 120 min. Raspon
postavljanja temperature: od +38 do +230 °C +10 °C. Rostilj: da. Konvekcija: da.
Pozadinsko osvjetljenje: da Elektronicka plo¢a na dodir za 8 programa.

Opseg isporuke (slike A i B)

Elektri¢na pe¢nica AENO™, pekac (6), kromirana resetka za pecenje (9), rucka
pekaca i reSetke (7), razanj i ru¢ka (8), kratki korisnicki vodic.

I Ako imate bilo kakvih pitanja ili poteskoca s koristenjern AENO™ uredaja, |
I kontaktirajte podréku putem e-poste support@aeno.com ili chatom uzivo !
' na aeno.com/service-and- -warranty. Strucnjaci ¢e vam pomodci da !

rueslteproblem kako ne biste gubilii vrijeme da se ponovo vracate u prodavnicu. :

Tablica 1- Upravljagka ploéa (slika E)
10 | Indikator vremena pripremanja

n Indikator temperature pripremanja
12 | Indikator nacina grijanja

13 | Indikator programa "Kruh"

14 | Indikator programa "Kolac"

15 | Indikator programa "Pizza"

16 | Indikator programa "Keks"

17 | Indikator programa "Odrezak"

18 | Indikator programa "Piletina"

19 | Ukljuéitefiskljucite osvjetljenje pecnice. Gumb je aktivan samo kad je uredaj
ukljucen.

20 | Indikator programa "Dizanje tjesta"
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21 | Indikator programa "Odmrzavanje"

22 | Prilagodba vremena. Pritisnite za aktiviranje indikatora vremena, zatim
postavite vrijeme pomocu tipki (25) i (27)

23 | Odabir nacina grijanja (gornje grijanje, donje grijanje, gornje i donje grijanje,
gornje i donje grijanje s konvekcijom, gornje i donje grijanje s rostiljem, gornje
i donje grijanje s konvekcijom i rostiljem)

24 | Regulacija temperature. Pritisnite za aktiviranje indikatora temperature, a
zatim postavite temperaturu tipkama (25) i (27)

25 | Smanjenje vremena ili temperature (jedan kratki pritisak za jednu jedinicu,
dugi pritisak je za kontinuirano smanjenje dok se tipka ne otpusti)

26 | Pokretanje/pauza:

 Pritisnite za ukljucivanje pec¢nice.

e Nakon Sto odaberete nacin rada, vrijeme i temperaturu, pritisnite za
pokretanje programa.

e Tijekom pecenja pritisnite za prekid programa. Zatim prvo aktivirajte
upravljacku plotu tipkom (28), a zatim promijenite nacin rada i/ili postavke
programa. Ako je vrijeme zaustavljanja vise od 5 min, pecnica prelazi u
stanje pripravnosti.

e« Pritisnite za pokretanje ili obustavijanje programa: prvi pritisak ce
pokrenuti program, drugi ¢e ga obustaviti

27 | Povecanje vremena ili temperature (jedan kratki pritisak za jednu jedinicu,
dugi pritisak je za kontinuirano povecanje dok se tipka ne otpusti)

28 | Aktivacija upravljacke ploce. Kad se pritisne tipka, ploca je aktivna 3 sek. Ako se
nista ne poduzme, pecnica ce se iskljuciti.
Ukljucite ili iskljucite napajanje. Ako Zelite iskljuciti pecnicu dok je pecenje u
tijeku, prvo trebate pauzirati program tipkom (26), a zatim pritiskom na
tipku (28) prvi put ponovno aktivirati upravljacku plo¢u, drugi put - iskljuciti
pecnicu

Ograniéenja i upozorenja

POZOR! Ovaj uredaj je namijenjen za pecenje u domacinstvu, industrijska
uporaba se smatra neprikladnom i ponistava jamstvo.
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Prije prikljucivanja uredaja na elektricnu mrezu, provjerite odgovaraju li
parametri mreze podacima iz tablice tehnickih podataka. Da se sprijeci
sprijecili nakupljanje masnoce, oCistite uredaj krpom ili spuzvom nakon svakog
koristenja i ostavite ga da se potpuno ohladi prije ¢is¢enja. Za ¢is¢enje mozete
koristiti spuzvu/krpu navlazenu vodom sa sapunom ili tekuéim/kremastim
sredstvima za Ciséenje za nehrdajuci Celik. Nemojte koristiti abrazivna sredstva
za Ciscenje ili ostre predmete. Nakon uporabe, tijekom ¢iscenjaili premjestanja,
iskljucite uredaj iz uti¢nice, izvucite kabel za napajanje suhim rukama, drzeci
utika¢. Nemojte koristiti uredaj s ostecenim kabelom za napajanje. Ne izlazite
uredaj vlazi i ne stavljajte na njega predmete napunjene tekuéinom, poput
vaza. Tijekom rada uredaj se zagrijava, nemojte dodirivati vruée povrsine
rukama, za rukovanje priborom koristite rukavice za pecnicu ili kuhinjske
rukavice. Otvorite vrata pec¢nice samo pomocu rucke (1). Nemojte blokirati
ventilacijske otvore (5). Osigurajte zrak za ventilaciju sa svih strana: najmanje
10 cm odozgo, najmanje 10 cm s desne i lijeve strane pecnice, 4-5cm straga
(slika D). Postavite uredaj na podlogu otpornu na toplinu.

Priprema za koristenje i prvo ukljuéivanje

Raspakirajte elektricnu pecénicu i pribor, uklonite ambalazu. Ugradite pec¢nicu
u skladu s pravilima opisanim u odjeljku "Ogranic¢enja i upozorenja". Provjerite
da pecnica nije priklju¢ena na mrezu. Operite sve odvojive dijelove toplom
vodom sa sapunom i temeljito osusite. Dobro obriSite unutarnje i vanjske
povrsine uredaja vlaznom krpom navlazenom vodom, a zatim osusite.
Priklju¢ite kabel za napajanje u uti¢nicu. Cut ¢e se zvuéni signal i svjetla na
upravljackoj ploci ¢e se upaliti na sekundu pa se ugasitii. Pritisnite gumb za
aktiviranje upravljacke ploce (28). Tipkom za odabir nacina grijanja (23)
odaberite gornje i donje grijanje, tipkom za postavljanje temperature (24) i
tipkama "+/-" (25), (27) postavite temperaturu na 230 °C, tipkom za postavljanje
vremena (22) i "+/-" (25), (27) postavite vrijeme na 15 min. Pokrenite postupak
pritiskom na tipku za pokretanje/pauzu (26). Pri¢ekajte da se postupak zavrsi.
Uredaj je spreman za daljnji rad.

POZOR! Tijekom prve uporabe moze se pojaviti mala koli¢ina dima i neugodan
miris. To je priviemena pojava.
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Koristenje

1. Proizvod koji zelite ispeéi stavite na pekac, reSetku ili razanj i stavite u
pecnicu. Pritisnite gumb za aktiviranje upravljacke ploce (28).

2. Odaberite Zeljeni nacin rada (tablica 2), po potrebi ispravite postavke
temperature i vremena.

3. Pritisnite tipku za pokretanje/pauzu (26).

Napomena: ako Zelite, mozete samostalno zadati postavke za rad elektri¢ne
pecnice odabirom Zeljenog nacina grijanja, vremena i temperature.
Tablica 2 - Automatski programi pripremanja

Program Opis

Kruh Zadane postavke: gornje i donje grijanje na 170°C, 20 min.
Mogucénost postavljanja temperature u rasponu od 150 do 210 °C,
vrijeme je od10 do 40 min

Kola¢ Zadane postavke: gornje i donje grijanje na 170 °C, 40 min.
Mogucénost postavljanja temperature u rasponu od 150 do 210 °C,
vrijeme je od 30 do 60 min

Pizza Zadane postavke: gornje i donje grijanje na 180 °C, 15 min.
Mogucnost postavljanja temperature u rasponu od 160 do 200 °C,
vrijeme je od 10 do 20 min

Odrezak Zadane postavke: gornje i donje grijanje na 200 °C, 20 min.
Mogucénost postavljanja temperature u rasponu od 150 do 230 °C,
vrijeme je od 5 do 30 min

Keks Zadane postavke: gornje i donje grijanje na 170 °C, 30 min.
Mogucnost postavljanja temperature u rasponu od 150 do 200 °C,
vrijeme je od 20 do 50 min

Piletina Zadane postavke: gornje i donje grijanje na 230°C, 40 min.

Kontrola temperature: ne; Raspon postavljanja vremena: 55 do
90 min

Dizanje tijesta

Zadane postavke: 60 min na 38 °C; postavljnanje temperature: ne,
postavljanje vremena: 30 do 90 min

Odmrzavanje

Zadane postavke: 100 min na 50 °C; postavljanje temperature: ne,
postavljanje vremena: 30 do 120 min
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Rjesavanje problema

Pecnica se ne ukljucuje. Mogudi uzroci: uredaj nije spojen na mrezu; uti¢nica
nema struje. Rjesenja: spojite uredaj na mrezu; prikljucite uredaj na ispravnu
uti¢nicu.

Nema grijanja. Moguci uzrok: porgesan odabir programa ili postavke nacina
rada. RjeSenja: postavite potreban program ili u skladu s tim postavite
rezime.

Buka tijekom rada. Moguci uzroci: zagrijavanje elemenata, rad ventilatora.
Rjesenje: otklanjanje nije potrebno.

POZOR! Ako nista od navedenoga ne rijesi vas problem, obratite se svom
dobavljacu ili servisnom centru. Nemojte rastavljati uredaj niti pokusavati da ga
sami popravite.

ASBISC zadrzava pravo da modificira uredaj i da unosi izmjene i dopune u ovaj
dokument bez prethodne obavijesti korisnicima.

Jamstveni i uporabni rok su 2 godine od dana prodaje uredaja preko maloprodaje.
Podaci o proizvodacu: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Cipar). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Proizvedeno u
Kini. Svi zastitni znakovi i trgovacki nazivi koji se ovdje spominju vlasnistvo su njihovih
vlasnika. Datum proizvodnje je naveden na pakiranju.

Aktualne informacije i detaljan opis uredaja, kao i upute za povezivanje, certifikati,
informacije o tvrtkama koje primaju reklamacije glede kvaliteta i jamstvo dostupni su
na aeno.com/documents. Ovaj uredaj je sukladan s vaze¢im sigurnosnim zahtjevima.
Smjernica RoHS. Uredaj je u skladu sa zahtjevima RoHS Smjernice 2011/65/EU o
ograni¢enju opasnih tvari, ukljuéujuci zahtjeve RoHS Smjernice 2015/863/EU.
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m Az AENO™ elektromos suté hus-, hal- és zoldségételek, valamint
tésztafélék otthoni készitésére szolgal.

Technikai jellemzék

Vezérlés tipusa: érintésvezérlés. Névleges feszlltség: 220-240 V~, 50/60 Hz.
Névleges teljesitmény: 1600,0 watt. Méretek (hossz x szélesség x magassag):
530 mm x 380 mm x 300 mm. FUitéelem jellemzdi: teljesitmény 400 W.
FlUtéelemek szama: 4. SUtékamra térfogata: 30 |. Maximalis ételkészitési id6:
120 perc. Etelkészitési hémérséklet beallitasi tartomanya: 38-230 C +10 °C.
Grillezés: igen. Konvekcio: igen. Sutékamra hattérvilagitas: igen. Elektronikus
érintéképernyé 8 programmal.

Készlet tartalma (A és B dbra)

AENO™ elektromos sutd, sutdlap (6), kromozott sutéracs (9), sutdlap és
s[]térécs fogantyu (7), forgdsuté vagy rotisserie (8), rovid kezelési Utmutato.

|Ha barmilyen kérdése vagy nehézsége merul fel az AENO™ keszulek|
| hasznalataval kapcsolatban, kérjuk, forduljon az ugyfélszolgalathoz a
| support@aeno.com e-mail cimen vagy az aeno.com/service-and-warranty |
1 online chaten. A szakemberek segitenek a problémak rendezésében, igy 1
1 nem kell id6t és energiat pazarolnia a boltok felkeresésére. 1

1. Tablazat - Vezérlépult (E abra)
10 [ Etelkészitési idd kijelzé

1 [ Etelkészitési hémérséklet kijelzé
12| Futési Uzemmad kijelzd

13| Kenyér” program kijelzé

14| Pite” program kijelzé

15 | Pizza" program kijelzé

16 | Keksz" program kijelzé

17 | ,Steak” program kijelzé

18 | Tyak' program kijelzo

19 | Suts hattérvilagitas be/ki kapcsolasa. A hattérvilagitas gomb csak akkor aktiv,
ha a készllék be van kapcsolva
20 |, Tészta keltetés” program kijelzé
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21 | ,Kiolvasztas” program kijelz8

22 | Id6 bedllitasa. Nyomja meg az id6 beallitasa gombot az iddkijelzé aktivalasahoz,

majd allitsa be az idét a (25) és (27) gombokkal

23 | Fitési mod kivalasztasa (felsé flités, also flités, felsé és also flités, felsé és alsd

fltés konvekcidval, felsé6 és alsd flités grillezéssel, felsé és also fltés

konvekciéval és grillezéssel)

24 | Homérséklet szabalyozas. Nyomja meg hémérséklet szabalyozas gombot a

hémérsékletjelzé aktivalasahoz, majd allitsa be az Uzemidét a (25) és (27)

gombokkal

25 | Azid6 vagy a hémérséklet csokkentése (egy rovid megnyomas - csokkentés egy

egységgel, hosszd megnyomas - folyamatos csokkentés a gomb elengedéséig)

26 | Inditas/szunet:

* Nyomja meg a stté bekapcsolasahoz.

e Az GUzemmod, az idé és a hémérséklet kivalasztasa utan nyomja meg &
gombot a program elinditasahoz.

« Etelkészités kézben nyomja meg a gombot a program megszakitasahoz
Ezutan el6szor aktivalja a kezelépanelt a gombbal (28), majd valtoztasse

meghaladja az 5 percet, a sité készenléti Gzemmaodba Iép.
eNyomja meg a program inditasdhoz vagy szlneteltetéséhez: az els¢

megnyomas elinditja a programot, a masodik megnyomas szlnetelteti azt
27 | Az id6t vagy a hémérséklet novelése (egy révid megnyomas — novelés egy
egységgel, hosszi megnyomas - folyamatos névelés a gomb elengedéséig)
28 [ A kezel6panel aktivalasa. A fenti gomb megnyomasakor a panel 3 masodpercig
aktiv. Ha nem torténik intézkedés, a flitéberendezés kikapcsolt Gzemmaodba kertl.
Kapcsolja be vagy ki a tapegységet. Ha a sUtét fézés kozben szeretné
kikapcsolni, akkor el6szér a gomb (26) megnyomasaval szlneteltetni kell a
programot, majd a gomb (28) els6é megnyomasaval ismét aktivalni kell a
kezel6panelt, majd a masodik megnyomasaval kikapcsolni a sttét

Korlatozasok és figyel ésel

FIGYELEM! Ez a készulék otthoni ételkészitésre, haztartasi hasznalatra készult,
az ipari felhasznaldas nem mindsul rendeltetésszerlinek, és érvényteleniti a
garanciat.

Mielétt csatlakoztatna a készuléket a halézathoz, gyézédjon meg arrdl, hogy a
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halézati paraméterek megfelelnek a mszaki jellemzdk tablazatban szerepld
adatoknak. A zsir felhalmozédasanak elkerulése érdekében minden hasznalat
utan torolje le egy ruhaval vagy szivaccsal az érintett felUleteket, de tisztitas
el6tt varja meg, amig a készulék teljesen lehtl. Hasznaljon szappanos vizzel
vagy rozsdamentes acélhoz tervezett folyékony vagy krémszer tisztitoszerrel
atitatott szivacsot vagy ruhat. Ne hasznaljon surolé hatasu tisztitoszereket vagy
éles targyakat. Hasznalat utan, tisztitdskor, vagy a suté mozgatasakor,
athelyezésekor huzza ki a készulék tapkabelét az elektromos halézatbdl. Szaraz
kézzel hiizza ki a tapkabelt a halézati csatlakozé dugdnal fogva. Ne hasznalja a
készuléket sérult tapkabellel. Ne tegye ki a készuléket nedvességnek, ne
tegyen ra folyadékkal toltott targyakat, példaul vazakat. A készulék mikodés
kozben felmelegszik, ne érintse meg a forré fellleteket kézzel, hasznaljon
sUtSkeszty(t, konyhai keszty(t a tartozékok kezelésére. A suté ajtajat csak a
fogantydval (1) nyissa ki. Ne zarja el a szellézényilasokat (5). Biztositson
szelléztets levegét minden oldalrdl: legaldbb 10 cm tavolsagra a suté tetejétdl,
legaldbb 10 cm-re a sutd jobb és bal oldalatdl, 4-5 cm-re a sutd hatso oldalatdl
(D abra). Helyezze a készuléket h&allo szényegre.

be hel

ulés az u helyezésre, az elsé
Csomagolja ki az elektromos sutét és a tartozekokat tavolitsa el a
csomagoldanyagokat. A sutét a ,Korlatozasok és figyelmeztetések” fejezetben
leirt szabalyok betartasaval allitsa-, vagy szerelje be az Uzemeltetési helyére.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a sité nincs bedugva. Mossa le az 6sszes kivehetd
részt meleg szappanos vizzel és tordlje szarazra. Alaposan tordlje le a készulék
belsejét és kulsejét nedves ruhaval, majd torolje szarazra. Dugja be a tapkabelt
a konnektorba. Hangjelzés hallhatd, és a kezel6panel lampai egy masodpercre
felkapcsolnak, majd kialszanak. Nyomja meg a kezelépanel aktivalo
gombjat (28). A fltési mdd valasztégombbal (23) valassza ki a felsé és az also
flitést, a hémérséklet-beallitdé gombbal (24), és a ,+/-" gombok (25), (27)
segitségével allitsa be a hémérsékletet 230 °C, az id6beallité gombbal (22) és a
J4-" (25), (27) gombokkal az idét 15 percre allitsa be. Inditsa el az Uzembe
helyezési munkafolyamatot a inditas/sziinet gomb (26) megnyomasaval. Varja
meg a munkafolyamat befejezését. A készulék készen all atovabbi hasznalatra.
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FIGYELEM! Az elsé inditaskor kis mennyiségl fust és kellemetlen szag
érzékelheté lehet. Ez dtmeneti jelenség.

Uzemeltetés

1. Helyezze az elkészitendd étel alapanyagot a sutdlapra, racsra vagy nyarsra,
és tegye a sUtébe. Nyomja meg a gombot (28) ,A kezelSpanel aktivalasa”.

2. Vélassza ki a kivant Uzemmadot (2. tablazat), szikség esetén mddositsa a
hémérséklet és az id6 beallitasait.

3. Nyomja meg a inditas/sziinet gombot (26).

Megjegyzés : ha szeretné, 6ndlléan konfiguralhatja az elektromos suté
mkoédési beallitasait a klvant futesl maod, idé és homérséklet kivalasztasaval.

2. Tablazat - Au is é itési programok
Program Leiras
Kenyér Alapértelmezett beéllitasok: felsé és also flités 170 °C -on 20 percig. A

hémérséklet beallitasanak, szabalyozasanak lehetésége 150 °C - 210 °C
tartomanyban, idébeallitasi lehetéség 10 perc és 40 perc kdzott.

Pite Alapértelmezett beallitasok: felsé és also flités 170 °C -on 40 percig. A
hémérséklet beallitasanak lehetésége 150 °C - 210 °C tartomanyban,
idébedllitas lehetésége 30 perc és 60 perc kozott

Pizza Alapértelmezett beallitasok: felsé és also fités 180 °C -on 15 percig. A
hémérséklet beallitas lehetésége 160 °C — 200 °C tartomanyban,
idébeallitas lehetésége 10 perc és 20 perc kozott

Steak Alapértelmezett beéllitasok: felsé és also flités 200 °C -on 20 percig. A
hémérséklet beallitas lehetésége 150 °C — 230 °C tartomanyban,
idébeallitas lehetésége 5 perc és 30 perc kozott

Keksz Alapértelmezett beéllitasok: felsé és also flités 170 °C -on 30 percig. A
hémérséklet beadllitas lehetésége 150 °C-200 °C  tartomanyban,
idébedllitas lehetésége 20 perc és 50 perc kozott

Tyuak Alapértelmezett beallitasok: felsé és alsé flités 230 °C -on 40 percig.

Hémérséklet — szabalyoz: incs; idébeallitasi tartomany: 55-90 perc
Tészta Alapértelmezett beadllitasok: 60 perc 38°C -on; hémérséklet-
keltetés szabalyozas: nem, idé: 30-90 perc

Kiolvasztas Alapértelmezett beallitdsok: 100 perc 50°C -on; hémeérséklet-
szabalyozas: nem, idé: 30-120 perc
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Az esetleges meghibasodasok elharitas

e A sUt6é nem kapcsol be. Lehet séges okok: az eszkdz nincs csatlakoztatva a
halézathoz; a csatlakozd aljzat, a konnektor hibas. Hibaelharitas:
csatlakoztassa a készuléket a halézathoz; csatlakoztassa a készuléket egy
mukodé aljzathoz.

Nincs fltés. Lehetséges ok: helytelen programvalasztas vagy Uzemmod
beadllitas. Hibaelharitas: allitsa be a megfelelé programot, vagy megfeleléen
allitsa be az tzemmadokat.

Zaj hallhaté muUkodés kozben. Lehetséges okok: elemek melegedése,
ventildtor mikodése. Hibaelharitas: nincs sziikség hibaelharitasra.

FIGYELEM! Ha a lehetséges megoldasok egyike sem haritja el a problémat,
forduljon a forgalmazéhoz vagy a szervizkdzponthoz. Ne szedje szét és ne
prébalja meg sajat maga megjavitani a készuléket.

Az ASBISC fenntartja a jogot a készllék maédositasara, valamint a jelen dokumentum
modositasara és kiegészitésére a felhasznalok elézetes értesitése nélkal.

Jotallasi id6 és élettartam - 2 év a készulék kiskereskedelmi halézatban torténd
értékesitésétdl szamitva.

A gyarté adatai: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Ciprus). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Kinaban készult. Az
ebben a dokumentumban emlitett valamennyi védjegy és védjegy a megfelelé
tulajdonosok tulajdonat képezi. A csomagolason feltlntetik a gyartas datumat.
Naprakész informaciok és a készulék részletes leirasa, valamint csatlakoztatasi
utasitasok, tanusitvanyok, a minéségi igényeket és garanciakat elfogadé vallalatokra
vonatkozé informaciok az aeno.com/documents oldalon taldlhatok. Ez a készllék
megfelel a vonatkozo biztonsagi kdvetelményeknek.

RoHS irdnyelv. A készulék megfelel a 2011/65/EU RoHS Iranyelv karos anyagok
korlatozasara vonatkozd kévetelményeinek, beleértve a 2015/863/EU RoHS Iranyelv
kovetelmeényeit is.
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[ Il forno elettrico AENO™ ¢& adatto per la cottura di piatti a base di carne,
pesce e verdure e per i prodotti di pasta a casa.

Specifiche tecniche

Tipo di controllo: sensorio. Tensione nominale: 220—240 V, 50/60 Hz. Potenza
nominale: 1600,0 W. Dimensioni (lunghezzaxlarghezzaxaltezza):
530x380x300 mm. Caratteristiche dell'elemento riscaldante: potenza 400,0 W.
Numero di elementi riscaldanti: 4. Volume della camera: 30 litri. Tempo
massimo di cottura: 120 minuti. Campo di regolazione della temperatura di
cottura: 38-230 °C #10 °C. Griglia: si. Convezione: si. Retroilluminazione della
camera: si. Pannello elettronico a sfioramento con 8 programmi.

Pacchetto di fornitura (figure A e B)
Forno elettrico AENO™, teglia (6), griglia di cottura cromata (9), maniglia per
teglia e griglia (7), girarrosto e maniglia (8), guida rapida.

! In caso di domande o difficolta nell'uso del dispositivo AENO™, contattare il !
team di assistenza via e-mail all'indirizzo support@aeno.com o tramite chat

, online  allindirizzo aeno.com/service-and-warranty. Gli specialisti ti |

| aiuteranno a capirlo e non dovrai perdere tempo e fatica visitando il negozio. |

Tabella 1- Pannello di controllo (figura E)
10 | Indicatore del tempo di cottura

n Indicatore della temperatura di cottura

12| Indicatore della modalita di riscaldamento
13 | Indicatore del programma "Pane"

14 | Indicatore del programma "Torta"

15 | Indicatore per il programma "Pizza"

16 | Indicatore del programma "Biscotti"

17 | Indicatore del programma "Bistecca"

18 | Indicatore del programma "Pollo"

19 | Accensione e spegnimento dell'illuminazione del forno. Il pulsante & attivo solo
quando il dispositivo & acceso
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20 | Indicatore del programma "Lievitazione"

21 | Indicatore del programma "Sbrinamento"

22 | Regolazione del tempo. Premere per attivare la visualizzazione dell'ora, quindi
regolare I'ora con i tasti (25) e (27)

23 | Selezione della modalita di riscaldamento (riscaldamento superiore,
riscaldamento inferiore, riscaldamento superiore e inferiore, riscaldamento
superiore e inferiore con convezione, riscaldamento superiore e inferiore con
grill, riscaldamento superiore e inferiore con convezione e grill)

24 | Regolazione della temperatura. Premere per attivare la visualizzazione della
temperatura, quindi regolare la temperatura con i tasti (25) e (27)

25 | Riduzione del tempo o della temperatura (una pressione breve — un'unita,
pressione prolungata — riduzione continua fino al rilascio del pulsante)

26 | Awio/pausa:

* Premere per accendere il forno.

* Dopo aver selezionato la modalita, l'ora e la temperatura, premere per
awviare il programma.

e Premere durante la cottura per interrompere il programma. Attivare
quindi il pannello di controllo con il pulsante (28) e modificare le
impostazioni della modalita e/o del programma. Se il tempo di arresto
supera i 5 minuti, il forno entra in modalita standby.

* Premere per awiare o mettere in pausa il programma: la prima pressione
awia il programma, la seconda lo mette in pausa

27 | Aumenta il tempo o la temperatura (una pressione breve — un'unita, pressione
prolungata —aumento continuo fino al rilascio del pulsante)

28 | Attivazione del pannello di controllo. Quando si preme il pulsante, il pannello

rimane attivo per 3 secondi. Se non si interviene, il forno passa alla modalita di
spegnimento.

Inserire o disinserire |'alimentazione. Se si desidera spegnere il forno durante la
cottura, &€ necessario prima mettere in pausa il programma con il tasto (26), poi
riattivare il pannello di controllo con la prima pressione del tasto (28), quindi
spegnere il forno con la seconda pressione del tasto
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Restrizioni e avvertenze

ATTENZIONE! Questo dispositivo & destinato alla cottura di cibi in casa; l'uso
industriale non & considerato tale e invalida i termini della garanzia.

Prima di collegare il dispositivo alla rete elettrica, verificare che I'alimentazione
corrisponda alle informazioni riportate nella tabella dei dati tecnici. Per evitare
la formazione di depositi di grasso, pulire con un panno o una spugna dopo
ogni utilizzo; attendere che il dispositivo si sia raffreddato completamente
prima di pulirlo. Per la pulizia si pud utilizzare una spugna/scivolo imbevuta di
una soluzione di sapone o di un detergente liquido/crema studiato per l'acciaio
inossidabile. Non utilizzare detergenti abrasivi o oggetti appuntiti. Dopo I'uso,
scollegare il dispositivo dalla rete elettrica durante la pulizia o lo spostamento
e rimuovere il cavo di alimentazione con le mani asciutte, tenendo la spina. Non
utilizzare il dispositivo con un cavo di alimentazione danneggiato. Non esporre
il dispositivo all'umidita e non collocarvi sopra oggetti pieni di liquidi, come ad
esempio vasi. Il dispositivo si riscalda durante il funzionamento, evitare di
toccare le superfici calde con le mani, utilizzare guanti da forno o guanti per
maneggiare gli accessori. Aprire la porta del forno solo tramite la maniglia (1).
Non ostruire le prese d'aria (5). Consentire I'accesso all'aria per la ventilazione
da tutti i lati: almeno 10 cm sul lato superiore, almeno 10 cm sui lati destro e
sinistro del forno, 4—5 cm sul lato posteriore (figura D). Posizionare il dispositivo
su un tappetino resistente al calore.

Preparazione all'uso e primo utilizzo

Disimbeallare il forno elettrico e gli accessori e rimuovere i materiali di
imballaggio. Installare il forno secondo le regole descritte nella sezione
"Limitazioni e avvertenze". Assicurati che il forno non sia collegato alla presa di
corrente. Lavare tutte le parti rimovibili con acqua calda e sapone e asciugare.
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Pulire accuratamente l'interno e I'esterno del dispositivo con un panno umido
inumidito con acqua, quindi asciugare. Inserire la spina del cavo di
alimentazione in una presa di corrente. Viene emesso un segnale acustico e gli
indicatori del pannello di controllo si illuminano per un secondo, quindi si
spengono. Premere il pulsante di attivazione del pannello di controllo (28).
Utilizzare il pulsante di selezione della modalita di riscaldamento (23) per
selezionare il riscaldamento superiore e inferiore, utilizzare il pulsante di
impostazione della temperatura (24) e i pulsanti "+/-" (25), (27) per impostare la
temperatura a 230 °C, utilizzare il pulsante di impostazione del tempo (22) e i
pulsanti "+/-" (25), (27) per impostare un tempo di 15 minuti. Awiare il processo
premendo il pulsante di awio/pausa (26). Aspettare che il lavoro sia completato.
Il dispositivo & pronto per I'uso.

ATTENZIONE! Quando il dispositivo viene acceso per la prima volta, pud
verificarsi una piccola quantita di fumo e un odore sgradevole. Si tratta di un
fenomeno temporaneo.

Uso

. Collocare gli alimenti da cuocere su una teglia, una griglia o girarrosto e
caricarli nel forno. Premere il pulsante di attivazione del pannello di
controllo (28).

Selezionare la modalita desiderata (tabella 2), regolare le impostazioni di

N

temperatura e tempo se necessario.
Premere il pulsante di awio/pausa (26).

«

Nota: se lo si desidera, & possibile impostare il forno elettrico in modo
personalizzato, selezionando la modalita di riscaldamento, l'ora e la
temperatura desiderate.
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Tabella 2 — Programmi di cottura automatici

Programma

Descrizione

Pane

Impostazioni predefinite: riscaldamento superiore e inferiore a
170 °C per 20 minuti. Possibilita di regolare la temperatura tra
150—210 °C, il tempo tra 10—40 minuti

Torta

Impostazioni predefinite: riscaldamento superiore e inferiore a
170 °C per 40 minuti. Possibilita di regolare la temperatura tra 150-
210 °C, il tempo tra 30-60 minuti

Pizza

Impostazioni predefinite: riscaldamento superiore e inferiore a
180 °C per 15 minuti. Possibilita di regolare la temperatura tra 160-
200 °C, il tempo tra 10-20 minuti

Bistecca

Impostazioni predefinite: riscaldamento superiore e inferiore a
200 °C per 20 minuti. Possibilita di regolare la temperatura da 150-
230 °C, il tempo da 5-30 minuti

Biscotti

Impostazioni predefinite: riscaldamento superiore e inferiore a
170 °C per 30 minuti. Possibilita di regolare la temperatura tra 150
200 °C, e il tempo tra 20-50 minuti

Pollo

Impostazioni predefinite: riscaldamento superiore e inferiore a
230°C per 40 minuti. Regolazione della temperatura: nessuna;
intervallo di regolazione del tempo: 55—90 minuti

Lievitazione
dell'impasto

Impostazioni predefinite: 60 minuti a 38 °C; regolazione della
temperatura: nessuna, regolazione del tempo: 30—90 minuti

Sbrinamento

Impostazioni predefinite: 100 minuti a 50 °C; regolazione della
temperatura: nessuna, regolazione del tempo: 30—120 minuti

Risoluzione dei problemi
o |l forno non si accende. Possibili cause: il dispositivo non é collegato alla rete
elettrica; la presa & difettosa. Soluzione: collegare il dispositivo alla rete

elettrica; collegare il dispositivo a una presa di corrente difettosa.

aeno.com/documents

75




« Non c'é riscaldamento. Possibile causa: impostazione errata del programma
o della modalita. Soluzione: Impostare il programma corretto o regolare le
modalita di conseguenza.

e Rumore durante il funzionamento. Possibili cause: elementi riscaldanti,
funzionamento della ventola. Soluzione: soluzione non & necessario.

ATTENZIONE! Se nessuna delle possibili soluzioni risolve il problema,
contattare il tuo fornitore o centro di assistenza. Non smontare o tentare di
riparare il dispositivo da soli.

ASBISC si riserva il diritto di modificare il dispositivo e di apportare modifiche e
integrazioni al presente documento senza preawviso agli utenti.

Periodo di garanzia e durata del servizio - 2 anni dalla data di vendita del dispositivo
nella rete di vendita al dettaglio.

Informazioni sul produttore: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Cipro). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Prodotto in
Cina. Tutti i marchi e le marche commerciali citati in questo documento sono di
proprieta dei rispettivi titolari. La data di produzione & indicata sulla confezione.
Informazioni aggiornate e una descrizione dettagliata del dispositivo, nonché istruzioni
per il collegamento, certificati, informazioni sulle aziende che accettano richieste di
qualita e garanzie sono disponibili su aeno.com/documents. Questo dispositivo &
conforme ai requisiti di sicurezza applicabili.

Direttiva RoHS. | dispositivo & conforme ai requisiti della Direttiva RoHS 2011/65/EU sulla
direttiva sulla restrizione delle sostanze pericolose, compresi i requisiti della Direttiva
RoHS 2015/863/EU.
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m AENO™ 311eKTp newi yinae eT, 6anbik )kaHe KekeHic TaFraMaapbiH, coHaam
-aK KaMblp eHiMAepiH AaribiHAayFa apHanFaH.

TexHuKanbiK cunaTramanap

Backapy Typi: TypTy. HomwuHanabl kepHey: 220-240 BonbT, 50/60 lepu,
HomMuHangbl KyaT: 1600,0 BaTT. Xannbl enwemaep (Y3biHObIFbI X eHi x GUIKTiri):
530 MuanumeTp x 380 MunanMeTp x 300 MUANUMETP. Kbi3abipy NeMeHTiHiH
cunaTramacsl: KyaTbl 400 BT. Kbi3aablpy 3neMeHTTepiHiH, caHbl: 4. ManataHbiH
kenemi: 30 nutp. [MicipyaiH Makcumangbl  yakbiTbl: 120 MuHyT.  [Micipy
TeMnepaTypacblH peTTey AMana3oHbl: 38-230 °C 10 °C. Mpunb: na. KoHBekums:
ra. KaMepaHblH apTKbl >KapblFbl: 1a. 8 Gargapnamara apHanfFaH CeHCopnbl
SKPaHAbI SNEKTPOHAbI NaHenb.

YKeTki3y keneMi (A xaHe B cypeTTepi)
SnekTp newi AENO™, nicipme Tabak, (6), xpomaanraH nicipy cepeci (9), nicipme
TabaK NeH CbiM TyTKachl (7), TyKipy (8), binaaM HycKaysbiK,

AENO™ KypbInFbiCbiH NaaanaHy KesiHoe kKaHaoal aa 6ip cypakrapbiHbi3 |
Hemece KMbIHObIKTapbiHbI3  6onca, support@aeno.com  3MeKTPOHAbIK |
nowTacbl Hemece aeno.com/service-and-warranty caiTbiHOa@Fbl OHMAMH |
YaT apKplbl TYTbIHY W bINAPAbl KonAay KbismeTiHe xabapnacbiHbis. MamaHaap |
ci3re OHbl aHbIKTayFa KOMeKTECei aHe AyKeHre 6apy YLUiH yaKbIT NeH KyL |
>KYMCayOblH KaXeTi XOK, 1

Kecre 1. Takrachl (E cyperTi)
10 [ Micipy yaKbITbiHbIH MHANKaTOPbI
il Micipy TeMnepaTypacblHbIH MHAMKATOPbI
12| XKbInbITy PEXUMIHIH MHOWKaTOpPbI
13| HaH 6aFmapnamachlHblH MHOMKaTOPb!
14| Mwvpor 6aFgapnamachblHblH MHOMKATOPbI
15[ Mruua 6aFmapnamachlHblH KOPCETKiLL
16| NeyeHbe 6arnapnamachiHbiH MHAUKATOPbI
17 | Crenk 6araapnamachblHbiH MHOMKATOPb!
18 | Tayblk 6aFdapnamachiHbiH UHAVKATOPbI
19 | MewTiH apTKbl )KapblFbiH KOCbIHbI3/BLUIPIHI3. TyMe KypbinFbl KOChINFaH Ke3ae
FaHa 6enceHai 6onaabl
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20 | Tekcepy 6aFaapiaMachlHblH MHOMKaTOPb!

21| XKi6ity 6aFnapnamMachlHbliH MHAMKATOPbI

22 | YaKbITTbl peTrey. YaKkplT MHOMKaTOPbIH KOCY VLiH 6acbiHbi3, cofaH KemniH
YaKbITTbl (25) )xaHe (27) TyMenepMeH peTTeHis.

23 | XKbINbITy peXMMIH TaHaay (KOFapFbl Kbl3AblpY, TOMEHTi KbI3ablpy, YCTIHI xaHe
aCTbIHFbI KbI3AbIPY, KOHBEKLMAMEH YCTIHT X@He aCTbIHFbl KbI3AbIPY, FPHbMeH
VCTIHF )OHEe acTbiHFbl Kbi3AbIPY, KOHBEKLMS MEH TPUIbMEH XKOFapPFbl KaHe
TeMeHTri Kbi3abipy)

24 | TemnepaTypaHbl peTTey. TemnepaTypa MHAMKATOPbIH KOCY VWiH 6acbiHbi3,
cofaH KeWiH (25) »xaHe (27) TyiMenepiHiH KemeriMeH yaKbITTbl PeTTeHi3.

25 [ YakbITTbl HeMece TeMnepaTy paHbl ToMeHaeTy (6ip Kbicka 6acy - 6ip 6ipnik, y3aK,
6acy —Tylime GocaTbinFaHWa y3aikcis TomeHaey)

26 | Bacray/kigipTy:

e MewTi Kocy YLWiH 6acbiHbI3.

e Pexxnmaj, yakblT NeH TeMnepaTypaHbl TaHAaFraHHaH KeliH 6aFaapnamaHbl
GacTay YLiH TyMMeciH 6acbiHbI3.

e Micipy KesiHae GaFmapnamaHbl TOKTaTy YLWiH TyMMeciH GacbiHbI3. Dpi
Kapai, anobiMeH (28) TyiMeci apKbinbl 6ackapy TaKTacbiH iCKe KOCbIHbI3,
copaH KeniH pexxumai xaHe/Hemece 6arfapnama napaMeTprepiH e3repTiHis.
ToKTaTy yaKbiTbl 5 MUHYTTaH acca, Netu KyTy PexuMiHe eTefi.

e bBargapnamaHbl GacTay Hemece KidipTy YuwiH 6acbiHbi3: GipiHWwi Gacy
6arnapnamaHbl 6actaiabl, ekiHwici oHbl KigipTeai

27 | YaKbITTbl HeMece TeMrepaTypaHbl oFapblnaty (6ip Kbicka 6acy — 6ip 6ipnik,
y3ak 6acy - TyMe GocaTbinFaHLa Y34iKCi3 KoFapbiaay)

28 | backapy TaKTacbiH icke Kocy. TyiMe 6acbinFaH Kesae, naHenb 3 cekyHa 60Mbl

6enceHni 6onaabl. Erep elwkaHaan apekeT 6onmaca, NeL ewipyni pexxumre
eteq.

KyaTTbl KOCbIHbI3 Hemece ewwipiHis. Micipy kesiHae newrTi ewipriHis kence,
angbiMeH TyMeHi (26) nanaanaHbin 6aFgapnamanbl KigipTyiHi3 Kepek, coaH
KeliH Gackapy MaHeniH icke Kocy YLWiH TyiMeHi (28) kaiTagaH Gacy apKbinbl,
ekiHwici newTi ewipy Kepek

EckepTynep MeH WeKTeynep

HA3AP AYOAPbIHbI

Byn KypbinFbl TYPMBICTbIK MakcaTTa naiganaHyra

apHanFaH, eHepKacinTik NanganaHy OpbIHCbI3 Aen ecenTenefi »aHe Keningik
KYLUiH »Kosaabl.
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KypbinFbiHbI >kenire Kocrac OypblH >keni napaMeTprepiHiH TeXHWKanblK,
LepeKTep KecTeciHaoeri ManiMeTTepre CaMKec KeneTiHIHE KO3 >KEeTKIi3iHi3.
MangbiH >KuHanybiH 6onabipMay YLUiH, 9p KONAaHFaHHaH KemiH wybepekneH
Hemece ry6kameH Ta3anaHbl3 eHe Tasanay anablHOa KyPbiIFbl TOMbIK
cankblHOaFaHWa KyTiHi3. Tasanay VyWiH cabbliH epiTiHaiciHe ManbiHFaH
ry6KaHbl/MaibIKTbl HemMece TOT 6acnaiTbiH GonaTTaH acanFaH cyibik/kpemai
Ta3apTKbIWTapAbl KonaaHyFa 6onaabl. AGPasuBTi Ta3apTKbILUTaPAbl, COHAAMN-aK,
eTKip 3aTTapabl KongaHyFa ThilbiM cafbiHadbl. KongaHFaHHaH KeliH, Tasanay
HEeMECe YKbIMKbITY Ke3iHOE KYPbUIFbIHbI XKENifeH ablpaTblHbI3, allaHbl ycTan
TYPbIMN, KYPFaK KOMMEH KyaT CbIMbIH CybIPbiHbI3. KyaT CbiMbl 3aKbIMAanFaH
KYPbIIFbIHbI NaraanaH6anbi3. KypbiFbiHb binFandaHAbIPMaHbi3, YCTiHe Basa
CUAKTb CYMbIKTbIK TONTHIPbIIFAH 3aTTapAbl KOMMaHbI3. KypbinFbl YKYMbIC
KesiHoe Kbi3adbl, bICTbIK 6GeTrepre KoMbiHbi36eH TurizbeHis, kepek -
YapaKTapMEH XyMBbIC iCTey YLLiH NeLLIKe apHanFaH KOMFanTbl HeMece KoMFanTbl
KonAaHbiHbI3. ewTiH eciriH  Tek TyTkameH auwbHb3 (). YXKengety
caHblnaynapbiH (5) »annaHbi3. YXenaeTy ayacbiH 6apnblK )aFblHaH KaMTamachI3
eTiHi3: )oFapblgaH kemiHge 10 cM, MeLTiH OH XoHEe COM KarFblHAa KemiHae
10 cM, apTKbl XKaFblHaH 4-5 caHTuMeTp (D cypeTi). KypbinFbiHbl bICTbIKKA TO3iMAT
TeCeHiLIKe KOVbIHbI3.

)KyMbICKa faitbiHAany xeHe anabiMeH Kocy

Mew neH Kepek -xapakrapabl opay, opay MaTepuangapbiH any. MewTi
«LllekTeynep MeH eckepTynep» GeniMiHAe cunaTTanFaH epexkenepni cakram
OTbIPbIN OPHATbIHbI3. MeLTiH 3M1eKTP eniciHe KoCbiIMaraHblHa KO3 KETKI3iHi3.
Bapnblk, anbiH6anbl GenikTepdi bibl CabblHObI CyMEH >KybiM, KypraTbin
CYPTiHI3. KypbINFbIHbIH, iLli MEH CbIPTbIH CyMeH CynaHFaH AbIMKbI Ly6epeKneH
MYKUSIT CYPTiHI3, cogaH KeWiH KypraTbin CypTiHi3. KyaT CbiMblH po3eTkara
KOCbIHbI3. [bibbic ecTineni, 6ackapy TakTacbiHbiH Liamaapbl 6ip cekyHOKa
KOCbInagpl, cofaH KeniH ceHepi. Backapy TakTacbiH KOCY TyMMeCiH (28). XKbinbITy
PeXWUMIH TaHAay TyMMeciH (23) KonpaHa OTbIpbiM, TemnepaTypaHbl peTrey
TYMMECIMeH (24) »OFapFbl KoHE TOMEHT Kbi3AbIpyAbl TaHOAAHbI3 KaHE «+/-»
TynmenepiH (25), (27) nanpanaHbin TemnepaTypaHbl 230 °C-Ka OpHaTbiHbI3.
yaKbIT opHaTy 6aTbipMmachl (22) skaHe «+/-» (25), (27) 15 MUHYT yaKbITbiH
opHaTbiHbI3. BacTay/KigipTy TyitMeciH (26) 6acy apkbinbl NpouecTi 6acTaHbi3.
XKYMbICTbIH asiKTanyblH KYTiHi3. KypbinFbl opi Kapa navganaHyra ganbiH.
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HA3AP AY[OAPbBIHbI3! AnrFalukpl icke Kocy KesiHae a3 Meniwepae TyTiH MeH
YKaFbIMCbI3 Mic Nanaa 6onybl MyMKiH. Byn yakpiTiia Ky6bibic.

Kanay

MicipineTiH TaFamabl Nicipy NaparbiHa, TOPFa HEMECe KaCTPOe e KOMbIM, neLuke

canblHbi3. «<Backapy TakracbiH icke KOCy» TyYMMECiH (28) 6acbiHbI3.

1. KaxkeTTi pexxuMAi TaHaaHbI3 (KecTe 2), KaxkeT 6onFaH »araanaa remnepatypa
MEH yaKbIT NapaMeTpriepiH peTTeHi3.

2. Bacray/ToKraty TyiMeciH (26) 6acbiHbi3.

EckepTne: erep KanacaHbi3, KaXeTTi Kbi3Ablpy PeXMMIiH, yakbIT neH

TeMnepaTypaHbl TaHAay apKbl/bl 31EKTP NeLLiHiH XYMbICbIHbIH NapameTpiepiH

nepb6ec koHpurypaumanayra 6onaapi.

KecTe 2. ABTOMaTThI Nicipy

CunaTtrama

Han Openki NnapameTpnep: YCTIHri aHe acTbiHFbl TemnepaTypa 170 °C

TemnepaTypaga 20  MuHyT.  TemnepaTypaHbl  150-210 °C

apanblFblHAa peTTey MYMKIHAIM, yaKkbiT-10-40 MUHYT

Baniw Dpenki NapameTpnep: YCTIHri aHe acTbiHFbl TeMnepaTypa 170 °C

40 MuHYT. TemnepaTypaHbl 150-210 °C  apanbiFblHOa peTTey

MYMKIHAIr, yaKbiT-30-60 MUHYT

Muuua Spenki napameTpnep: 15 MUHYT 601ibl 180 °C »OFapbl aHe TOMEHT

Kbi3ablpy. TemnepaTtypaHbl 160-200 °C  apanbiFbiHOa —peTTey

MYMKIHAIr, yaKbiT-10-20 MUHYT

Crenk Spenki napametpnep: 200 °C Temnepatypaga 20 MUHYT GoWbl

YKOFapFbl XaHEe TeMeHri Kpi3ablipy. TemnepaTypaHbl 150-230 °C

apanblFblHAa peTTey MYMKIHAIM, yaKbIT-5-30 MUHYT

BucksuT Dpenki napaMeTpnep: KoFapFbl XaHe TomeHri TemnepaTtypa 170 °C

TemnepaTypaga 30  MuHyT. TemnepatypaHbl  150-200 °C

apanblFblHAa peTTey MYMKIHAI, yakpiT-20-50 MUHYT

TaybIk Spenki napamMeTpnep: >KOFapfFbl XaHe TeMeHri Kpisy 230 °C

TemnepaTypaga 40 MuHyT. TemnepaTypaHbl Gakbinay: >OK;

YaKbITTbl peTTey Anana3oHbl: 55-90 MUHYT

LanenaenTiH Spenki  napameTpnep: 38°C  Temnepatypaga 60 MUHYT;

Kamblp TemnepaTypaHbl peTTey: oK, YaKbIT: 30-90 MUHYT
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CunaTtrama

XKibity Spenki napametpnep: 50°C  Temnepatypaga 100  MWHYT;
TemnepaTypaHbl peTTey: oK, yaKbIT: 30-120 MUHYT
MyMKiH 6onaTbiH ol

e Mew KocbinManabl. MyMKiH cebenTep: KypbinFbl >Kenire KocblMaraH;
poseTka akaynbl. EMaey oaicTepi: KYPbINFbiHbI >Kenire KOCy; KypbllFbiHbl
YKYMbIC PO3eTKaCblHa KOCbIHbI3.

XbInbITy oK, MyMKiH ceben: 6argapnamMaHbl AypbIC TaHOay HEMece Pexinm
napameTpnepi. Emaey wapanapb [ypbic GaFdapnamMaHbl OpHaTbIHbI3
HeMece pexxMMaepai COMKeCiHLLE PeTTeH,3.

XXyMbic  KesiHOe wy. MymKkiH ceBenTep: 3nemMeHTTepdi  Kbi3AbIpy,
HENAETKILTIH XKYMbIChl. EMEY: YOI KayeT eMec.

HA3AP AY[OAPbIHbI3! Erep MyMkKiH aficTepaiH eLKancbiCbl Ci3aiH
MacefieHi3ai Wwelunece, xeTKisyllire Hemece Kbi3MeT KepceTy opTarbiFbiHa
xabapnacbiHbi3. KypbinFbiHbl GenlleKTeMeHi3 HeMece OHbl ©3iHi3 eHaeyre
ThIPbICMaHbI3.

ASBISC naiganaHywbinapFa anablH ana eCKepTyCi3 KypbilFbiHbl ©3repTy >kaHe ocbl
Ky>KaTka e3repicTep MeH TOMbIKTbIPyNap eHrisy KyKblFblH ©3iHe Kanablpaabl.

Keninaik Mep3iMi xoHe Kbi3MeT eTy Mep3iMi KypbinFbl Genwek cayda eniciHoe
caTbiNFaH KyHHeH GacTan 2 bin.

OHpaipywi Typansl aknapaT: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Kunp). Ten. +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. KbiTaaa
»acanFaH. MyHaa aTanFaH 6apnbik cayaa 6enrinepi MeH cayna aTaynapbl onapabiH
TUicTi nenepiHiK MeHwWiri 6onbin Tabbinaasl. OHAIPINreH KyHi KanTamaaa kepceTinreH.
AFbIMAaFbl  aKnapaT MeH KyYPbiFbiHbIH TOMbIK CMMaTTamachl, COHAal-aK Kocbily
HycKaynapbl, cepTuduKaTTap, cana >eHe Kemifaik TananTapbiH KabbinoanTbiH
KOMMaHuanap Typanbl aknapaT aeno.com/documents caiTbiHOa KomkeTiMal. Byn
KYPbINFbl KONAaHbICTaFbl Kayincisaik TanantapbiHa calikec keneai.

ROHS aupekTuBachl. Kypbinsbl KayinTi 3aTTapabl WekTey >keHiHaeri 2011/65/EU RoHS
[MPEKTUBACbIHbIH TananTapbiHa, CoHbIH iwiae 2015/863/EU RoHS avpeKTUBachiHbIH
TananTa.
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AENO™ elektriska cepeskrasns ir piemérota galas, zivju un darzenu
édienu, ka ari miklas pagatavosanai majas.

Tehniskie dati

Vadibas veids: skarienvadiba. Nominalais spriegums: 220-240 V~, 50/60 Hz.
Jauda: 1600,0 W. Kopéjie izméri (garums x platums x augstums):
530 mm x 380 mm x 300 mm. Sildelementa specifikacijas: jauda 400 W.
Sildisanas elementu skaits: 4. Kameras tilpums: 30 litri. Maksimalais
gatavosanas laiks: 120 mindtes. GatavoSanas temperatUras reguléSanas
diapazons: 38-230 °C +10 °C. Grils: Ja. Konvekcija: ja. Kamera ar aizmuguréjo
apgaismojumu: ja. Elektroniskais skarienpanelis ar 8 programmam.

Piegades saturs (A un B attéls)

AENO™ elektriska cepeskrasns, cepsanas panna (6), hrométs cepsanas
rezgis (9), cepsanas pannas un rezga rokturis (7), rotacijas cepsanas ierice (8),
étré rokasgramata

-
1 JaJums rodas kadi jautajumi vai gratibas, lietojot AENO™ jerici, sazinieties ar |
| atbalsta dienestu, izmantojot e-pastu support@aeno.com vai tiessaisté |
| vietné aeno.com/service-and-warranty. Specialisti var palidzét jums visu I
sakartot, lai jums nebatu jatéré laiks un pules, apmekléjot veikalu. 1

1. tabula. Vadibas pan (E attéls)

10 | Gatavosanas laika indikators

11| Gatavosanas temperatiras indikators
12 | Apkuresrezima indikators

13 | Maizes programmas raditajs

14 | Pie programmas raditajs

15 | Picas programmas raditajs

16 | Biskvita programmas raditajs

17 | Steiku programmas raditajs

18 | Vistu programmas raditajs

19 | Cepeskrasns apgaismojuma ieslégsana/izslégsana. Poga ir aktiva tikai tad, kad
ierice ir ieslégta

88 aeno.com/documents



20

Miklas raudzésanas programmas raditajs

21 | Atkausé$anas programmas raditajs
22 | Laika regulésana. Nospiediet, lai aktivizétu laika radisanu, péc tam ar pogam
(25) un (27) iestatiet laiku
23 | Sildisanas rezima izvéle (augséja sildisana, apakséja sildidana, augséja un
apaksgja sildisana, augséja un apakséja sildisana ar konvekciju, augséja un
apakséja sildisana ar grilu, augséja un apakséja sildiana ar konvekciju un grilu)
24 | TemperatUras reguléSana. Nospiediet, lai aktivizétu temperaturas displeju, péc
tam ar pogam (25) un (27) iestatiet temperaturas
25 | Samazinat laiku vai temperattru (viens iss nospiedums - viena vieniba, ilgs
nospiedums — nepartraukta samazinasana, lidz poga tiek atlaista)
26 | Start/pauzi:
* Nospiediet, lai ieslégtu cepeskrasni.
e Péc rezima, laika un temperatUras izvéles nospiediet , lai saktu
programmu.
e Gatavosanas laika nospiediet , lai partrauktu programmu. Péc tam ar
pogu (28) vispirms aktivizéjiet vadibas paneli un péc tam mainiet rezima
un/vai programmas iestatijumus. Ja apstasanas laiks parsniedz 5 minates,
cepeskrasns pariet gaidisanas rezima.
« Nospiediet, lai uzsaktu vai apturétu programmu: ar pirmo nospiesanu
programma tiek uzsakta, ar otro - apturéta
27 | Palielinat laiku vai temperatdru (viens iss nospiedums - viena vieniba, ilgs
nospiedums — nepartraukta palielinasana, lidz poga tiek atlaista)
28 | Vadibas panela aktivizésana. Kad poga ir nospiesta, panelis ir aktivs 3 sekundes.

Ja netiek veiktas nekadas darbibas, silditajs pariet izslégsanas rezima.
leslédziet vai izslédziet barosanas avotu. Ja vélaties izslegt cepeskrasni
gatavosanas laika, vispirms ar pogu (26) jaaptur programmas darbiba, péc tam
ar pirmo pogas (28) nospiedumu atkal jaaktivizé vadibas panelis un ar otro
nospiedumu jaizslédz cepeskrasns

lerobeZojumi un bridinajumi

BRIDINAJUMS! Si ierice ir paredzéta édiena pagatavosanai maj

, rapnieciska

izmantosana netiek uzskatita par tadu, kada ta paredzéta, un tas nozimé, ka
garantijas noteikumi zaudé spéku.
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Pirms ierices pieslégsanas elektrotiklam parbaudiet, vai baro$anas avots atbilst
tehnisko datu tabula sniegtajai informacijai. Lai novérstu tauku nosédumu
veidosanos, péc katras lietosanas reizes notiriet ar dranu vai sukli; pirms
tirisanas pagaidiet, lidz ierice ir pilniba atdzisusi. Izmantojiet stkli vai dranu, kas
samércéta ziepjadeni vai nerUséjosajam téraudam paredzéta skidra vai
krémveida tirisanas lidzekli. Nelietojiet abrazivus tirisanas lidzeklus vai asus
priekSmetus. Péc lietosanas, tirisanas vai parvietosanas laika atvienojiet ierici
no elektrotikla un nonemiet stravas kabeli ar sausam rokam, turot
kontaktdaksu. Neizmantojiet ierici ar bojatu baroSanas kabeli. Nepaklaujiet
ierici mitruma iedarbibai un nenovietojiet uz tas Skidrumu pilditus
priekSmetus, pieméram, vazes. lerice darbibas laika sakarst, izvairieties ar
rokam pieskarties karstam virsmam, lietojiet cepeskrasns cimdus vai cimdus
piederumu apstradei. Cepeskrasns durvis atveriet tikai ar rokturi (1).
Nepielaujiet, ka gaisa atveres (5) tiek aizsprostotas. Nodrosiniet piekluvi gaisam
ventilacijai no visam pusém: vismaz 10 cm augspusé, vismaz 10 cm labaja un
kreisaja pusé un 4-5cm aizmuguré (D attéls). Novietojiet ierici uz
karstumizturiga paklaja.

Sagatavo3anas lietosanai un pirmreizéja lietosana

Izpako elektrisko cepeskrasni un piederumus un nonem iepakojuma
materialus. Uzstadiet silditaju saskana ar noteikumiem, kas aprakstiti sadala
"lerobezojumi un bridindjumi”. Parliecinieties, ka cepeskrasns nav pieslégta.
Mazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni un noslaukiet lidz
sausumam. RUpigi noslaukiet ierices iekSpusi un arpusi ar mitru dranu, kas
samitrinata ar Gdeni, péc tam noslaukiet sausu. lespraudiet stravas vada
kontaktdaksu stravas kontaktligzda. Izskan skanas signals, un vadibas panela
indikatori uz sekundi iedegas un péc tam nodziest. Nospiediet vadibas panela
aktivizéSanas pogu (28). Izmantojiet sildisanas rezima izvéles pogu (23), lai
izvélétos augséjo vai apakséjo sildisanu, izmantojiet temperatUras iestatisanas
pogu (24) un “+/-“ pogas (25), (27), lai iestatitu temperatdru 230 °C, izmantojiet
laika iestatiSanas pogu (22) un “+/-“ pogas (25), (27), lai iestatitu 15 minasu
ilgumu. Saciet procesu, nospiezot start/pauzi pogu (26). Pagaidiet, lidz darbs ir
pabeigts. lerice ir gatava turpmakai lietosanai.
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BRIDINAJUMS! Pirmo reizi ieslédzot ierici, var paradities neliels daudzums

ddmu un nepatikama smaka. Ta ir islaiciga paradiba.

Operacija

1. Novietojiet gatavojamo édienu uz paplates, stieplu plaukta vai lapstinas un
ievietojiet to cepeskrasni. Nospiediet "Vadibas panela aktivizésana" pogu
(28).

2. Izvélieties veélamo rezimu (2. tabula), vajadzibas gadijuma pielagojiet
temperatUras un laika iestatijumus.

3. Nospiediet start/pauzi pogu (26).

Piezime: Ja vélaties, varat pasi veikt elektriskas cepeskrasns iestatijumus,
izvéloties vajadzigo sildisanas rezimu, laiku un temperataru.

2. tabula. Automatiskas gatavosanas progr

Programma Apraksts

Maize Nokluséjuma iestatijumi: augséja un apakséja sildisana 170 °C
temperatdra 20 minGtes. lespéja regulét temperattru 150-210 °C
robezas, laiks - 10-40 minutes

Pirags Nokluséjuma iestatijumi: augséja un apakséja sildisana 170 °C
temperatdra 40 minates. lespéja regulét temperataru 150-210 °C
robezas, laiks 30-60 min

Pica Nokluséjuma iestatijumi: augséja un apakséja sildisana 180 °C
temperatdra 15 mindtes. lespéja regulét temperatru 160-200 °C
robezas, laiks 10-20 min

Steiks Nokluséjuma iestatijumi: augséja un apakséja sildisana 200 °C
temperatdra 20 minates, lespéja regulét temperattru 150-230 °C
robezas, laiks 5-30 min

Biskvits Nokluséjuma iestatijumi: augséja un apakséja sildisana 170 °C
temperatdra 30 minates. lespéja regulét temperatru 150-200 °C
un laiku no 20-50 minatém

Vistas Nokluséjuma iestatijumi: Augséja un apakséja sildisana 230 °C
temperatdra 40 minGtes. Temperatdras reguléSana: nayv; laika
reguléSanas diapazons: 55-90 minates
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Programma Apraksts

Miklas Nokluséjuma iestatijumi: 60 minGtes 38°C temperatara;
raudzésana temperatdras kontrole: ng, laiks: 30-90 minutes
Atkausésana Nokluséjuma iestatijumi: 120 mindtes 50°C temperatara;

temperatdras kontrole: ng, laiks: 30-120 minutes

lesp&jamu darbibas trauc&jumu novérsana

e Cepeskrasns netiek ieslégta. lespéjamie iemesli: ierice nav pieslégta
elektrotiklam; bojata kontaktligzda. Lidzekli: pieslégt ierici elektrotiklam;
pieslégt ierici pie bojatas stravas rozetes.

o Nav apkures. lespéjamais iemesls: nepareizi iestatita programma vai rezims.
Risindjums: lestatiet pareizo programmu vai attiecigi noreguléjiet rezimus.

Troksnis darbibas laika. lespéjamie iemesli: elementa sildisana, ventilatora

darbiba. Lidzeklis: nav nepieciesama likvidésana.

BRIDINAJUMS! Ja neviens no iespéjamajiem risinajumiem problému
neatrisina, sazinieties ar piegadataju vai servisa centru. Nedemontéjiet un
nemeédginiet salabot ierici pasi.

ASBISC patur tiesibas mainit ierici un veikt izmainas un papildinajumus Saja dokumenta
bez iepriekséja bridinajuma lietotajiem.

Garantijas laiks un kalpo3anas laiks — 2 gadi no ierices pardosanas dienas
mazumtirdzniecibas tikla.

Razotaja informacija: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Kipra). Talr.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. RaZots Kina.
Visas $aja dokumenta minétas precu zimes un zimoli ir to attiecigo Tpasnieku ipaSums.
RaZzosanas datums ir noradits uz iepakojuma.

Jaunaka informacija un detalizéts ierices apraksts, ka ari pievienosanas instrukcijas,
sertifikati, informacija par uznémumiem, kas pienem kvalitates prasibas, un garantijas
ir pieejamas vietné aeno.com/documents. Sis ierice atbilst piemérojamam drosibas
prasibam.

RoHS direktiva. lerice atbilst RoHS direktivas 2011/65/EU prasibam par bistamo vielu
ierobezosanas, tostarp RoHS direktivas 2015/863/EU prasibam.
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AENO™ elektriné orkaité tinka mésos, Zuvies ir darzoviy patiekalams bei
teslai kepti namuose.

Techniniai duomenys

Valdymo tipas: jutiklinis valdymas. Nominalioji jtampa: 220-240 V~, 50/60 Hz.
Galingumas: 1600,0 W. Bendrieji matmenys (ilgis x plotis x aukstis): 530 mm x
380 mm x 300 mm. Sildymo elemento specifikacijos: galia 400 W. Sildymo
elementy skaicius: 4. Kameros taris: 30 litry. Maksimalus kepimo laikas:
120 minuciy. Kepimo temperattros reguliavimo diapazonas: 38-230 °C +10 °C.
Grilis: taip. Konvekcija: taip. Fotoaparatas su apsvietimu: taip. Elektroninis
Jjutiklinis skydelis su 8 programomis.

Tiekimo paketas (A ir B pav.)

AENO™ elektriné orkaité, kepimo skardelé (6), chromuotas kepimo
grotelés (9), kepimo skardos ir groteliy rankena (7), rotaciné krosnelé (8),
greitasis vadovas.

I Kilus klausimams ar sunkumams naudojant jrenginj AENO™, prasome |

I susisiekti su palaikymo tarnyba el. pastu support@aeno.com arba !

linternetiniame  pokalbyje adresu aeno.com/service-and-warranty. '

! Speclallstal padés Jums isspresti problema, ir Jums nereikés gaisti laiko ir !
pastangu parduotuvés apsilankymui.

'I lentelé - Valdymo skydelis (E pav.)
10 | Kepimo laiko indikatorius

n Kepimo temperaturos indikatorius
12 [ Sildymo rezimo indikatorius

13 | Duonos programos rodiklis

14 | Pie programos rodiklis

15 | Picos programos rodiklis

16 | Sausainiy programos rodiklis

17 | Steiko programos rodiklis

18 | Vistienos programos rodiklis

19 | Orkaités apsvietimo jjungimas ir iSjungimas. Mygtukas aktyvus tik tada, kai
prietaisas jjungtas
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20

Teslos kildinimo programos indikatorius

21

Atsildymo programos indikatorius

22

Laiko reguliavimas. Paspauskite , kad jjungtuméte laiko rodinj, tada mygtukais
(25) ir (27) nustatykite laikg

23

Sildymo rezimo pasirinkimas (virdutinio ildymo, apatinio &ildymo, virgutinio ir
apatinio Sildymo, virsutinio ir apatinio Sildymo su konvekcija, virdutinio ir
apatinio Sildymo su griliu, virdutinio ir apatinio Sildymo su konvekcija ir griliu)

24

TemperatUros reguliavimas. Paspauskite , kad jjungtuméte temperatros
rodinj, tada mygtukais (25) ir (27) nustatykite temperatuuri

25

Sumazinti laikg arba temperattrg (trumpas paspaudimas - vienas vienetas,
ilgas paspaudimas — nuolatinis mazinimas, kol mygtukas atleidziamas)

26

Paleidimo ir sustabdymo funkcija:
e Paspauskite, kad jjungtumeéte orkaite.
e Pasirinke rezimg, laikg ir temperatlrg, paspauskite , kad pradétumeéte
programa.
e Gaminimo metu paspauskite , kad nutrauktuméte programa. Tada
pirmiausia mygtuku (28) jjunkite valdymo skydelj ir pakeiskite rezimo ir (arba)
programos nustatymus. Jei sustabdymo laikas virsija 5 minutes, orkaité
pereina j budéjimo rezima.
e Paspauskite , kad paleistuméte arba pristabdytuméte programa:
pirmuoju paspaudimu programa paleidziama, antruoju — pristabdoma

27

Didinti laikg arba temperattrg (trumpas paspaudimas - vienas vienetas, ilgas
paspaudimas — nuolatinis didinimas, kol mygtukas atleidziamas)

28

Valdymo skydelio jjungimas. Paspaudus mygtuka, skydelis yra aktyvus 3
sekundes. Jei nesiimama jokiy veiksmy, Sildytuvas pereina j iSjungimo rezima.
ljunkite arba isjunkite maitinimo 3altinj.Jei norite i§jungti orkaite kepimo metu,
pirmiausia turite sustabdyti programa mygtuku (26) ir vél jjungti valdymo
skydelj pirmuoju mygtuko (28) paspaudimu, o antruoju — iSjungti orkaite

Apribojimai ir jspéjimai

ISPEJIMAS! Sis prietaisas skirtas maisto gaminimui namuose, pramoninis
naudojimas nelaikomas tinkamu ir panaikina garantijos salygas.

Prie$ prijungdami prietaisg prie elektros tinklo patikrinkite, ar maitinimo
Saltinis atitinka techniniy duomeny lenteléje pateiktg informacija. Kad
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nesusidaryty riebaly nuosédy, po kiekvieno naudojimo prietaisa valykite
Sluoste arba kempine; pries valydami palaukite, kol prietaisas visiskai atvés.
Valymui galite naudoti kempine/sluoste, sudrékinta muiluotu vandeniu arba
skystu/kreminiu neradijancio plieno valikliu. Nenaudokite abrazyviniy valikliy
ar astriy daikty. Po naudojimo valydami ar perkeldami prietaisg iStraukite jj i$
elektros tinklo ir sausomis rankomis, laikydami kistuka, istraukite maitinimo
laidg. Nenaudokite jrenginio su pazeistu maitinimo kabeliu. Nelaikykite
prietaiso drégnoje aplinkoje ir nestatykite ant jo skysciy pripildyty daikty, pvz.,
vazy. Veikiant prietaisui jis jkaista, venkite liesti karstus pavirsius rankomis,
naudokite orkaités pirstines arba pirstines priedams tvarkyti. Orkaités dureles
atidarykite tik uz kenos (1). Neuzdenkite oro angy (5). Uztikrinkite oro
patekima ventiliacijai i$ visy pusiy: ne maziau kaip 10 cm i$ virSaus, ne maziau
kaip 10 cm i§ desinés ir kairés orkaités pusés ir 4-5 cm i$ galinés pusés (D pav.).
Pastatykite prietaisg ant karsciui atsparaus kilimélio.

Pasirengimas naudoti ir pirmasis naudojimas

ISpakuokite elektring orkaite ir priedus ir nuimkite pakavimo medziagas.
Sildytuva montuokite laikydamiesi taisykliu, apragyty skyriuje "Apribojimai ir
ispéjimai". |sitikinkite, kad orkaité nejjungta j elektros tinkla. Visas nuimamas
dalis plaukite Siltu muiluotu vandeniu ir sausai nusluostykite. Kruopsciai
nusluostykite prietaiso vidy ir iSore drégnu skuduréliu, suvilgytu vandenyje,
tada nusluostykite sausai. Maitinimo laido kistuka jkiskite | elektros lizda.
Pasigirsta garsinis signalas, o valdymo skydelio indikatoriai sekunde uzsidega
ir uzgesta. Paspauskite valdymo skydelio jjungimo mygtuka (28). Sildymo
rezimo pasirinkimo mygtuku (23) pasirinkite virsutinj ir apatinj kaitinima,
temperatdros nustatymo mygtuku (24) ir +/- mygtukais (25), (27) nustatykite
230 °C temperatara, laiko nustatymo mygtuku (22) ir +/- mygtukais (25), (27)
nustatykite 15 minuciy trukme. Procesg pradékite paspausdami
paleidimo/pauze mygtuka (26). Palaukite, kol darbas bus baigtas. [renginys
paruostas tolesniam naudojimui.

|SPEIJIMAS! Pirma karta jjungus prietaisa, gali atsirasti nedidelis kiekis damuy ir
nemalonus kvapas. Tai laikinas reiskinys.
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Operacija

1. Dékite kepamag maista ant padéklo, vielinés lentynos arba ieSmo ir pasaukite
i orkaite. Paspauskite mygtuka (28) "Valdymo skydelio jjungimas".

2. Pasirinkite norima rezima (2 lentelé), prireikus pakoreguokite temperataros
ir laiko nustatymus.

3. Paspauskite paleidimo/pauze mygtuka (26).

Pastaba: Jei norite, galite patys nustatyti elektrinés orkaités nustatymus,

pasirinkdami reikiama kaitinimo rezima, laikg ir temperatara.

2 lentelé - Au 1és k programos
Programa | ApraSymas
Duona Numatytieji nustatymai: Virdutinis ir apatinis kaitinimas 170 °C

temperatroje 20 minuciy. Galimybé reguliuoti 150-210 °C
temperatdrg, trukmé - 10-40 min

Pyragas Numatyti nustatymai: Virdutinis ir apatinis kaitinimas 170 °C
temperatroje 40 minuciy. Galimybé reguliuoti  150-210 °C
temperatirg, 30-60 minuciy trukme

Pica Numatytieji nustatymai: Virdutinis ir apatinis kaitinimas 180 °C
temperatlroje 15 minuciy. Galimybé reguliuoti 160-200 °C
temperatdrg ir 10-20 minuciy laikg

Kepsnys Numatytieji nustatymai: Virdutinis ir apatinis kaitinimas 200 °C
temperatroje 20 minuciy. Galimybé reguliuoti 150-230 °C
temperatarg, 5-30 minuciy trukme

Sausainiai Numatytieji nustatymai: Virdutinis ir apatinis kaitinimas 170 °C
temperataroje 30 min. Galimybé reguliuoti 150-200 °C temperatarg ir
20-50 minuciy trukme

Vistiena Numatytieji nustatymai: VirSutinis ir apatinis kaitinimas 230 °C
temperatdroje 40 minuciy. TemperatUros reguliavimas: néra; laiko
reguliavimo diapazonas: 55-90 minuciy

Teslos Numatytieji  nustatymai: 60 minu¢iy 38°C  temperatdroje;
kildinimas temperatdros reguliavimas: ne, laikas: 30-90 minuciy

Atsildymas Numatytuosius nustatymus: 100 minuciy 50 °C temperatdroje;
temperatdros reguliavimas: ne, laikas: 30-120 minuciy
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Galimy gedimy 3alinimas

Orkaité nejsijungia. Galimos priezastys: prietaisas neprijungtas prie elektros
tinklo; lizdas sugedes. Priemonés: prijunkite prietaisa prie elektros tinklo;
prijunkite prietaisa prie sugedusio elektros lizdo.

Néra Sildymo. Galima priezastis: Neteisingas programos arba rezimo
nustatymas. Poreikis: Nustatykite tinkama programg arba atitinkamai
sureguliuokite rezimus.

Triuk8mas veikimo metu. Galimos priezastys: elemento jkaitimas,
ventiliatoriaus veikimas. Priemoné: Salinti nebatina

ISPEJIMAS! Jei né vienas i§ galimy sprendimy problemos neidsprendzia,
kreipkités j tiekéja arba techninés priezilros centra. Neardykite ir nebandykite
patys taisyti jrenginio.

ASBISC pasilieka teise modifikuoti jrenginj ir keisti bei papildyti §j dokumentg i$ anksto
nepranesusi naudotojams.

Garantijos laikotarpis ir tarnavimo trukmé - 2 metai nuo jrenginio pardavimo
mazmeninés prekybos tinkle dienos.

Informacija apie gamintojg: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Kipras). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Pagaminta
Kinijoje. Visi Siame dokumente pamineti prekiy Zenklai yra atitinkamy savininky
nuosavybé. Pagaminimo data nurodyta ant pakuotés.

Naujausig informacijg ir iSsamy jrenginio apradyma, taip pat prijungimo instrukcijas,
sertifikatus, informacijg apie jmones, priimancias kokybés pretenzijas, ir garantijas rasite
adresu aeno.com/documents. Sis jrenginys atitinka taikomus saugos reikalavimus.
RoHS direktyva. [renginys atitinka RoHS direktyvos 2011/65/EU dél pavojingy medziagy
apribojimo reikalavimus, jskaitant RoHS direktyva 2015/863/EU.
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De AENO™ elektrische oven is ontworpen voor het thuis bereiden van
vlees-, vis- en groentegerechten en deegproducten.

Technische specificaties

Type bediening: aanraakbediening. Nominale spanning: 220-240 V, 50/60 Hz.
Nominaal vermogen: 1600,0 W. Totale afmetingen (LxBxH): 530x380x300 mm.
Kenmerken van het verwarmingselement: vermogen 400 W. Aantal
verwarmingselementen: 4. Inhoud kamer: 30 |. Maximale kooktijd: 120 minuten.
Instelbereik kooktemperatuur: 38-230 °C +10 °C. Grill: er is. Convectie: er is.
Camera-verlichting: er is. Elektronisch aanraakpaneel met 8 programma's.

Verpakkingsinhoud (afbeeldingen Aen B)

De AENO™ elektrische oven, bakplaat (6), verchroomd ovenrooster (9),
bakplaat en roosterhandgreep (7), draaispit en handgreep (8), korte
gebruikershandleiding

Als u vragen hebt of problemen ondervindt bij het gebruik van het AENO™ ! \
! apparaat neem dan contact op met het ondersteuningsteam via e-mail op
| support@aeno.com of online chat op aeno. com/service-and-warranty. |
| Specialisten kunnen u helpen bij het uitzoeken, zodat u geen tijd en moeite ;|
| hoeft te verspillen aan een bezoek aan een winkel. I

Tabel 1- Bedieningspaneel (afbeelding E)
10 | Kooktijd indicator

n Kooktemperatuur indicator

12 | Verwarmingsmodus indicator

13 | Broodprogramma indicator

14 | Taartprogramma indicator

15 | Pizzaprogramma indicator

16 | Biscuit programma indicator

17 | Steak programma indicator

18 | Kippenprogramma indicator

19 [ De achtergrondverlichting van de oven aan-uitzetten. De knop is alleen actief
als het apparaat is aangezet

20 | Deeg rijzen programma indicator
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21 | Ontdooien programma indicator

22 | Regeling van de tijd. Tik op om de tijdindicator te activeren en stel de tijd in
met de knoppen (25) en (27)

23 | Verwarmingsmodus kiezen (bovenverwarming, onderverwarming, boven- en
onderverwarming, boven- en onderverwarming met convectie, boven- en
onderverwarming met grill, boven- en onderverwarming met convectie en
grill)

24 | Regeling van de temperatuur. Tik op om de temperatuurindicator te activeren
en stel de temperatuur in met de knoppen (25) en (27)

25 | Tijd of temperatuur verlagen (kort tikken — één eenheid, lang tikken - continu
verlagen tot de knop wordt losgelaten)

26 | Start/pauze:

* Tik op om de oven aan te zetten.

« Nadat u de modus, tijd en temperatuur hebt geselecteerd, tikt u op om het
programma te starten.

* Druk tijdens het koken op om het programma te onderbreken. Activeer
vervolgens eerst het bedieningspaneel met knop (28) en verander dan de
modus- en/of programma-instellingen. Als de stoptijd langer is dan 5
minuten, schakelt de oven over naar de stand-bymodus.

* Tikom het programma te starten of te pauzeren: de eerste keer tikken start
het programma, de tweede keer - tikken pauzeert het

27 | De tijd of temperatuur verhogen (kort tikken — één eenheid, lang tikken —
continu verhogen tot de knop wordt losgelaten)

28 | Activering van het bedieningspaneel. Als de knop wordt ingetikt, is het paneel

3 seconden actief. Als er geen actie wordt ondernomen, schakelt de oven over
naar de uit-modus.
Zet de voeding aan of uit. Als u de oven wilt uitschakelen tijdens het koken,
moet u eerst het programma pauzeren met knop (26), vervolgens tikt u eerst
op knop (28) om het bedieningspaneel weer te activeren en tikt u een tweede
keer om de oven uit te schakelen

Beperkingen en waarschuwingen

WAARSCHUWING! Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk koken,
industrieel gebruik wordt als onjuist beschouwd en zal de garantie schenden.
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Controleer voordat u het apparaat aansluit op het lichtnet of de netparameters
overeenkomen met de gegevens in de technische gegevenstabel. Reinig het
apparaat na elk gebruik met een doek of spons om vetafzetting te voorkomen
en laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het reinigt. Voor het reinigen
kan een spons/veeg worden gebruikt die is gedrenkt in zeepwater of
vloeibare/roomachtige reinigingsmiddelen die zijn ontworpen voor roestvrij
staal. Het gebruik van schurende schoonmaakmiddelen en scherpe
voorwerpen is verboden. Trek na gebruik, bij het schoonmaken of verplaatsen
van het apparaat, de stekker uit het stopcontact en verwijder het netsnoer met
droge handen terwijl u de stekker vasthoudt. Gebruik het apparaat niet met
een beschadigd netsnoer. Stel het apparaat niet bloot aan vocht en plaats geen
voorwerpen gevuld met vloeistoffen, zoals vazen, op het apparaat. Het
apparaat wordt heet tijdens gebruik, raak hete opperviakken niet aan met uw
handen, gebruik ovenwanten of keukenhandschoenen om accessoires te
hanteren. Open de ovendeur alleen aan de handgreep (1). Zorg dat de
ventilatieopeningen (5) niet geblokkeerd worden. Zorg voor luchttoegang voor
ventilatie aan alle kanten: minstens 10 cm van de bovenkant, minstens 10 cm
van de rechter- en linkerkant van de oven, 4-5 cm van de achterkant
(afbeelding D). Plaats het apparaat op een hittebestendige mat.

Voorbereiding voor gebruik en eerste inschakeling

Pak de elektrische oven en accessoires uit en verwijder het
verpakkingsmateriaal. Installeer de oven volgens de regels beschreven in het
hoofdstuk 'Beperkingen en waarschuwingen'. Zorg ervoor dat de oven niet is
aangesloten op het lichtnet. Was alle verwijderbare onderdelen met warm
zeepwater en veeg ze droog. Neem de binnen- en buitenkant van het apparaat
grondig af met een vochtige doek die is bevochtigd met water, en veeg het
daarna droog. Steek de stekker in het stopcontact. Er klinkt een pieptoon en
de indicatoren op het bedieningspaneel lichten even op en gaan dan uit. Druk
op de activeringsknop op het bedieningspaneel (28). Gebruik de selectieknop
voor verwarmingsmodus (23) om boven- en onderverwarming te kiezen,
gebruik de temperatuurinstelknop (24) en de '+/-' knoppen (25), (27) om de
temperatuur in te stellen op 230 °C, gebruik de tijdinstelknop (22) en de +/-'

100 aeno.com/documents



knoppen (25), (27) om de tijd in te stellen op 15 minuten. Start het proces door

op de start/pauzeknop (26) te tikken. Wacht tot het werk klaar is. Het apparaat

is klaar voor verder gebruik.

WAARSCHUWING! Een kleine hoeveelheid rook en een onaangename geur

kunnen verschijnen tijdens de eerste inschakeling. Het is een tijdelijk

fenomeen.

Exploitatie

1. Plaats het te bereiden voedsel op een bakplaat, rooster of rotisserie en plaats
het in de oven. Druk op de activeringsknop op het bedieningspaneel (28).

2. Kies de gewenste modus (tabel 2), pas indien nodig de temperatuur- en
tijdinstellingen aan.

3. Druk op de start/pauzeknop (26).

Opmerking: als u wilt, kun u de instellingen voor de elektrische oven zelf

instellen door de gewenste verwarmingsmodus, tijd en temperatuur te kiezen.

Tabel 2 - Automatische kookprogramma s

Programma

Brood Standaardmste\hngen. boven- en onderverhitting op 170 °C

gedurende 20 minuten. Mogelijkheid om de temperatuur in te

stellen in het bereik van 150-210 °C, tijd — 10-40 minuten

Taart Standaardinstellingen: boven- en onderverhitting op 170 °C

gedurende 40 minuten. Mogelijkheid om de temperatuur in te

stellen in het bereik van 150-210 °C, tijd — 30-60 minuten

Pizza Standaardinstellingen: boven- en onderverhitting op 180 °C

gedurende 15 minuten. Mogelijkheid om de temperatuur in te

stellen in het bereik van 160-200 °C, tijd —10-20 minuten

Biefstuk Standaardinstellingen: boven- en onderverhitting op 200 °C

gedurende 20 minuten. Mogelijkheid om de temperatuur in te

stellen in het bereik van 150-230 °C, tijd - 5-30 minuten

Biscuit Standaardinstellingen: boven- en onderverhitting op 170 °C

gedurende 30 minuten. Mogelijkheid om de temperatuur in te

stellen in het bereik van 150-200 °C, tijd — 20-50 minuten

Kip Standaardinstellingen: boven- en onderverhitting op 230 °C

gedurende 40 minuten. Temperatuurinstelling:  geen;

tijdinstelbereik: 55-90 minuten
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Programma Beschrijving

Deeg rijzen Standaardinstellingen: 60 minuten bij 38 °C;
temperatuurinstelling: geen, tijdinstelling: 30-90 minuten
Ontdooien Standaardinstellingen: 100 minuten bij 50 °C;

temperatuurinstelling: geen, tijdinstelling: 30-120 minuten

Oplossen van mogelijke storingen

De oven gaat niet aan. Mogelijke oorzaken: het apparaat is niet aangesloten
op het lichtnet; het stopcontact is defect. Remedies: sluit het apparaat aan
op het lichtnet; sluit het apparaat aan op een defect stopcontact.

e Geen warmte. Mogelijke oorzaak: onjuiste programmakeuze of
modusinstellingen. Oplossing: stel het juiste programma in of pas de modi
aan.

Geluid tijdens gebruik. Mogelijke oorzaken: opwarming van elementen,
werking van ventilator. Remedie: geen remedie vereist.

WAARSCHUWING! Als geen van de mogelijke oplossingen het probleem
oplost, neemt dan contact op met uw leverancier of servicecentrum. Haal het
apparaat niet uit elkaar en probeer het niet zelf te repareren.

ASBISC behoudt zich het recht voor het apparaat te wijzigen en wijzigingen en
aanvullingen in dit document aan te brengen zonder voorafgaande kennisgeving aan
de gebruikers.

Garantieperiode en levensduur - 2 jaar vanaf de verkoopdatum van het apparaat in het
retailnetwerk.

Fabrikant: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus.
Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Gemaakt in China. Alle handelsmerken
die in dit document worden genoemd, zijn eigendom van hun respectieve eigenaars.
De productiedatum staat op de verpakking.

Actuele informatie en een gedetailleerde beschrijving van het apparaat, evenals
aansluitinstructies, certificaten, informatie over bedrijven die kwaliteitsclaims
accepteren en garanties zijn beschikbaar op aeno.com/documents. Dit apparaat
voldoet aan de geldende veiligheidseisen.

RoHS-richtlijn. Het apparaat voldoet aan de RoHS-richtlijn 2011/65/EU inzake de
beperking van gevaarlijke stoffen, inclusief de RoHS-richtlijn 2015/863/EU.
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Piekarnik elektryczny AENO™ jest przeznaczony do przyrzadzania w
domu dan miesnych, rybnych, warzywnych, a takze ciast.

Dane techniczne

Typ sterowania: sterowanie dotykowe. Napigcie znamionowe: 220-240 V~,
50/60 Hz. Moc nominalna: 1600,0 Watt. Wymiary (Dt x Szer. x Wys):
530 mm x 380 mm x 300 mm. Specyfikacja elementu grzejnego: moc 400 W.
Liczba elementow grzewczych: 4. Pojemnosé komory: 30 litréw. Maksymalny
czas gotowania: 120 minut. Zakres regulacji temperatury gotowania: 38-
230°C+10°C. Grill: Tak. Konwekcja: tak. Podswietlana kamera: tak.
Elektroniczny panel dotykowy z 8 programami.

Komplet zestawu (rysunki A i B)

Piekarnik elektryczny AENO™, blacha do pieczenia (6), chromowany ruszt do
pieczenia (9), uchwyt blachy do pieczenia i rusztu (7), rozen (8), skrocona
instrukcja obstugi.

'w przypadku jakichkolwiek pytan lub trudnosci w korzystaniu z urzadzenia
! AENO™ nalezy skontaktowac sie z zespotem pomocy technicznej za

posrednictwem poczty elektronicznej pod adresem support@aeno.com lub
| Czatu online pod adresem aeno.com/service-and-warranty. Specjalisci
| Pomoga Ci i nie bedziesz musiat tracic czas

Tabela 1- Panel sterowania (rysunek E)
10 | Wskaznik czasu gotowania

11| Wskaznik temperatury gotowania

12| Wskaznik trybu ogrzewania

13 | Wskaznik programu pieczenia «Chleb»
14 | Wskaznik programu «Ciasto»

15 | Wskaznik programu «Pizza»

16 | Wskaznik programu «Herbatnik»

17 | Wskaznik programu «Stek»

18 | Wskaznik programu «Kurczak»

19 | Wiaczanie/wylaczanie oswietlenia piekarnika. Przycisk jest aktywny tylko
wtedy, gdy urzadzenie jest wigczone
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20 | Wskaznik programu «Przygotowanie ciasta»

21 | Wskaznik programu «Odszranianie»

22 | Regulacja czasu. Nacisnij przycisk, aby aktywowac wyswietlanie godziny, a
nastepnie ustaw godzine za pomoca przyciskéw (25) i (27)

23 | Wybodr trybu grzania (grzanie goérne, grzanie dolne, grzanie gérne i dolne,
grzanie goérne i dolne z konwekcjg, grzanie gérne i dolne z grillem, grzanie
gorne i dolne z konwekcjg i grillem)

24 | Regulacja temperatury. Naciénij przycisk , aby aktywowacé wyswietlanie
temperatury, a nastepnie ustaw czas za pomoca przyciskéw (25) i (27)

25 | Zmniejszanie czasu lub temperatury (jedno krétkie nacisniecie - jedna
jednostka, dtugie naciéniecie - ciggte zmniejszanie az do zwolnienia przycisku)
26 | Start/pauza:

* Nacisnij, aby wigczyc¢ piekarnik.

e Powybraniu trybu, czasu i temperatury, nacisnij, aby rozpocza¢ program.
e Podczas gotowania nacisnij, aby przerwa¢ program. Nastepnie nalezy
najpierw aktywowac panel sterowania przyciskiem (28), a nastepnie zmienic¢
ustawienia trybu i/lub programu. Jesli czas zatrzymania przekracza 5 minut,
piekarnik przechodzi w tryb czuwania.

aby rozpocza¢ lub wstrzymac program: pierwsze nacisnigcie
uruchamia program, drugie wstrzymuje go

27 | Zwigkszanie czasu lub temperatury (jedno krétkie nacisniecie - jedna
Jjednostka, dtugie nacisniecie - ciggte zwiekszanie az do zwolnienia przycisku)
28 | Uruchamianie panelu sterowania. Po nacisnieciu przycisku panel jest aktywny
przez 3 sekundy. Jesli nie zostang podjete zadne dziatania, grzejnik przechodzi
w tryb wytgczenia.

Wigcz lub wytgcz zasilanie. Jedli chcesz wytgczy¢ piekarnik podczas pieczenia,
musisz najpierw wstrzymac program przyciskiem (26), a nastgpnie ponownie
aktywowac panel sterowania pierwszym nacisnigeciem przycisku (28), po czym
wytgczy¢ piekarnik drugim

Ograniczenia i ostrzezenia

OSTRZEZENIE! To urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku
domowego. Zastosowanie przemystowe nie jest traktowane jako zgodne z
przeznaczeniem i powoduje uniewaznienie warunkéw gwarancji.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy
zasilanie odpowiada informacjom zawartym w tabeli danych technicznych.
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Aby zapobiec tworzeniu sie osadéw ttuszczu, po kazdym uzyciu wyczysc¢
urzadzenie szmatka lub ggbka. Przed czyszczeniem odczekaj, az urzadzenie
catkowicie ostygnie. Do czyszczenia mozna uzy¢ gabki/scierki zwilzonej woda
z mydtem lub ptynnych/kremowych srodkéw czyszczacych przeznaczonych do
stali nierdzewnej. Zabrania sie uzywania $ciernych srodkéw czyszczacych i
ostrych przedmiotéw. Po uzyciu nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci podczas
czyszczenia lub przenoszenia i wyja¢ kabel zasilajgcy suchymi rekami,
trzymajac za wtyczke. Nie nalezy uzywac urzadzenia z uszkodzonym kablem
zasilajgcym. Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie wilgoci ani nie umieszczaj
na nim przedmiotéw wypetnionych ptynami, takich jak wazony. Urzadzenie
nagrzewa sie podczas pracy, unikaj dotykania goragcych powierzchni rekami,
uzywaj rekawic kuchennych lub rekawic do obstugi akcesoriéw. Drzwi
piekarnika otwiera¢ wytgcznie za pomocg uchwytu (1). Nie wolno dopusci¢ do
zablokowania otworéw wentylacyjnych (5). Zapewni¢ dostep powietrza do
wentylacji ze wszystkich stron: co najmniej 10 cm na gdérze, co najmniej 10 cm
po prawej i lewej stronie piekarnika oraz 4-5 cm z tytu (rysunek D). Umies¢
urzgdzenie na macie odpornej na wysokie temperatury.

Przygotowanie do uzycia i pierwsze uzycie

Rozpakowac¢ piekarnik elektryczny i akcesoria oraz usuna¢ materiaty
opakowaniowe. Zainstalowaé grzejnik zgodnie z zasadami opisanymi w
rozdziale «Ograniczenia i ostrzezenia». Upewnij sig, ze piekarnik nie jest
podtaczony do pradu. Umyj wszystkie zdejmowane czeéci ciepta woda z
mydtem i wytrzyj do sucha. Przetrzyj doktadnie wnetrze i zewnetrzna strone
urzadzenia wilgotng $ciereczka zwilzong wodg, a nastepnie wytrzyj do sucha.
Podtgcz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego. Rozlegnie
sie brzeczyk, a wskazniki na panelu sterowania zaswieca si¢ na sekunde, po
czym zgasna. Nacisnij przycisk aktywacji panelu sterowania (28). Uzyj przycisku
wyboru trybu grzania (23), aby wybra¢ pomiedzy ogrzewaniem gérnym i
dolnym, uzyj przycisku ustawiania temperatury (24) i przyciskow "+/-" (25), (27),
aby ustawi¢ temperature na 230 °C, uzyj przycisku ustawiania czasu (22) i
przyciskéw "+/-" (25), (27), aby ustawi¢ czas 15 minut. Rozpocza¢ proces
wciskajac przycisk start/stop (26). Poczekaj, az praca zostanie zakonczona.
Urzadzenie jest gotowe do dalszego uzytkowania.
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OSTRZEZENIE! Przy pierwszym wiaczeniu urzadzenia moze pojawi¢ sie
niewielka ilo$¢ dymu i nieprzyjemny zapach. Jest to tylko zjawisko przejsciowe.

Operacja

1. Umiesci¢ potrawy na tacy, drucianej potce lub roznie i wiozy¢ do piekarnika.
Nacisnij przycisk (28) «Uruchamianie panelu sterowania.

2. Wybierz zadany tryb (tabela 2), w razie potrzeby dostosuj ustawienia
temperatury i czasu.

3. Nacisna¢ przycisk start/pauza (26).

Uwaga: Jesli chcecie, mozecie wprowadzi¢ wiasne ustawienia dla piekarnika
elektrycznego, wybierajac wymagany tryb grzania, czas i temperature.
Tabela 2. Automatyczne programy gotowania

Program Opis

Chleb Ustawienia domysline: Ogrzewanie gérne i dolne w temperaturze
170 °C przez 20 minut. Mozliwos¢ regulacji temperatury w zakresie
150-210 °C, czas —~10-40 minut

Ciasto Ustawienia domysine: Ogrzewanie gérne i dolne w temperaturze
170 °C przez 40 minut. Mozliwos¢ regulacji temperatury w zakresie
150-210 °C, czas od 30-60 minut

Pizza Ustawienia domysIne: grzanie gérne i dolne w temperaturze 180 °C
przez 15 minut. Mozliwo$¢ regulacji temperatury w zakresie 160-200
°C i czasu w zakresie 10-20 minut

Stek Ustawienia domysline: Ogrzewanie gérne i dolne w temperaturze
200 °C przez 20 minut. Mozliwos¢ regulacji temperatury w zakresie
150-230 °C, czas od 5-30 minut

Herbatnik Ustawienia domysine: Ogrzewanie gérne i dolne w temperaturze
170 °C przez 30 minut. Mozliwos¢ regulacji temperatury w zakresie
150-200 °C i czasu w zakresie 20-50 minut

Kurczak Ustawienia domysine: grzanie gérne i dolne w temperaturze 230 °C
przez 40 minut. Regulacja temperatury: brak; zakres regulacji czasu:
55-90 minut

Wyrastanie Ustawienia domysine: 60 minut w temperaturze 38 °C; regulacja

ciasta temperatury: brak; czasu: 30-90 minut

Odszranianie

Ustawienia domysine: 100 minut w temperaturze 50 °C; regulacja
temperatury: brak; czasu: 30-120 minut
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Usuwanie ewentualnych usterek

Piekarnik nie wigcza sie. Mozliwe przyczyny: urzadzenie nie jest podtgczone
do sieci elektrycznej; gniazdko jest uszkodzone. Srodki zaradcze: podtaczy¢
urzadzenie do sieci elektrycznej; podtaczy¢ urzgdzenie do uszkodzonego
gniazdka elektrycznego.

Brak ogrzewania. Mozliwa przyczyna: nieprawidtowe ustawienie programu
lub trybu pracy. Srodek zaradczy: ustawi¢ wiasciwy program lub
odpowiednio wyregulowac tryby.

Hatas podczas pracy. Mozliwe przyczyny: nagrzewanie elementu, praca
wentylatora. Srodek zaradczy: eliminacja nie jest konieczna.

OSTRZEZENIE! Jesli zadne z mozliwych rozwiazan nie rozwiazuje problemu,
nalezy skontaktowac sie z dostawca lub centrum serwisowym. Nie nalezy
demontowac ani prébowac naprawiac¢ urzgdzenia samodzielnie.

ASBISC zastrzega sobie prawo do modyfikacji urzgdzenia oraz wprowadzania zmian i
uzupetnien w niniejszym dokumencie bez wczesniejszego powiadomienia
uzytkownikow.

Okres gwarancji i uzytkowania - 2 lata od daty sprzedazy urzadzenia w sieci detalicznej.
Informacje o producencie: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Cypr). Tel: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com.
Wyprodukowano w Chinach. Wszystkie znaki towarowe i handlowe wymienione w
niniejszym dokumencie sg wiasnoscig ich odpowiednich witascicieli. Data produkcji jest
podana na opakowaniu.

Aktualne informacje i szczegétowy opis urzadzenia, a takze instrukcje podtgczenia,
certyfikaty, informacje o firmach akceptujacych roszczenia jakosciowe i gwarancje sa
dostepne na stronie aeno.com/documents. To urzadzenie jest zgodne z
obowigzujgcymi wymogami bezpieczenstwa.

Dyrektywa RoHS. Urzadzenie spetnia wymagania dyrektywy RoHS 2011/65/EU w
sprawie ograniczenia stosowania substancji niebezpiecznych, w tym wymagania
dyrektywy RoHS 2015/863/EU.
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8L O forno elétrico AENO™ é adequado para cozinhar pratos de carne, peixe
e vegetais, bem como massa em casa.

Dados técnicos

Tipo de controlo: tétil. Tensdo nominal: 220-240 V, 50/60 Hz. Poténcia nominal:
1600,0 W. Dimensdes (comprimento x largura x altura): 530 mm x 380 mm x
300 mm. Carateristicas do elemento de aquecimento: poténcia 400 W.
NuUmero de elementos de aquecimento: 4. Volume da camara: 30 . Tempo
maximo de cozedura: 120 minutos. Gama de regulagao da temperatura de
cozedura: 38-230 °C +10 °C. Grelha: sim. Convecg&o: sim. lluminagao da camara:
sim. Painel eletrénico tatil com 8 programas.

Contetdo da embalagem (figuras A e B)
Forno elétrico AENO™, tabuleiro para forno (6), grelha cromada (9), pega de
tabuleiro e grelha (7), rotis: i inici i

! Se tiver duvidas ou dificuldades na utilizagdo do dispositivo AENO™, !

! contacte a suporte técnico através do e-mail support@aeno.com ou do chat !

! online em aeno.com/service-and-warranty. Os especialistas ajuda-lo-do a !
resolver o problema, e n&o tera de perder tempo e esforco a ir a loja.

Tabela 1- Painel de controlo (figura E)

10 | Indicador de tempo de cozedura

n Indicador de temperatura de cozedura

12| Indicador do modo de aguecimento

13 | Indicador do programa "Pao"

14 | Indicador de programa "Bolo"

15 | Indicador para o programa "Pizza"

16 | Indicador do programa "P&o de 16"

17 | Indicador de programa "Bife"

18 | Indicador do programa "Frango"

19 | Ligar/desligar a iluminagao do forno. O bot&o sé esta ativo quando o dispositivo
esta ligado

20 | Indicador do programa de "Crescimento de massa"
21 | Indicador do programa de "Descongelagao"
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22

Ajuste do tempo. Pressione para ativar a indicagdo do tempo, depois ajuste o
tempo com os botdes (25) e (27)

23 | Selecdo do modo de aquecimento (aguecimento superior, aguecimento
inferior, aquecimento superior e inferior, aguecimento superior e inferior com
convecgdo, aguecimento superior e inferior com grelhador, aquecimento
superior e inferior com conveccéo e grelhador)

24 | Regulagdo da temperatura. Pressione para ativar a visualizagdo da
temperatura, depois ajuste a temperatura com botdes (25) e (27)

25 | Redugéo do tempo ou temperatura (uma pressao curta — uma unidade, uma
presséao longa - reducéo continua até que o botéo seja libertado)

26 | Inicio/pausa:

* Pressione para ligar o forno.

* Depois de selecionar o modo, tempo e temperatura, prima para iniciar o
programa.

e Pressionar durante a cozedura para interromper o programa. A seguir,
primeiro ativar o painel de controlo com o botéo (28) e depois alterar as
definicées do modo e/ou programa. Se o tempo de paragem exceder 5
minutos, o forno entra em modo de espera.

e Imprensa para iniciar ou interromper o programa: a primeira imprensa
inicia o programa, a segunda imprensa interrompe-o

27 | Aumentar otempo ou a temperatura (uma pressao curta— uma unidade,uma
presséo longa — aumento continuo até que o botéo seja liberto)

28 | Ativagéo do painel de controlo. Quando o bot&do é premido, o painel fica ativo

durante 3 segundos. Se nao for tomada qualquer agéo, o forno muda para o
modo de desligar.

Ligar ou desligar a fonte de alimentagéo. Se desejar desligar o forno durante a
cozedura, deve primeiro pausar o programa com o botao (26), depois ativar
novamente o painel de controlo com o primeiro premir do botéo (28), depois
desligar o forno com o segundo premir do botédo

Restri¢bes e avisos

ATEN(:AO! Este dispositivo destina-se a cozinhar alimentos em casa, o uso
industrial ndo é considerado como pretendido e invalidard os termos da
garantia.
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Antes de ligar o dispositivo a rede, verificar se a fonte de alimentacao
corresponde as informagbes da tabela de dados técnicos. Para evitar a
formacao de depdsitos de gordura, limpar com um pano ou esponja apds cada
utilizagdo; esperar até que o dispositivo arrefeca completamente antes de
limpar. Uma esponja/espuma embebida em solucdo de sab&o ou detergente
liquido/creme concebido para aco inoxidavel pode ser utilizada para limpeza.
Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos ou objetos cortantes. Apds
utilizagdo, desligar o dispositivo da corrente durante a limpeza ou deslocagao
e retirar o cabo de alimentagdo com as maos secas, segurando a ficha. Nao
utilizar o dispositivo com um cabo de alimentagdo danificado. Nao expor o
dispositivo a humidade nem colocar objectos cheios de liquidos, tais como
vasos, em cima do mesmo. O dispositivo aquece durante o funcionamento,
evitar tocar em superficies quentes com as maos, usar luvas de forno ou luvas
para manusear os acessorios. Abrir a porta do forno apenas pela pega (1). Nao
permitir que as aberturas de ar (5) sejam bloqueadas. Permitir o acesso de ar
para ventilagao de todos os lados: pelo menos 10 cm no topo, pelo menos10 cm
do lado direito e esquerdo do forno, 4-5 cm do lado de tras (figura D). Colocar
o dispositivo sobre um tapete resistente ao calor.

Preparacdo para a utilizagéo e primeira ligagéo

Desembalar o forno elétrico e os acessérios e retirar os materiais de
embalagem. Instalar o aquecedor em conformidade com as regras descritas
na secgao "Restricbes e avisos'". Certifique-se de que o forno néo esta ligado a
tomada. Lavar todas as partes removiveis com dgua morna com sabao e secar.
Limpar bem o interior e o exterior do dispositivo com um pano humido
humedecido com agua, depois enxugar. Ligar a ficha do cabo de alimentagédo
a uma tomada elétrica. Uma campainha soa e os indicadores do painel de
controlo iluminam-se por um segundo e depois extinguem-se. Prima o bot&o
de ativagdo do painel de controlo (28). Utilizar o botao de sele¢do do modo de
aquecimento (23) para selecionar entre aquecimento superior e inferior, utilizar
o bot&o de definicdo de temperatura (24) e os botdes "+/-" (25), (27) para definir
a temperatura para 230 °C, utilizar o botdo de definicdo de tempo (22) e os
botdes "+/-" (25), (27) para definir um tempo de 15 minutos. Iniciar o processo
premindo o bot&o de inicio/pausa (26). Esperar até que o trabalho esteja
concluido. O dispositivo esta pronto para utilizagdo posterior.
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ATENGAO! Quando o dispositivo é ligado pela primeira vez, pode ocorrer uma
pequena quantidade de fumo e um cheiro desagradavel. Este € um fenémeno
temporario.

Operagdo

1. Colocar os alimentos a serem cozinhados numa bandeja, prateleira de arame
ou cuspir e carregar para o forno. Prima o botdo de ativagdo do painel de
controlo (28).

Selecionar o modo desejado (tabela 2), ajustar as definicbes de temperatura
e tempo, se necessario.

3. Prima o bot&o de inicio/pausa (26).

N

Nota: se desejar, pode fazer as suas proprias configuragbes para o forno
elétrico, selecionando o modo de aguecimento necessario, o tempo e a
temperatura.

Tabela 2 - Programas de cozedura automatica

Programa Descri¢do

Pao Ajustes por defeito: aquecimento superior e inferior a 170 °C
durante 20 minutos. Possibilidade de regular a temperatura entre
150-210 °C, tempo —10-40 minutos

Tarte Ajustes por defeito: aquecimento superior e inferior a 170 °C
durante 40 minutos. Possibilidade de regular atemperatura entre
150-210 °C, tempo entre 30-60 minutos

Pizza Ajustes por defeito: aquecimento superior e inferior a 180 °C
durante 15 minutos. Possibilidade de ajustar a temperatura entre
160-200 °C e o tempo entre 10-20 minutos

Bife Ajustes por defeito: aquecimento superior e inferior a 200 °C
durante 20 minutos. Possibilidade de ajustar a temperatura de
150-230 °C, tempo de 5-30 minutos

Pao deld Ajustes por defeito: aquecimento superior e inferior a 170 °C
durante 30 minutos. Possibilidade de ajustar a temperatura entre
150-200 °C e o tempo entre 20-50 minutos

Galinha Ajustes por defeito: aguecimento superior e inferior a 230 °C
durante 40 minutos. Ajuste detemperatura: nenhum; intervalo de
ajuste de tempo: 55-90 minutos
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Programa Descri¢do

Crescimento de [ Ajustes por defeito: 60 minutos a 38 °C; ajuste da temperatura:
massa nenhum, ajuste do tempo: 30-90 minutos

Descongelagdo | Ajuste por defeito: 100 minutos a 50 °C; ajuste da temperatura:
nenhum, ajuste do tempo: 30-120 minutos

Resolucgdo de possiveis avarias

e O forno ndo se liga. Causas possiveis: o dispositivo ndo esta ligado a rede
elétrica; atomada esta defeituosa. Solugdes: ligar o dispositivo a rede elétrica;
ligar o dispositivo a uma tomada sem defeito.

Sem aquecimento. Possivel causa: programa ou modo de configuragao
errado. Solugdes: definir o programa correto ou ajustar os modos em
conformidade.

Ruido durante a operagdo. Causas possiveis: elementos de aquecimento,
funcionamento da ventoinha. Solugdes: a solugdo nao é necessario.
ATENGAO! Se nenhuma das solugées possiveis resolver o problema, contacte
o seu fornecedor ou centro de servigos. Ndo desmonte ou tente reparar o
dispositivo por conta propria.

A ASBISC reserva-se o direito de modificar o dispositivo e de efetuar alteragbes e
aditamentos ao presente documento sem aviso prévio aos utilizadores.

Periodo de garantia e vida Util - 2 anos a partir da data de venda do dispositivo na rede
de retalho.

Informacgdes sobre o fabricante: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101, Limassol, Cyprus (Chipre). Tel: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com.
Fabricado na China. Todas as marcas registadas e nomes comerciais mencionadas
neste documento sao propriedade dos respetivos proprietarios. A data de produgao
esta indicada na embalagem.

Informagdes atualizadas e uma descricdo detalhada do dispositivo, bem como
instrugcbes de ligagdo, certificados, informagdes sobre empresas que aceitam
reclamacdes de qualidade e garantias estdo disponiveis em aeno.com/documents.
Este dispositivo esta em conformidade com os requisitos de seguranca aplicaveis.
Diretiva RoHS. O dispositivo esta em conformidade com os requisitos da Diretiva RoHS
2011/65/EU sobre a restri¢éo de substancias perigosas, incluindo osrequisitos da Diretiva
RoHS 2015/863/EU.
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XN Cuptorul electric AENO™ este potrivit pentru a giti acasé preparate din
carne, peste si legume, precum si aluat.

Date tehnice

Tipul de comandéa: comenzi tactile. Tensiunea nominal&: 220-240 V~, 50/60 Hz.
Putere nominal: 1600,0 W. Dimensiuni totale (L x L x 1): 530 mm x 380 mm x
300 mm. Specificatiile elementului de incalzire: putere 400 wati. Numarul de
elemente de incalzire: 4. Volumul camerei: 30 de litri. Timp maxim de gatire:
120 de minute. Gama de reglare a temperaturii de gatit: 38-230 °C #10 °C.
Gratar: Da. Convectie: da. Camera cu iluminare din spate: da. Panou electronic
tactil cu 8 programe.

Pachetul de aprovizionare (figurile A si B)
Cuptor electric AENO™, tava de copt (6), grila de copt cromata (9), maner
pentru tava de copt si grila (7), rotisor (8), ghid rapid.

Daca aveti intrebari sau dificultati in utilizarea dispozitivului AENO™, va-|
rugam sa contactati echipa de asistentd prin e-mail la support@aeno.com |
| sau prm chat online la aeno.com/service-and- -warranty. Speuallstu va pot |
| @juta sa va descurcati, astfel incat sa nu mai pierdeti timp si efort vizitand un |

Tabelul 1- Panoul de comanda (figura E)

10 | Indicator de timp de gatire

il Indicator de temperatura de gatit

12_ [ Indicatorul moduluide incélzire

13 | Indicatorul programuluide ,Paine”

14 | Indicatorul programului , Tort”

15 | Indicator pentru programul ,Pizza"

16 | Indicator de program pentru ,Biscuiti”

17 | Indicatorul programului ,Friptura”

18 | Indicator pentru programul de ,Pui”

19 | Pornirea/oprirea iluminarii cuptorului. Butonul este activ doar atunci cand
aparatul este pornit

20 | Indicatorul programuluide ,Preparare a aluatului”
21 | Indicatorul programului de ,Decongelare”
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22 | Ajustarea timpului. Apasati pentru a activa afisarea orei, apoi reglati ora cu
butoanele (25) si (27)

23 | Selectarea modului de incalzire (incalzire de sus, incalzire de jos, incalzire de
sus si de jos, incélzire de sus si de jos cu convectie, incélzire de sus si de jos cu
gratar, incélzire de sus si de jos cu convectie si gratar)

24 | Reglarea temperaturii. Apasati pentru a activa afisarea temperaturii, apoi
reglati timpul cu butoanele (25) si (27)

25 | Reducerea timpului sau a temperaturii (o apasare scurta - o unitate, o apasare
lunga - reducere continua pana cand butonul este eliberat)

26 | Pornire/pauza:

* Apasati pentru a porni cuptorul.

+ Dupa selectarea modului, a orei si a temperaturii, apasati pentru a incepe
programul.

o In timpul gatitului, apasati pentru a intrerupe programul. In continuare,
activati mai intai panoul de comanda cu butonul (28) si apoi modificati setarile
modului si/sau ale programului. Daca timpul de oprire depaseste 5 minute,
cuptorul intrd in modul de asteptare.

* Apasati pentru a pornisau a intrerupe programul: prima apasare porneste
programul, a doua il intrerupe

27 | Cresterea timpului sau a temperaturii (0 apasare scurtd - o unitate, o apasare
lunga — crestere continua pana cand butonul este eliberat)

28 | Activarea panoului de control. Panoul este activ timp de 3 secunde atunci cand
este apasat butonul. Daca nu se ia nicio masura, incalzitorul trece in modul de
oprire.

Pornitisau opriti alimentarea cu energie electrica. Daca doriti sa opriti cuptorul
in timpul gétitului, trebuie mai intai sa& intrerupeti programul cu ajutorul
butonului (26) si apoi sa activati din nou panoul de control cu prima apasare a
butonului (28), apoi sa opriti cuptorul cu a doua apasare

avertismente

AVERTISMENT! Acest aparat este destinat gatitului de alimente in casa,
utilizarea industriald nu este considerata ca fiind destinata si va invalida
termenii garantiei.

Tnainte de a conecta aparatul la reteaua electrica, verificati daca alimentarea
cu energie electrica corespunde cu informatiile din tabelul cu date tehnice.
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Pentru a preveni formarea depunerilor de grasime, curatati cu o carpa sau un
burete dupa fiecare utilizare; asteptati pana cand aparatul s-a racit complet
nainte de a-l curdta. Pentru curdtare, puteti folosi un burete/panza umezita cu
apa cu sdpun sau produse de curatare lichide/cremoase concepute pentru otel
inoxidabil. Este interzisa utilizarea agentllor de curatare abrazivi si a obiectelor
ascutite. Dupa utilizare, deconectati aparatul de la reteaua electric in timpul
curatarii sau mutarii si scoateti cabiul de alimentare cu mainile uscate, tinand
stecherul. Nu utilizati unitatea cu un cablu de alimentare deteriorat. Nu
expuneti aparatul la umezeala si nu asezati obiecte pline cu lichide, cum ar fi
vaze, deasupra acestuia. Aparatul se incalzeste in timpul functionarii, evitati sa
atingeti cu mainile suprafetele fierbinti, folositi manusi de cuptor sau manusi
pentru  manipularea accesoriilor. Deschideti usa cuptorului numai cu
manerul (1). Nu permiteti ca orificiile de aerisire (5) sa fie blocate. Permiteti
accesul aerului pentru ventilatie din toate partile: cel putin 10 cm pe partea
superioard, cel putin 10 cm pe partile laterale dreapta si stanga ale cuptorului
si 4-5 cm pe partea din spate (figura D). Asezati aparatul pe un covor rezistent
la caldura.

Pregaitirea pentru utilizare si prima utilizare

Despachetati cuptorul electric si accesoriile si indepartati materialele de
ambalare. Instalati incalzitorul in conformitate cu regulile descrise in sectiunea
JLimitari si avertismente”. Asigurati-va ca cuptorul nu este conectat la priza.
Spalati toate piesele detasabile cu apa calda cu sdpun si stergeti-le cu un
servetel. Stergeti bine interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda
inmuiata in apa, apoi uscati. Conectati fisa cablului de alimentare la o priza de
curent. Se aude un semnal sonor, iar indicatoarele panoului de control se
aprind pentru o secunda, apoi se sting. Apasati butonul de activare a panoului
de comanda (28). Folositi butonul de selectare a modului de incalzire (23)
pentru a selectaintre incalzire superloara si inferioara, folositi butonul de setare
a temperaturii (24) si butoanele "+/-" (25) (27) pentru a seta temperatura la
230 °C, folositi butonul de setare a timpului (22) si butoanele "+/-" (25), (27)
pentru a seta un timp de 15 minute. Porniti procesul prin apasarea butonului
de pornire/pauzd (26). Asteptati pand cand lucrarile sunt finalizate. Unitatea
este pregatitd pentru utilizare ulterioara.
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AVERTISMENT! Cand aparatul este pornit pentru prima data, este posibil sa
apara o cantitate mica de fum si un miros neplacut. Acesta este un fenomen

temporar.

Operatiunea

1. Asezati alimentele care urmeaza sa fie gatite pe o tava, pe un raft de sarma
sau pe o scuipatoare si incarcati-le in cuptor. Apasati butonul de ,Activarea
panoului de control” (28).

N

Selectati modul dorit (tabelul 2), ajustati setarile de temperatura si timp daca
este necesar.

3. Apasati butonul de pornire/oprire (26).

Nota: Daca doriti, va puteti face propriile setari pentru cuptorul electric
selectand modul de incalzire, timpul si temperatura dorite.
Tabelul 2 - Programe automate de gatit

Program Descriere

Paine Setari implicite: Incalzire superioara si inferioara la 170 °C timp de
20 de minute. Posibilitatea de a regla temperatura intre 150-210 °C,
timp -10-40 minute

Tort Setari implicite: Incalzire superioara si inferioara la 170 °C timp de
40 de minute. Posibilitatea de a regla temperatura intre 150-210 °C,
timp intre 30-60 de minute

Pizza Setari implicite: Incalzire superioar si inferioara la 180 °C timp de
15 minute. Posibilitatea de a regla temperatura intre 160-200 °C si
timpul intre 10-20 minute

Friptura Setari implicite: Incélzire superioara si inferioara la 200 °C timp de
20 minute. Posibilitatea de a regla temperatura intre 150-230 °C,
timp intre 5-30 minute

Biscuiti Setari implicite: Incalzire superioara si inferioara la 170 °C timp de
30 de minute. Posibilitatea de a regla temperatura intre 150-200 °C
si timpul intre 20-50 minute

Pui Setari implicite: Incalzire superioara si inferioara la 230 °C timp de
40 de minute. Reglarea temperaturii: niciuna; interval de reglare a
timpului: 55-90 minute
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Program Descriere

Asezarea Setéri implicite: 60 de minute la 38 °C; reglarea temperaturii: niciuna;
aluatului timpul: 30-90 minute

Decongelare [ Setari implicite: 100 minute la 50 °C; reglarea temperaturii: niciuna;
timpul: 30-120 minute

Depanarea posibilelor defectiuni

Cuptorul nu porneste. Cauze posibile: aparatul nu este conectat la reteaua
electrica; priza este defectd. Remedii: Conectati aparatul la reteaua electrica;
conectati aparatul la o priza de lucru.

Fara incalzire. Cauza posibila: setare gresita a programului sau a modului.
Remediu: Setati programul corect sau reglati modurile in  mod
corespunzator.

Zgomot in timpul functionarii. Cauze posibile: incalzirea elementului,
functionarea ventilatorului. Remediu: Nu este necesara eliminarea.
AVERTISMENT! Daca niciuna dintre metodele sugerate nu ajuta la rezolvarea
problemei, contactati furnizorul sau un centru de service autorizat. Nu
dezasamblati si nu incercati sa reparati singur dispozitivul.

Compania ASBISC Tsi rezerva dreptul de a modifica dispozitivul si de a aduce modificari
si adaugiri la acest document fara a anunta in prealabil utilizatorii.

Perioada de garantie si durata de viatd a serviciului - 2 ani de la data vanzarii
dispozitivului in reteaua de vanzare cu amanuntul.

Informatii despre producéator: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Cipru). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbiscom. Fabricate in
China. Toate marcile comerciale si marcile de produse mentionate in acest document
sunt proprietatea proprietarilor respectivi. Data de productie este indicatd pe ambalaj.

Informatii actualizate si o descriere detaliata a dispozitivului, precum si instructiuni de
conectare, certificate, informatii despre companiile care accepta revendicari de calitate
si garantii sunt disponibile prin link aeno.com/documents. Acest dispozitiv este
conform cu cerintele de siguranta aplicabile.

Directiva RoHS. Dispozitivul respecté cerintele Directivei RoHS 2011/65/EU privind
restrictia directivei privind substantele periculoase, inclusiv cerintele Directivei RoHS
2015/863/EU.
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m Meyb anekTprydeckas AENO™ npegHasHadeHa 419 NpUroToBeHWS MSACHbIX,
PbIGHbIX 1 OBOLLIHbIX 6110, @ TaKKe U341 N3 TecTa B AOMaLLHNX YCNOBMSX.
TexHUYeCcKue xapaKTe pUcTUKu

Tun  ynpaBneHWs: CeHCcopHoe. HoMKHambHOe HanpsykeHue: 220-240 B,
50/60 'u. HoMuHanbHas MowHOCTL: 1600,0 BT. FabapuTHble pasmepb (annHa x
wuprHa x  BbicoTa): 530MM  x 380MM  x 300 MM. XapaKTepuCTWKKn
HarpeeaTe/IbHOro 3/1eMeHTa: MOLHOCTb 400 BT. KonnyecTBo HarpesaTesibHbIX
3N1eMeHTOoB: 4. O6beM Kamepbl: 30 . MakcuManbHoe BpeMsa NpuroToBneHUs:
120 MUHyT. [lnanasoH perynmpoBku TeMnepaTypbl npurotoBneHus: 38-230 °C
+10 °C. 'punb: ecTb. KoHBeKUMA: ecTb. [NoacBeTka kamepbl: ecTb. CeHcopHasa
3M1EKTPOHHas NaHesnb Ha 8 NPorpamMM.

KoMnneKT nocraBKu (pvcyHku A 1 B)

Meyb anekTpuyeckaa AENO™, npoTuBeHb (6), XPOMUPOBaHHasA pelleTka Ansa
Bbineyku (9), pydka MPOTUBHA U peweTku (7), BepTen n pydka (8), kpaTkoe
PYKOBOACTBO.

VEcnu y Bac BOBHMKIM KakMe-nMGO BOMPOCHI MAM TPYAHOCTM Mpu
: ucnonb3oBaHUKM ycTponctea AENO™, noxkanymncra, CBAXXMUTECb co Cry»6om
| MOAAEPXKM MO 3/1. NO4Te SUPPOrt@aeno.com WK B OHMalH-4aTe Ha Be6-
| CTpaHuLe aeno.com/service-and-warranty. CrieLuyanvcTbl MOMOryT Bam
| pasobpaTbcs, M BaM He HyXHO 6yaeT TpaTUTb BPeMs W ycunus Ha
I NocelleHve MarasmHa.

Ta6. 1- MaHenb y (pucyHok E)
10 | ViHAnKaTOp BpeMeHW NpUroToBeHms

n VIHOMKaTop TemMnepatypbl MPUroTOBIEHUS
12 | MHamKaTop pexkMMoB Harpesa

13| MHankaTop NporpaMmbl «Xne6»

14| HOmKaTtop nporpammbl «Mnpom

15 | MHankaTop nporpaMmbl «Mnuua»

16 | MHamkaTop nporpaMmbl «BUCKBUT»
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17 | hamkaTop nporpaMmbl «CTemnKk»

18 | ViHankaTop nporpammbl «Kypura»

19 | BrntoueHue/BbIKIIOYEHE MOACBETKM MNeun. KHOMKa aKTUBHA TOMbKO Mpwt
BK/TIOYEHHOM MpuGope

20 | MHankaTop NporpaMmbl «PaccToika TecTa»

21 VHOmKaTop nporpammbl «PasMopo3ka»

22 | Perynvpoeka BpeMeHn. Ha)kaTb Ang akTMBaLUMW MHAVKaTOPa BpeMeHM, nocne
4ero oTperynvMpoBaTh Bpemsi KHornkamu (25) 1 (27)

23 [ Bbibop pexvma HarpeBa (BEPXHWI Harpes, HWKHWI Harpes, BEPXHWUMA W
HWKHUIN HarpeB, BEPXHWUIA U HWKHNIA HarpeB C KOHBEKLIMEN, BEPXHUI U HUKHWIA
Harpes C rpuneMm, BEpXHUM U HKHUIA HarpeB C KOHBEKLWEN 1 rpunem)

24 | PerynupoBka TemnepaTypbl. HaxaTb ANA  akTMBauMM  MHAOMKaTopa
TeMnepaTypbl, MOC/e Yero oTPerynnMpoBaTh TemrepaTtypy KHomnkamu (25) 1 (27)

25 | YMeHblueHMe BpeMeH Win TemnepaTypbl (OAHO KOPOTKOe HaxaTve — oaHa
€[MHMUA, MPOLO/MKUTENbHOE HaKaThe — HEMPepbiBHOE yMeHblUeHWe A0
OTMYCKaHWsi KHOMKM)

26 [ 3anyck/naysa:

¢ Ha)kaTb 4191 BKIIOHEHVIA neyn.

e ocne BbiGopa PeXunMa, BpEMeHN 1 TeMnepaTypbl HaXkaTb NS 3amycka
nporpaMmbI.

*Bo Bpems MPUroTOBMEHMS HaXKaTb, YTOGLI MPEepBaTb BbIMNOMHEHME
nporpammel. [lanee cHavana aKTVBMPOBaTb MaHeNb yrpasneHus
KHOTKOM (28), @ 3aTeM U3MEHWUTb PEXUM U/ HACTPOWKM MPOrpaMMmbl.
Ecnu Bpemsi OCTaHOBKM MPEBbILLAET 5 MUHYT, Metb NEPeXOanT B PEXUM
OXMAAHA.

e Ha)kaTb [Nna 3anycka MM NPUOCTaHOBKM NMPOrpamMMbl: MepBoe HaxaTtvie
3aMyCTUT NPorpamMmy, BTOPOE — MPUOCTaHOBMT ee

27 | YBennuyeHune BpeMeHW Unu TemnepaTypbl (OHO KOPOTKOe HaxaTne — oaHa

eavH1Ua, NPOAO/IKMTENbHOE HaXaThe — HernpepbiBHOe yBenuueHne Ao
OTMYyCKaHUs KHOMKM)
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28 | AKTMBaUWA NaHenn ynpasneHus. Mpu HaaTn KHOMKW MaHenb akTBHa B
TedyeHve 3cekyHA. Mpy OTCYTCTBUMWM AVCTBUI MNedb MEPEeXoauT B PexuM
BbIK/TIOYEHNS.

BKTIOYNTD UM BLIKMIOYNTL SNIEKTPONUTaHMe. ECNM Bbl XOTWTE BBIK/TIOYUTL
[yxOBKy BO BPeMs MPWroToBNeHus, HeoBXoAMMO CHavana NMpUocTaHoBWTL
nporpaMMy KHOMKOWM (26), a 3aTeM MepBbIM Ha)kaTMeM KHOMKW (28) cHoBa
aKTUBMPOBATL MaHe b YNPaB/IEHNSs, BTOPbIM — BbIK/TIOYUTb AyXOBKY

Orp v npepynp

BHUMAHME! [JaHHOE YyCTPOMCTBO NpefHa3HauyeHo AN NpUroToBeHUs NnLm
B GbITOBbIX YC/IOBUSIX, MPOMbILLNIEHHOE UCMOMb30BaHNE CHUTAETCS HeLleNeBbIM
1 BEET K HapyLUEHWIO YCIOBUIA rapaHTUm.

Mepen noakoyeHeM NpuGopa K 3NeKTpoceTn ybeamtecs, YTo napaMeTpbl
31EKTPOCETN COOTBETCTBYIOT AaHHbIM TabuLbl TEXHUHECKMX XapaKTePUCTUK.
[ns npenoTspalleHns 06pa3oBaHmsa XMPOBOro HaneTa BbIMOMHSAINTe OYNCTKY
candeTkon nnu ry6Kor Mocne KakAoro WCMonb3oBaHWd, nepen O4uUCTKOM
[OXAWUTECH  MOMIHOTO  OCTbIBAHWSI  YCTPOWCTBA. [N OUMCTKM  MOXHO
vcrnonb3oBath ry6ky/candetky, CMOYEHHYIO B MbIIbHOM PacTBope, Wnu
XUOKME/KpeMoobpasHble uWCTAlLME CPeACTBa, NpeAHasHadYeHHble Ans
Hep)kaBeloLlen cTanu. Mcnonb3oBaHne abpasvBHbLIX YMCTALLMX CPEACTB, a
TaKKe OCTPbiX MpeAMeToB 3anpelleHo. Mocne MCnonb3oBaHWs, BO BpeMs
OUMCTKM WM NepeMelleHns OTKoHaiTe Npubop OT 3/1eKTPOCEeTH, LHYP
NUTaHNsA M3BNEKaNTe CyXMMK pyKaMmu, yaepxumBas 3a BUNKY. He ncnonbayite
YCTPOWCTBO C MOBPEXKAEHHbLIM LUIHYPOM MUTaHWs. He nogBepraite npuop
BO3[EMCTBUIO BMark, He yCTaHaBMBaWTe Ha HEro HaMOIHEHHbIE XNAKOCTbIO
npeaMeThbl, HanpuMep Basbl. Bo Bpems paGoTbl YCTPOMCTBO HarpesaeTcs, He
npukacanmTecb PykamMu K TrOpsyMM  MOBEPXHOCTAM, AN obpalleHns ¢
aKceccyapaMu  MCMOMb3yWTe  MPWXBATKW WKW KyXOHHbIE  MepyaTKu.
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OTKpbiBaTe ABepLy neun TonbKo 3a pydky (1). He gonyckaiTe nepekpbitus
BEHTUAALMOHHBIX oTBepcTui  (5). O6ecneybTe [ocTyn Bo3gyxa Ansa
BEHTUNSILIMK CO BCEX CTOPOH: He MeHee 10 cM cBepxy, He MeHee 10 cM ¢ NpaBoi
W NEeBOW CTOPOH Mneyun, 4-5 CM C 3a4Hen CTOPOHbI (prcyHok D). YcTaHaBnvBante
nprn6op Ha TEPMOCTOMKUI KOBPUK.

MoaroToeka K pa6oTe u nepsoe BKJIlOYEeHUe
PacnakyiTe 3MeKTPUYECcKylo Medb W aKceccyapbl, yAanuTe yMnakoBOYHble
MaTepuanbl. YCTaHOBWTE NeYyb C COBMIoAeHeM NpaBus, ONUCaHHbIX B pasaene
«OrpaHUYeHns 1 NpeaynpeXxaeHus». Y6eamnTech, YTo nedb He NoAKIoHeHa K
ceTn. BbiMOMTe BCe CbeMHble AETanu TEMoN MbiNbHOM BOOOW, BbITPUTE
Hacyxo. TlaTelbHO NPOTPUTE BHYTPEHHE 1 BHeLLHMe NMOBEPXHOCTU Nprbopa
BNI@YKHOW, CMOYEHHOW BodoW candeTKown, 3aTemM BbITpUTE Hacyxo. BcTaBbTe
BU/KY LIHYPa NUTaHWs B PO3ETKy. MPO3BYUNUT 3BYKOBOW CUMHAN, MHAMKATOPbI
naHenu ynpaBneHWs 3aropsTcst Ha CeKyHAy W MnoracHyT. HamMuTe KHOMKy
aKTMBaLMK NaHenu ynpaeneHus (28). KHomnkown Bbibopa pexvMa Harpesa (23)
BblGepuUTe  BEPXHUM U HWKHWI  Harpes, KHOMKOW  pPerynnpoBKu
TeMnepaTypbl (24) 1 KHOMKaMK «+/-» (25), (27) ycTaHoBUTe TemnepaTypy 230 °C,
KHOMKOW PerysiMpoBKu BPeMeHU (22) 1 KHOMKamu «+/-» (25), (27) yctaHoswuTe
BpeMsa 15 MUHYT. 3anycTuUTe MPOLEeCcC HaxaTeM KHOMKW 3anycka/naysbl (26).
[Noxautecb 3aBeplleHMa paboTbl. YCTPOWCTBO TFOTOBO K AanbHenwen
SKCMNyaTaumm.
BHUMAHUE! Bo BpemMs MepBOro BKIOYEHUS BO3MOXHO MOSBNEHWE
He6oMbLWOro KoMMyecTBa AbiMa WM HEMPUATHOrO 3anaxa. TO BPEeMEHHoe
ABNeHue.
AKcnnyatauusa
1. MoMecTuTe NPUroTaBMMBAEMbIN MPOAYKT Ha MPOTUBEHb, PELUETKY Wn
BEepTen W 3arpyavte B Medb. HaxXmuTe KHOMKY aKTMBaUMKW MNaHenwu
ynpaenexua (28).
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2. Boibepute kenaembit  pexkum  (Tabnuua  2), npu Heo6xoaMMocTwn
OTKOPPEKTUPYITE HACTPOMKIM TEMMEPaTYPbl 1 BPEMEHU.

3. HaxkmuTe KHOMKy 3anycka/nay3bl (26).

MpuUMeYaHme: Npu XenaHM Bbl MOXKETE CaMOCTOATENbHO 3a[aTb HAaCTPOMKM

paboTbl aM1eKTpUYECKoOM neymn, Bbibpae TpebyeMbii pexxmM Harpesa, Bpema 1

TeMnepaTtypy.

Ta6. 2 - ABTOMaT nporj NpUroT

Mporpamma OnucaHue

Xne6 HacTpoikn Mo yMOn4aHuio: BEPXHWUIA WM HWKHUIA Harpes npu
170°C B TeyeHne 20 MUHYT. BO3MOXHOCTb perynmpoBKun
Temnepatypbl B AManasoHe 150-210 °C, BpeMeHn —10-40 MUHYT

Mupor HacTpoikn Mo yMOn4aHuio: BEPXHWUIA WM HWKHUIA Harpes npu

170°C B TeyeHWe 40 MUHYT. BO3MOXHOCTb  perynmpoBKn
Temnepatypbl B AManasoHe 150-210 °C, BpeMeHn — 30-60 MUHYT
Muuua HacTpoikun no yMonuyaHWio: BEPXHUIA U HWKHWIA Harpes npu
180°C B TeuyeHMe 15MUHYT. BO3MOXKHOCTb pPerynmpoBKn
TemnepaTypbl B AManasoHe 160-200 °C, BpeMeHn — 10-20 MUHyT

Crenk HacTpolik no ymMon4aHuio: BEPXHUIA U HWKHWI Harpes npu
200°C B TeyeHWe 20 MUHYT. BO3MOXHOCTb pPerynnpoBKku
Temnepatypbl B AManasoHe 150-230 °C, BpeMeHu — 5-30 MUHYT
BuckeuT HacTpoikn Mo yMOn4aHuio: BEPXHWUIA W HWKHUIA Harpes npu
170°C B TeyeHne 30 MUHYT. BO3MOXHOCTb perynmpoBKu
Temnepatypbl B AManasoHe 150-200 °C, spemeHu — 20-50 MUHYT
Kypuua HacTpoikun mo yMonuyaHWio: BEPXHMIA U HWKHWIA Harpes npwu
230°C B TeuyeHMWe 40 MUHYT. PerynupoBka TemnepaTypbl: HeT;
AnanasoH perynpoBKM BpemeH: 55-90 MuHyT

PaccTolika TecTa | HacTpoiki no ymondaHuio: 60 MUHYT npu 38 °C; perynnpoBka
TeMMepaTypbl: HET, PeryIMpoBKa BpeMeHu: 30-90 MUHYT
Pa3mMoposka Hactpoliku no ymondaHuio: 100 MuHyT npu 50 °C; perynmposka
TeMrepaTypbl: HET, PeryIMpoBKa BpeMeHu: 30-120 Mu1HyT
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Yerp cTen

Meub He BrItOHaeTCs. BO3MOXHble NPUYUNHbI: npl/l6op He NOAK/IOHEH K ceTu;
po3eTka HeucrnpaBHa. Cnocobbl YCTpPaHEHUA: MOAKAUYNTL YCTPONCTBO K
ceTu; NOAKAYNTL NPUBOP K NCMPaBHOM PO3eTKe.

HeT HarpeBa. BoaMo)xHaa NpuymnHa: HenpasubHbIN BbIGOP MPOrpamMMbl Uv
HaCTPOMKN pexkMMoB. Crnocobbl YCTPaHEHUS: YCTaHOBUTE MPaBUbHYIO
ApPOrpaMMmy Mm HaCTPOMTE PEXMMbI COOTBETCTBYIOLLIMM 06pa3oM.

LLym BO Bpemsa paboTbl. BO3MOXKHbIE MPUYMHBIL: HAarpeB 3n1eMeHToB, pabota
BeHTUNATOpa. CNocobbl yCTpaHeHWs: ycTpaHeHue He TpebyeTca.

BHUMAHME! Ecnv HW oouH M3 BO3MOXHbBIX MyTel YCTpaHeHWs He moMor
pewunTb Bawy npobnemy, o6paTuTecb K MOCTaBLUMKY NMGO B CEPBUCHbIN
UeHTp. He pa36upaliTe yCTPOMCTBO U HE MbiTaTECh OTPEMOHTUPOBATL €ro
CaMOoCTOSITENbHO.

Komnarua ASBISC ocTaBnsieT 3a coboit NpaBo MOANGULIMPOBaTbL YCTPOMCTBO M BHOCUTH
MN3MEeHEeHMs 1 IONONHEH NS B AaHHbIV AOKYMEHT 6e3 NpeasapuTeibHOro yBeaoMieHUs
nonb3oBaTtenew.

[apaHTUIHbIN CPOK W CPOK CRyX6bl — 2 rofa C AaTbl MPOAAKM YCTPOMCTBA B PO3HUYHOM
cetn.

CsepfleHus o nponssoanTtene: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Kunp). Ten.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Caena+Ho B
KuTae. Bce ToBapHble 3HaKy U TOProBble MapKu, yMOMsiHYTbie B HAaCTOSILLEM IOKyMEHTe,
ABMSIOTCA COBCTBEHHOCTbIO MX COOTBETCTBYIOWMX BRadenbues. [aTa NponssoacTsa
yKasaHa Ha yrnaKoBKe.

AKTyarnbHble cBeeHWs 1 NoapobHoe onu1caHye YCTPOMCTBa, a Takke MHCTRYKUWMS Nno
MOAKMTIOYEHWMIO, CePTUDMKATBI, CBEAEHNMS O KOMMaHUsX, MPUHMMAIOLLMX NMPeTeH3Mn no
KayecTBy M rapaHTUM, [OCTYMHbI MO ccbiike aeno.com/documents. HacTosiulee
YCTPOICTBO COOTBETCTBYET NMPUMEHUMbIM TPeGOBaH1SIM Ge30MacHOCTU.

Aupektuea RoHS. YcTpolicTso oTBedaeT TpeboBaHuam OupexTuebl RoHS 2011/65/EU
06 orpaHMYeHNN cofepXKaHWs BPeAHbIX BELLECTB, BKoYas TpeGosaHus [VpeKT1BbI
RoHS 2015/863/EU.
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Elektrickd rara AENO™ je vhodna na pripravu masovych, rybacich a
zeleninovych pokrmov, ako aj cesta v domacnosti.

Technické udaje

Typ ovladania: Dotykové ovladanie. Menovité napétie: 220-240 V~, 50/60 Hz.
Menovity wykon: 1600,0 wattov. Celkové rozmery (dizka x wyika x sirka):
530 mm x 380 mm x 300 mm. Specifikacie vykurovacieho telesa: vykon 400 W.
Pocet vykurovacich telies: 4. Objem komory: 30 litrov. Maximalny ¢as varenia:
120 minut. Rozsah nastavenia teploty varenia: 38-230 °C #10 °C. Gril: ano.
Konvekcia: ano. Podsvietenie: ano. Elektronicky dotykovy panel s 8 programami.
Balik dodavok (obrazky A a B)

Elektricka rura AENO™, plech na pecenie (6), chrémovy rost na pecenie (9),
drzadlo plechu a rostu (7), oto¢ny rost (8), rychly sprievodca.

Ak mate akékolvek otazky alebo problémy s pouzivanim zariadenia AENO™, !
obratte sa na tim podpory prostrednictvom e-mailu na adrese |

I
1
1 ) . 1
| support@aeno.com alebo prostrednictvom online chatu na adrese
1
1

aeno.com/service-and-warranty. Odbornici vam pomézu vyriesit problémy, |
aby ste nemuseli stracat cas a Usilie navstevou obchodu. 1

Tabulka 1. Ovladaci panel (obrazok E)
10 [ Indikator Casu varenia

n Indikator teploty varenia

12 | Indikator rezimu vykurovania

13 | Indikator programu Chlieb

14 | Indikator programu Kolac¢

15 | Indikator programu Pizza

16 | Indikator programu Susienky

17 | Indikator programu Steak

18 | Indikator programu Kura

19 | Zapnutie/vypnutie osvetlenia rury. Tlacidlo je aktivne len vtedy, ked je spotrebi¢
zapnuty
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20 | Indikator programu Kysnutie cesta

21 | Indikator programu Rrozmrazovanie

22 | Uprava €asu. Stlaéenim tla¢idla aktivujete zobrazenie €asu, potom nastavte as
pomocou tlacidiel (25) a (27)

23 | Vyber rezimu ohrevu (horny ohrev, spodny ohrev, horny a spodny ohrev, horny
a spodny ohrev s konvekciou, horny a spodny ohrev s grilom, horny a spodny
ohrev s konvekciou a grilom)

24 | Nastavenie teploty. Stlacenim tlacidla aktivujete zobrazenie teploty, potom
nastavte teplotu pomocou tlacidiel (25) a (27)

25 | Znizenie ¢asu alebo teploty (jedno kratke stlacenie - jedna jednotka, dlhé
stlaenie — nepretrzité znizovanie az do uvolnenia tla¢idla)

26 | Start/stop:

e Stlacenim zapnete raru.

e Povybere rezimu, ¢asu a teploty stlacte tlacidlo na spustenie programu.
e Pocas varenia stlatenim prerusite program. Potom najprv aktivujte
ovladaci panel tlagidlom (28) a potom zmefte rezim a/alebo nastavenie
programu. Ak cCas zastavenia presiahne 5 minut, rara prejde do
pohotovostného rezimu.

e Stlacenim spustite alebo pozastavite program: prvym stlacenim program
spustite, druhym pozastavite

27 | Zvy3enie casu alebo teploty (jedno kratke stlacenie - jedna jednotka, dihé
stlagenie - kontinualne zvySovanie az do uvolnenia tlacidla)

28 | Aktivacia ovladacieho panela. Po stlaceni tlacidla je panel aktivny 5 sekind. Ak
sa nevykona Ziadna akcia, rira sa prepne do rezimu vypnutia.

Zapnite alebo vypnite napajanie. Ak chcete ruru po&as pecenia vypnut, musite
najprv pozastavit program pomocou tlacidla (26) a potom prvym stlacenim
tlacidla (28) opéat aktivovat ovladaci panel a druhym stlacenim vypnut rdru

Obmedzenia a upozornenia

VAROVANIE! Tento spotrebi¢ je urc¢eny na varenie potravin v domacnosti,
priemyselné pouzitie sa nepovazuje za zamyslané a vedie k neplatnosti
zaru¢nych podmienok.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napajanie
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zodpoveda Udajom v tabulke technickych udajov. Aby ste zabranili tvorbe
mastnych usadenin, po kazdom pouziti spotrebi¢ vycistite handrickou alebo
Spongiou; pred Cistenim pockajte, kym spotrebi¢ Uplne vychladne. Na Cistenie
mézete pouzit Spongiu/handricku navlhéend v mydlovej vode alebo
tekuté/krémové &istice uréené na nerez. Pouzivanie abrazivnych Cistiacich
prostriedkov a ostrych predmetov je zakazané. Po skonceni pouzivania odpojte
spotrebi¢ od elektrickej siete pocas Cistenia alebo prenasania a odpojte
napajaci kabel suchymi rukami, pricom drzte zastrcku. Nepouzivajte zariadenie
s poskodenym napajacim kablom. Spotrebi¢ nevystavujte vlhkosti ani nan
nekladte predmety naplnené tekutinami, napriklad vazy. Spotrebic¢ sa pocas
prevadzky zahrieva, nedotykajte sa horucich povrchov rukami, na manipulaciu
s prislusenstvom pouzivajte kuchynské rukavice alebo rukavice. Dvierka rury
otvarajte len za rukovat (1). Nedovolte, aby boli vetracie otvory (5) zablokované.
Umoznite pristup vzduchu na vetranie zo vietkych stran: najmenej 10 cm na
hornej strane, najmenej 10 cm na pravej a lavej strane rary a 4-5 cm na zadnej
strane (obrazok D). Spotrebic¢ polozte na Ziaruvzdornu podlozku.

Priprava na pou: a prvé pouzitie

Vybalte elektricku rdru a prislusenstvo a odstrante obalovy material. Elektricku
rdru instalujte v sulade s pravidlami opisanymi v casti "Obmedzenia a
upozornenia". Uistite sa, Ze rdra nie je zapojena do elektrickej siete. Vsetky
odnimatelné ¢asti umyte teplou mydlovou vodou a utrite do sucha. Vnuatorny
a vonkajsi priestor spotrebic¢a dokladne utrite vihkou handrickou navihéenou
vodou a potom utrite do sucha. Zapojte zastrcku napajacieho kabla do
elektrickej zasuvky. Zaznie zvukovy signal a indikatory na ovladacom paneli sa
na sekundu rozsvietia a potom zhasnu. Stlacte tlacidlo aktivacie ovladacieho
panela (28). Pomocou tlacidla volby rezimu ohrevu (23) vyberte horny a dolny
ohrev, pomocou tlacidla nastavenia teploty (24) a tla¢idiel “+/-* (25), (27)
nastavte teplotu na 230 °C, pomocou tlacidla nastavenia ¢asu (22) a tlacidiel
“+/-" (25), (27) nastavte €as 15 minut. Proces spustite stlatenim tlacidla
Start/pauza (26). Pockajte na dokonéenie prace. Jednotka je pripravena na
dalSie pouzitie.
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VAROVANIE! Pri prvom zapnuti spotrebi¢a sa méze objavit malé mnozstvo

dymu a neprijemny zapach. Ide o docasny jav.

Operacia

1. Umiestnite pripravovany pokrm na plech, drétenu policu alebo rozen a
vlozte ho do rury. Stlacte tlacidlo "Aktivacia ovladacieho panela” (28).

2. Vyberte pozadovany rezim (tabulka 2), v pripade potreby upravte nastavenie
teploty a Casu.

3. Stlacte tla¢idlo start/pauza (26).

Poznamka: Ak si zeldte, mozete si elektrickl rdru nastavit sami vyberom

pozadovaného rezimu ohrevu, ¢asu a teploty.

Tabulka 2. Automatické programy varenia

Program Popis

Chlieb Predvolené nastavenia: Horny a dolny ohrev pri 170 °C pocas 20
minut. Moznost regulacie teploty v rozmedzi 150-210 °C, ¢as 10-40
minut

Kolac Predvolené nastavenia: Horny a dolny ohrev pri 170 °C pocas 40
minut. Moznost regulacie teploty v rozmedzi 150-210 °C, ¢as 30-60
minut

Pizza Predvolené nastavenia: Horny a dolny ohrev pri 180 °C pocas 15

minut. Moznost nastavenia teploty v rozsahu 160-200 °C a ¢asu v
rozsahu 10-20 minut

Steak Predvolené nastavenia: Horny a dolny ohrev pri 200 °C pocas 20
minut. Moznost regulacie teploty v rozmedzi 150-230 °C, &as 5-30
minut

Susienky Predvolené nastavenia: Horny a dolny ohrev pri 170 °C pocas
30 minut. Moznost regulacie teploty v rozmedzi 150-200 °C, ¢as
20-50 minut

Kura Predvolené nastavenia: Horny a dolny ohrev pri 230 °C poc¢as 40
minut. Moznost regulacie teploty: nie; rozsah regulacie ¢asu: 55~
90 minut
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Kysnutie cesta Predvolené nastavenia: 60 minut pri 38 °C; regulacie teploty a
Casu: 30-90 minut
Rozmrazovanie | Predvolené nastavenia: 120 minut pri 50 °C; regulécie teploty a
Casu: 30-120 minut

Odstrafiovanie moznych portch

* Rura sa nezapne. Mozné priciny: spotrebic nie je pripojeny k elektrickej sieti;
zasuvka je poskodena. Naprava: Pripojte spotrebi¢ k elektrickej sieti; pripojte
spotrebi¢ k chybnej elektrickej zasuvke.

Ziadne ohrevu. Mozna pri¢ina: Nespravne nastavenie programu alebo
rezimu. Naprava: Nastavte spravny program alebo zodpovedajicim
sposobom upravte rezimy.

Hluk pocas prevadzky. Mozné priciny: zahrievanie prvku, prevadzka
ventildtora. Naprava: Odstranenie nie je potrebné.

VAROVANIE! Ak zZiadne z moznych rieseni problém nevyriesi, obratte sa na
svojho dodavatela alebo servisné stredisko. Pristroj nerozoberajte ani sa ho
nepokusajte opravovat sami.

Spolocnost ASBISC si vyhradzuje pravo upravovat zariadenie a vykonavat zmeny a
doplnenia tohto dokumentu bez predchadzajiceho upozornenia pouzivatelov.
Zaruéna doba a Zivotnost - 2 roky od datumu predaja zariadenia v maloobchodnej sieti.
Informacie o vyrobcovi: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus. Tel: +48732080077, info@asbis.com, asbiscom. Vyrobené v Cine.
Vsetky ochranné znamky a obchodné znacky uvedené v tomto dokumente su
majetkom prislusnych vlastnikov. Datum vyroby je uvedeny na obale.

Aktualne informacie a podrobny opis zariadenia, ako aj navod na pripojenie, certifikaty,
informacie o spolocnostiach, ktoré prijimaju reklamacie kvality a zaruky, sa k dispozicii
na webovej stranke aeno.com/documents. Toto zariadenie spifa prisluiné
bezpecnostné poziadavky.

Smernica RoHS. Zariadenie spifa poziadavky smernice RoHS 2011/65/EU o obmedzeni
pouzivania nebezpeénych latok vratane poziadaviek smernice RoHS 2015/863/EU.
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Elektricna pecica AENO™ je zasnovana za pripravo mesnih, ribjih in
zelenjavnih jedi ter izdelkov iz testa na domu.

Specifikacije

Tip upravljanja: na dotik. Nazivna napetost: 220-240 V, 50/60 Hz. Nazivna mo¢:
1600.0 W. Razseznosti (Dx$xV): 530x380x300 mm. Znadilnosti grelnega
elementa: mo¢ 400 W. Stevilo grelnih elementov: 4. Prostornina komore: 30 |.
Najdaljsi ¢as kuhanja: 120 min. Razpon nastavitve temperature kuhanja:
38-230°C 10 °C. Zar: da. Konvekcija: da. Osvetlitev kamere: da. Elektronska
plosca na dotik z 8 programi.

Vsebina dobave (sliki A in B)

Elektri¢na pecica AENO™, pekac (6), kromirana resetka za peko (9), ro¢aj za
pekac in resetko (7), razenj in ro¢aj (8), hitri uporabniski vodnik.

1 Ce imate kakréna koli vprasanja ali tezave pri uporabi naprave AENO™, se |

I obrnite na ekipo za podporo po e-posti na naslovu support@aeno.com ali v !

! spletnem klepetu na naslovu aeno.com/service-and-warranty. Strokovnjaki !
vam bodo pomagali ugotoviti, kaj je treba storiti, da vam ne bo treba
|zgubIJat| ¢asa in truda z obiskom trgovine.

Tabela 1- Nadzorna ploi¢a (slika E)
10 | Indikator ¢asa kuhanja

n Indikator temperature kuhanja
12 | Indikator nacinov ogrevanja

13 | Indikator programa "
14 | Indikator programa "
15 | Indikator programa "Pi
16 | Indikator programa "
17 | Indikator programa "
18 | Indikator programa "Pis¢anec"

19 | VKlop/izklop osvetlitve pecice. Gumb je aktiven le, ko je naprava vklopljena
20 | Indikator programa "Vzhajanje testa"
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2 Indikator programa "Odtaljevanje"

22 | Nastavitev ¢asa. S pritiskom aktivirajte indikator ¢asa, nato pa z gumboma (25)

in (27) nastavite ¢as

23 | Izbira nacina ogrevanja (zgornje grelo, spodnje grelo, zgornje in spodnje grelo,

zgornje in spodnje grelo s konvekcijo, zgornje in spodnje grelo z zarom, zgornje

in spodnje grelo s konvekcijo in Zarom)

24 | Izbira temperature. S pritiskom aktivirajte indikator temperature, nato pa z

gumboma (25) in (27) nastavite temperaturo

25 | Zmanjsanje casa ali temperature (kratek pritisk — ena enota, dolg pritisk —

neprekinjeno zmanjsevanje, dokler gumba ne spustite)

26 | Zagon/zaustavitev:

 Pritisnite, da vklopite pecico.

* Po izbiri nacina, ¢asa in temperature pritisnite za zagon programa.

*Med pecenjem pritisnite, da prekinete program. Nato z gumbom (28)
najprej aktivirajte nadzorno plos¢o in nato spremenite nastavitve nacina
in/ali programa. Ce je €as zaustavitve dalj$i od 5 min, pecica preklopi v nagin
pripravljenosti.

 Pritisnite za zagon ali prekinitev programa: s prvim pritiskom se program
zazene, z drugim pritiskom se program prekine

27 | Povecanje Casa ali temperature (kratek pritisk — ena enota, dolg pritisk —

neprekinjeno povecevanje, dokler gumba ne spustite)

28 | Aktiviranje nadzorne plo&e. Ko pritisnete gumb, je plo&éa aktivna 3 s. Ce ni

nobenega dejanja, pecica se preklopi v nacin izklopa.

Vklop ali izklop napajanja. Ce Zelite med pecenjem izklopiti pegico, morate

najprej zaCasno ustaviti program s gumbom (26), nato ponovno pritisniti

gumb (28),da znova aktivirate nadzorno plosco, nato pa zdrugo izklopiti pecico

Omejitve in opozorila

POZOR! Ta naprava je namenjena za uporabo v gospodinjstvu, industrijska
uporaba se Steje za neprimerno in pomeni krsitev garancije.

Pred prikljucitvijo naprave na elektricno omrezje se prepricajte, da omrezni
parametri ustrezajo podatkom v tabeli tehni¢nih podatkov. Da bi preprecili
nastanek mascobnih oblog, aparata po vsaki uporabi oCistite s krpo ali gobo,
pred Cis¢enjem pa pocakajte, da se naprava popolnoma ohladi. Za ¢is¢enje
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lahko uporabite gobo/krpo, namo&eno v milnico ali teko¢a/kremna Cistila,
namenjena za nerjavno jeklo. Prepovedana je uporaba abrazivih Cistilnih
sredstev in ostrih predmetov. Po uporabi, pri ¢is¢enju ali prenasanju aparata ga
izkljucite napravo iz elektricnega omrezja in izvlecite napajalni kabel s suhimi
rokami, tako da ga drzite za vti¢. Naprave ne uporabljajte s poskodovanim
napajalnim kablom. Naprave ne izpostavljajte vlagi in nanjo ne postavljajte
predmetov, napolnjenih s tekocino, kot so vaze. Naprava je med delovanjem
vroca, zato se z rokami ne dotikajte vrocih povrsin, za rokovanje s pripomocki
pa uporabljajte kuhinjske rokavice ali rokavice za pecico. Vrata pecice odpirajte
samo z ro¢ajem (1). Ne dovolite, da bi bile prezracevalne odprtine (5) zamasene.
Zagotovite dostop zraka za prezracevanje z vseh strani: vsaj 10 cm od vrha, vsaj
10 cm od desne in leve strani pecice ter 4-5 cm od zadnje strani (slika D).
Napravo postavite na toplotno odporno podlago.

Priprava na delovanje in prvi vklop

Razpakirajte elektricno pecico in dodatke ter odstranite vse embalazne
materiale. Pecico namestite v skladu s pravili, opisanimi v poglavju "Omejitve
in opozorila". Prepricajte se, da pecica ni priklopljena na elektri¢cno omrezje.Vse
odstranljive dele operite s toplo milnico in obrisite do suhega. Notranje in
zunanje povrsine aparata temeljito obriSite z krpo, navlazeno z vodo, nato pa
jih osusite. Vti¢ napajalnega kabla vstavite v elektri¢no wvti¢nico. Zaslisal se bo
zvoc&ni signal, indikatorji na nadzorni plosci se bodo za sekundo prizgali in nato
ugasnili. Pritisnite gumb za aktiviranje nadzorne plosce (28). Z gumbom za
izbiro nacina ogrevanja (23) izberite zgornje in spodnje grelo, z gumbom za
nastavitev temperature (24) in gumbi "+/-" (25), (27) nastavite temperaturo na
230 °C, z gumbom za nastavitev ¢asa (22) in gumbi "+/-" (25), (27) nastavite ¢as
na 15 min. Postopek zazenite s pritiskom na gumb za zagon/zaustavitev (26).
Pocakajte, da se delovanje dokonca. Naprava je pripravljena za nadaljnjo
uporabo.

POZOR! Ob prvem vklopu se lahko pojavi majhna koli¢ina dima in neprijeten
vonj. To je zaasen pojav.

aeno.com/documents 131



Uporaba

1. Zivilaza peko polozite na pekag, zi¢no resetko ali razenj in jo vstavite v pecico.
Pritisnite gumb za aktiviranje nadzorne plosce (28).
2. Izberite Zeleni nacin (tabela 2), po potrebi prilagodite nastavitve temperature

in ¢asa.

3. Pritisnite gumb za zagon/zaustavitev (26).

Opomba: Ce Zelite, lahko nastavitve elektri¢ne pecice nastavite sami, tako da
izberete Zeleni nacin ogrevanja, ¢as in temperaturo.

Tabela 2 - Samodejni programi kuhanja

Program Opis

Kruh Privzete nastavitve: zgornje in spodnje grelo pri170 °C v 20 min.
Moznost nastavitve temperature v razponu 150-210 °C, ¢asa —
10-40 min

Kola¢ Privzete nastavitve: zgornje in spodnje grelo pri 170 °C v 40 min.
Moznost nastavitve temperature v razponu 150-210 °C, ¢asa —
30-60 min

Pica Privzete nastavitve: zgornje in spodnje grelo pri 180 °C v 15 min.
MoZznost nastavitve temperature v razponu 160-200 °C, ¢asa —
10-20 min

Steak Privzete nastavitve: zgornje in spodnje grelo pri 200 °C v 20 min.
Moznost nastavitve temperature v razponu 150-230 °C, ¢asa —
5-30 min

Piskote Privzete nastavitve: zgornje in spodnje grelo pri170 °C v 30 min.
MoZznost nastavitve temperature v razponu 150-200 °C, ¢asa —
20-50 min

Pis¢anec Privzete nastavitve: zgornje in spodnje grelo pri 230 °C v 40 min.
Nastavitev temperature: ni; razpon nastavitve ¢asa: 55-90 min

Vzhajanje testa | Privzete nastavitve: 60 min pri 38 °C; prilagajanje temperature: ni,
prilagajanje ¢asa: 30-90 min

Odtaljevanje Privzete nastavitve: 100 min pri 50 °C; prilagajanje temperature: ni,
prilagajanje ¢asa: 30-120 min

132 aeno.com/documents



Odpravljanje morebitnih napak ob delovanju

e Pecica se ne vklopi. MoZni vzroki: aparat ni priklopljen na elektricno omrezje;
vti¢nica je okvarjena. Resitev: napravo priklopite na elektricno omrezje;
prikljucite napravo v delujo¢o vti¢nico.

Ni segrevanja. Mozen vzrok: napacna izbira programa ali nastavitev nacina.
Resitev: nastavite pravilen program ali ustrezno prilagodite nacine.

Hrup med delovanjem. Mozni vzroki: segrevanje elementov, delovanje
ventilatorja. Resitev: ni potrebno.

POZOR! Ce nobena od moznih reditev ne odpravi tezave, se obrnite na
dobavitelja ali servisni center. Naprave ne razstavljajte in ne poskusajte
popraviti sami.

ASBISC si pridrzuje pravico do spreminjanja naprave ter sprememb in dopolnitev tega
dokumenta brez predhodnega obvestila uporabnikom.

Garancijski rok in Zivljenjska doba so 2 leti od datuma prodaje naprave v maloprodajo.
Podatki o proizvajalcu: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Ciper). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Izdelano na
Kitajskem. Vse tukaj omenjene blagovne znamke in trgovska imena so last njihovih
lastnikov. Datum izdelave je naveden na embalazi.

Najnovejse informacije in podroben opis naprave ter navodila za prikljucitev, certifikati,
informacije o podijetjih, ki sprejemajo pritozbe glede kakovosti, in garancije so na voljo
na spletni strani aeno.com/documents. Ta naprava je skladna z veljavnimi varnostnimi
zahtevami.

Direktiva RoHS. Naprava je v skladu z direktivo RoHS 2011/65/EU o omejevanju nevarnih
snovi, vklju&no z Direktivo RoHS 2015/863/EU.
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B2A El horno eléctrico AENO™ esta disefiado para cocinar platos de carne,
pescado y verduras, asi como productos de masa en casa.

Datos técnicos

Tipo de control: tactil. Tensién nominal: 220-240 V, 50/60 Hz. Potencia nominal:
1600,0 W. Dimensiones (LxAnxAl): 530x380x300 mm. Caracteristicas del
elemento calefactor: potencia 400 W. Nimero de elementos calefactores: 4.
Volumen de la camara: 30 L. Tiempo maximo de coccion: 120 minutos. Rango
de ajuste de la temperatura de coccion: 38-230°C (+10 °C). Parrilla: si.
Conveccion: si. lluminacién de la camara: si. Panel electrénico tactil con
8 programas.

Contenido del paquete (figuras Ay B)
Horno eléctrico AENO™, bandeja de horno (6), rejilla de coccién cromada (9),
asa de la bandejay de la rejilla (7), asador y asa (8), guia rapida.

I Sl tiene alguna pregunta o dificultad para utilizar el dispositivo AENO™, :

1| pdngase en contacto con el equipo de asistencia por correo electrénico en |

| support@aeno.com o por chat en linea en aeno.com/service-and- !

! warranty. Los expertos le ayudaran a resolverlo y no tendra que gastar !
tlempo y esfuerzo eniir a la tienda.

Tabla 1- Panel de control (figura E)

10 | Indicador de tiempo de coccion

n Indicador de temperatura de coccion
12 | Indicador de modos de calentamiento
13 | Indicador del programa "Pan"

14 | Indicador del programa "Tarta"

15 | Indicador del programa "Pizza"

16 | Indicador del programa "Bizcocho"

17 | Indicador del programa "Filete"

18 | Indicador del programa "Pollo"
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Encendido/apagado de la iluminacion del horno. El botén sélo esta activo
cuando el dispositivo esta encendido

20

Indicador del programa "Fermentacion de masa"

21

Indicador del programa "Descongelacion”

22

Ajuste del tiempo. Pulse para activar el indicador de tiempo y luego ajuste el
tiempo con los botones (25) y (27)

23

Seleccién del modo de calentamiento (calentamiento superior, calentamiento
inferior, calentamiento superior e inferior, calentamiento superior e inferior con
conveccion, calentamiento superior e inferior con parrilla, calentamiento
superior e inferior con conveccion y parrilla)

24

Ajuste de la temperatura. Pulse para activar el indicador de la temperatura,
luego ajuste la temperatura con los botones (25) y (27)

25

Reducir el tiempo o la temperatura (una pulsacién corta — una unidad, una
pulsacion larga - reduccién continua hasta que se suelte el botén)

26

Inicio/pausa:

* Pulse para encender el horno.

* Tras seleccionar el modo, el tiempo y la temperatura, pulse para iniciar el
programa.

* Pulse durante la coccién para interrumpir el programa. A continuacion,
active primero el panel de control con el botén (28) y luego cambie los
ajustes de modoy/o programa. Si el tiempo de parada supera los 5 minutos,
el horno entra en modo de espera.

e Pulse para iniciar o pausar el programa: la primera pulsacién inicia el
programa, la segunda lo pausa

27

Aumentar el tiempo o la temperatura (una pulsacién corta — una unidad, una
pulsacién larga — aumento continuo hasta que se suelte el botén)

28

Activacion del panel de control. Cuando se pulsa el botén, el panel esta activo
durante 3 segundos. Si no hay ninguna accién, el horno pasa al modo de
apagado.

Conecte o desconecte la fuente de alimentacion. Si desea apagar el horno
durante la coccién, primero debe poner en pausa el programa con el
botén (26), luego activar de nuevo el panel de control con la primera pulsacion
del botdn (28), y después apagar el horno con la segunda pulsacién del botén
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Restricciones y advertencias

iADVERTENCIA! Este dispositivo esta destinado a la coccion de alimentos en
el hogar, el uso industrial no se considera previsto e invalidara los términos de
la garantia.

Antes de conectar el dispositivo a la red eléctrica, compruebe que la
alimentacion eléctrica se corresponde con los datos de la tabla de datos
técnicos. Para evitar la acumulacion de grasa, limpie con un pafo o esponja
después de cada uso; espere a que el dispositivo se haya enfriado
completamente antes de limpiarlo. Para la limpieza se puede utilizar un pafio /
una esponja empapado(a) en una solucién jabonosa o un limpiador liquido /en
crema disefado para el acero inoxidable. No utilice productos de limpieza
abrasivos ni objetos afilados. Después del uso, desenchufe el dispositivo de la
red eléctrica durante la limpieza o el traslado; retire el cable de alimentacion
con las manos secas, sujetando el enchufe. No utilice el dispositivo con un cable
de alimentacion danado. No exponga el dispositivo a la humedad ni coloque
sobre él objetos llenos de liquido, como jarrones. El dispositivo se calienta
durante el funcionamiento, evite tocar las superficies calientes con las manos,
utilice manoplas de cocina para manipular los accesorios. Abra la puerta del
horno sélo por el asa (1). No obstruya las rejillas de ventilacién (5). Permita el
acceso de aire para la ventilacion desde todos los lados: al menos 10 cm en la
parte superior, al menos 10 cm en los lados derecho e izquierdo del horno,
4-5 cm en la parte trasera (figura D). Coloque el dispositivo sobre una estera
resistente al calor.

Preparacién para el uso y primer encendido

Desembale el horno eléctrico y los accesorios y retire el material de embalaje.
Instale el horno de acuerdo con las normas descritas en el apartado
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"Restricciones y advertencias". Asegurese de que el horno no esta enchufado.
Lave todas las piezas desmontables con agua tibia y jabonosa y séquelas con
un pano. Limpie bien el interior y el exterior del dispositivo con un pafno
humedecido con agua y luego séquelo. Enchufe la clavija del cable de
alimentacién en una toma de corriente. Sonara un pitido, los indicadores del
panel de control se encenderan por un segundo y se apagaran. Pulse el botén
de activacion del panel de control (28). Utilice el botén de seleccion del modo
de calentamiento (23) para seleccionar entre calor superior e inferior, utilice el
botén de ajuste de la temperatura (24) y los botones "+/-" (25), (27) para ajustar
la temperatura a 230 °C, utilice el botén de ajuste del tiempo (22) y los botones
"+/-" (25), (27) para ajustar un tiempo de 15 minutos. Inicie el proceso pulsando
el botén de inicio/pausa (26). Espere a que se complete el proceso. El dispositivo
esta listo para su uso.

iADVERTENCIA! Al encender el dispositivo por primera vez, puede producirse
una pequena cantidad de humo y un olor desagradable. Se trata de un
fendmeno temporal.

Operacién

. Coloque los alimentos a cocinar en una bandeja de horno, rejilla de coccién
o asador y carguelos en el horno. Pulse el botén de activacién del panel de
control (28).

Seleccione el modo deseado (tabla 2), ajuste la temperatura y el tiempo si es
necesario.

3. Pulse el botén de inicio/pausa (26).

N

Nota: si lo desea, puede realizar sus propios ajustes para el horno eléctrico
seleccionando el modo de calentamiento, el tiempo y la temperatura
necesarios.
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Tabla 2 - Programas automaticos de coccién

Programa

Descripcion

Pan

Ajustes por defecto: calentamiento superior e inferior a 170 °C
durante 20 minutos. Posibilidad de ajustar la temperatura entre
150-210 °C, el tiempo - 10-40 minutos

Tarta

Ajustes por defecto: calentamiento superior e inferior a 170 °C
durante 40 minutos. Posibilidad de ajustar la temperatura entre
150-210 °C, el tiempo - entre 30-60 minutos

Pizza

Ajustes por defecto: calentamiento superior e inferior a 180 °C
durante 15 minutos. Posibilidad de ajustar la temperatura entre
160-200 °C, el tiempo - entre 10-20 minutos

Filete

Ajustes por defecto: calentamiento superior e inferior a 200 °C
durante 20 minutos. Posibilidad de ajustar la temperatura entre
150-230 °C, el tiempo - entre 5-30 minutos

Bizcocho

Ajustes por defecto: calentamiento superior e inferior a 170 °C
durante 30 minutos. Posibilidad de ajustar la temperatura entre
150-200 °C, el tiempo - entre 20-50 minutos

Pollo

Ajustes por defecto: calentamiento superior e inferior a 230 °C
durante 40 minutos. Ajuste de temperatura: ninguno; rango de
ajuste de tiempo: 55-90 minutos

Fermentacion de
masa

Ajuste por defecto: 60 minutos a 38 °C; ajuste de temperatura:
ninguno; ajuste de tiempo: 30-90 minutos

Descongelacion

Ajuste por defecto: 100 minutos a 50 °C; ajuste de temperatura:
ninguno; ajuste de tiempo: 30-120 minutos

Solucién de posibles problemas de funcionamiento

e El horno no se enciende. Posibles causas: el dispositivo no esta conectado a
la red eléctrica; la toma de corriente esta defectuosa. Soluciones: conecte el
dispositivo a la red eléctrica; conecte el dispositivo a una toma de corriente
que funcione correctamente.
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« No hay calentamiento. Posible causa: seleccién de programa o configuracion
de modo incorrectas. Soluciones: ajuste el programa correcto o ajuste los
modos en consecuencia.

e Ruido durante el funcionamiento. Posibles causas: calentamiento de los
elementos, funcionamiento del ventilador. Soluciones: el remedio no es
necesario.

iADVERTENCIA! Si ninguna de las posibles soluciones resuelve el problema,
péngase en contacto con su proveedor o centro de servicio. No desmonte ni
intente reparar el dispositivo usted mismo.

ASBISC se reserva el derecho a modificar el dispositivo y a realizar cambios y adiciones
a este documento sin previo aviso a los usuarios.

Periodo de garantia y vida Util - 3 afos a partir de la fecha de venta del dispositivo en la
red minorista.

Informacion del fabricante: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Chipre). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbiscom. Fabricado en
China. Todas las marcas comerciales mencionadas en este documento pertenecen a
sus respectivos duefios. La fecha de fabricacion se indica en el envase.

La informacién actual y una descripcion detallada del dispositivo, asi como
instrucciones de conexién, certificados e informacion sobre las empresas que aceptan
reclamaciones de calidad y garantia, estan disponibles en aeno.com/documents. Este
dispositivo cumple con los requisitos de seguridad aplicables.

Directiva RoHS. El dispositivo cumple con los requisitos de la Directiva RoHS 2011/65/EU
sobre restricciéon de sustancias peligrosas, incluidos los requisitos de la Directiva RoHS
2015/863/EU.
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m Elektricna rerna AENO™ je dizajnirana za pripremanje kod kuce jela od
mesa, ribe i povréa, kao i proizvoda od testa.

Specifikacije

Tip upravljanja: na dodir. Nominalni napon: 220-240 V, 50/60 Hz. Nominalna
snaga: 1600. W. Ukupne dimenzije (Dx$xV): 530x380x300 mm. Karakteristike
grejnog elementa: snaga 400.0 W. Broj grejnih elemenata: 4. Zapremina
komore: 30 I. Maksimalno vreme pripremanja: 120 min. Opseg podesavanja
temperature pripremanja: od +38 do +230 °C #10 °C. Roétilj: da. Konvekcija: da.
Pozadinsko osvetljenje: da Elektronski panel na dodir sa 8 programa.

Obim isporuke (slike AiB)

Elektri¢na rerna AENO™, tepsija (6), hromirana resetka za pecenje (9), dréka
tepsije i resetke (7), razanj i drska (8), kratki korisnicki vodic.

I Ako imate bilo kakvih pitanja ili poteskoca sa koris¢enjem AENO™ uredaja, 1
I kontaktirajte podrsku putem e-poste support@aeno.com ili ¢askanja uzivo !

na aeno.com/service-and-warranty. Stru¢njaci ¢e vam pomoci da resite vag
! problem tako da necete gubiti vreme da se vracate u prodavnicu.

Tabela 1- Kontrolna tabla (slika E)

10 Indikator vremena pripremanja
n Indikator temperature pripremanja
12 Indikator rezima grejanja
13 Indikator programa "Hleb"
14 Indikator programa "Kolac¢"
15 Indikator programa "Pica"
16 Indikator programa za "Biskvit"
17 Indikator programa "Odrezak"
18 Indikator programa "Piletina"
19 Ukljuéitefiskljucite pozadinsko osvetljenje. Dugme je aktivno samo kada je
uredaj ukljucen.
20 Indikator programa "Narastanje testa"
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21 Indikator programa "Odmrzavanje"

22 Podesavanje vremena. Pritisnite da aktivirate indikator vremena, a zatim

podesite vreme pomocu dugmadi (25) i (27)

23 Izbor rezima grejanja (gornji greja¢, donji grejac¢, gornji i donji grejac, gornji i

donji grejac¢ sa konvekcijom, gornji i donji grejac¢ sa rostiliem, gornji i donji

grejac sa konvekcijom i rostiljem)

24 Regulacija temperature. Pritisnite da aktivirate indikator temperature, a zatim

podesite temperaturu pomocu dugmadi (25) i (27)

25 Smanjenje vremena ili temperature (jedan kratak pritisak je za jednu jedinicu,

dugi pritisak je kontinuirano smanjenje dok se dugme ne otpusti)

26 | Pocetak/pauza:

e Pritisnite da ukljucite rernu.

* Nakon 3to izaberete rezim, vreme i temperaturu, pritisnite da pokrenete
program.

e Tokom pripremanja pritisnite da biste prekinuli program. Zatim prvo

aktivirajte kontrolnu tablu pomoc¢u dugmeta (28), a zatim promenite

rezim i/ili podegavanja programa. Ako je vreme zaustavljanja vise od 5 min,

rerna prelazi u rezim pripravnosti.

Pritisnite da pokrenete ili pauzirate program: prvi pritisak ¢e pokrenuti

program, drugi ¢e ga pauzirati.

27 Povecanje vremena ili temperature (jedan kratak pritisak je za jednu jedinicu,

dugi pritisak je kontinuirano smanjenje dok se dugme ne otpusti)

28 Aktivacija kontrolne table. Kada se pritisne dugme, panel je aktivan 3 sekunde.

Ako se nista ne preduzme, rerna ce se iskljuciti.

Ukljucite ili iskljucite napajanje. Ako Zelite da iskljucite rernu tokom

pripremanja, prvo morate da pauzirate program pomocu dugmeta (26), a

zatim pritiskom na dugme (28) prvi put ponovo aktivirate kontrolnu tablu,

drugi put — iskljucite rernu.

Ograniéenja i upozorenja

PAZNJA! Ovaj uredaj je namenjen za pripremanje jela u domacinstvu,

industrijska upotreba se smatra neprikladnom i ponistava garanciju.

Pre nego sto prikljucite uredaj na elektricnu mrezu, proverite da li parametri

mreze odgovaraju podacima iz tabele tehni¢kih podataka. Da sprecite
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nakupljanje masnoce, ocistite uredaj krpom ili sunderom nakon svake
upotrebe i ostavite ga da se potpuno ohladi pre ¢iséenja. Za Cis¢enje mozete
koristiti sunder/krpu navlazenu vodom sa sapunom ili te€nim/kremastim
Cistacima namenjenim za nerdajuci celik. Nemojte koristiti abrazivna sredstva
za Ciscenje ili ostre predmete. Nakon upotrebe, tokom Ccis¢enja ili ako
premestavate uredaj, odspojite ga od struje, izvucite kabl za napajanje suvim
rukama, drzeéi utikac. Nemojte Kkoristiti uredaj sa ostecenim kablom za
napajanje. Ne izlazite uredaj vlazi i ne postavljajte na njega predmete
napunjene tec¢noscu, kao sto su vaze. Tokom rada, uredaj se zagreva, ne
dodirujte vruce povrsine rukama, koristite rukavice za rernu ili kuhinjske
rukavice za rukovanje priborom. Otvorite vrata rerne samo pomocu drske (1).
Nemojte da blokirate ventilacione otvore (5). Obezbedite vazduh za ventilaciju
sa svih strana: najmanje 10 cm gore, te najmanje 10 cm od desne i leve strane
rerne, i 4-5cm straga (slika D). Postavite uredaj na prostirku otpornu natoplotu.
Priprema za kori$éenje i prvo uklju€ivanje

Raspakujte elektricnu rernu i pribor, uklonite ambalazu. Instalirajte rernu u
skladu sa pravilima opisanim u odeljku "Ogranicenja i upozorenja". Uverite se
da rerna nije prilju¢ena na mrezu. Operite sve odvojive delove toplom vodom
sa sapunom i dobro osusite. Dobro obriSite unutrasnje i spoljasnje povrsine
uredaja vlaznom krpom navlazenom vodom, a zatim obrisite suvom. Prikljucite
kabl za napajanje u uti¢nicu. Cuce se zvuéni signal i svetla na kontrolnoj tabli
ce se upalitse upale na sekundu pa se ugase. Pritisnite dugme za aktiviranje
kontrolne table (28). Koristite dugme za izbor rezima grejanja (23) da izaberete
gornje i donje grejanje, dugme za podesavanje temperature (24) uz dugmad
"+/-" (25), (27) podesite temperaturu na 230 °S, dugme za podeSavanje
vremena (22) i uz dugmad "+/-" (25), (27) podesite vreme na 15 min. Pokrenite
proces pritiskom na dugme za pocetak/pauzu (26). Sacekajte da se postupak
zavrsi. Uredaj je spreman za dalji rad.

PAZNJA! Prilikom prve upotrebe moZe se pojaviti mala koli¢ina dima i
neprijatan miris. Ovo je priviemena pojava.
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Koriséenje

1. Stavite proizvod za pecenje na tepsiju, resetku ili razanj i stavite u rernu.
Pritisnite dugme za aktiviranje kontrolne table (28).

2. Izaberite Zeljeni rezim (tabela 2), ako je potrebno, promenite podesavanja
temperature i vremena.

3. Pritisnite dugme za pocetak/pauzu (26).

Napomena: ako Zzelite, mozete samostalno podesiti parametre za rad

elektricne rerne na nacin da izaberete Zeljeni rezim grejanja, vreme i

temperaturu.
Tabela 2 - Automatski programi pripremanja

Program Opis

Hleb Podrazumevana pode3avanja: gornje i donje grejanje na 170 °C,
20 min. Moguénost podesavanja temperature u opsegu od 150 do
210 °C, vreme — 10 do 40 min

Kola¢ Podrazumevana pode3avanja: gornje i donje grejanje na 170 °C,
40 min. Moguénost podeSavanja temperature u opsegu od 150 do
210 °C, vreme — 30 do 60 min

Pica Podrazumevana pode3avanja: gornje i donje grejanje na 180 °C,
15 min. Moguénost podesavanja temperature u opsegu od 160 do
200 °C, vreme — 10 do 20 min

Odrezak Podrazumevana podeSavanja: gornje i donje grejanje na 200 °C,
20 min. Moguénost podesavanja temperature u opsegu od 150 do
230 °C, vreme — 5 do 30 min

Biskvit Podrazumevana pode3avanja: gornje i donje grejanje na 170 °C,
30 min. Moguénost podeSavanja temperature u opsegu od 150 do
200 °C, vreme — 20 do 50 min

Piletina Podrazumevana podeSavanja: gornje i donje grejanje na 230 °C,
40 min. Pode3avanje temperature: ne; Opseg podeSavanja
vremena: 55 do 90 min

Narastanje testa | Podrazumevana pode3avanja: 60 min na 38 °C; podeSavanje
temperature: ne, podeSavanje vremena: 30 do 90 min

Odmrzavanje Podrazumevana podeSavanja: 100 min na 50 °C; podesavanje

temperature: ne, podeSavanje vremena: 30 do 120 min
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Resavanje problema

e Rerna se ne ukljucuje. Mogudi uzroci: uredaj nije povezan na mrezu; uticnica
je neispravna. Resenja: prikljucite uredaj na mrezu; prikljucite uredaj na
ispravnu uti¢nicu.

Nema grejanja. Mogudéi uzrok: pogresan izbor programa ili podesavanja
rezima. ReSenje: podesite uredan program ili izaberite rezime u na
odgovarajuci nacin.

Buka tokom rada. Moguci uzroci: zagrevanje elemenata, rad ventilatora.
Resenje: uklanjanje nije potrebno.

PAZNJA! Ako nita od navedenog nije pomoglo da se problem resi,
kontaktirajte svog dobavljaca ili servisni centar. Ne rastavljajte uredaj niti
pokusavajte da ga sami popravite.

ASBISC zadrzava pravo da modifikuje uredaj i da unosi izmene i dopune u ovaj
dokument bez prethodnog obavestenja korisnika.

Garantni i upotrebni rok su 2 godine od dana prodaje uredaja preko maloprodaje.
Podaci o proizvodacu: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Kipar). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Proizvedeno u
Kini. Svi zastitni znakovi i trgovacka imena pomenuta ovde su vlasnidtvo njihovih
vlasnika. Datum proizvodnje je naveden na pakovanju.

Aktuelne informacije i detaljan opis uredaja, kao i uputstva za povezivanje, sertifikati,
informacije o drustvima koja primaju reklamacije u vezi kvaliteta i garancije, dostupne
su na aeno.com/documents. Ovaj uredaj je u skladu sa vazec¢im bezbednosnim
zahtevima.

RoHS direktiva. Uredaj je usaglasen sa zahtevima Direktive RoHS 201/65/EU o
ograni¢enju opasnih supstanci, uklju€ujuci zahteve Direktive RoHS 2015/863/EU.
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m Miy enektpuuHa AENO™ npusHayeHa ANA MPUroTyBaHHSA M'SCHUX,
PUBHUX Ta OBOYEBMX CTPaB, @ TaKOXX BUPOBIB 3 TiCTa B AOMALLHIX yMOBax.

TexHiuHi XapaKTepUCTUKn

Tun ynpaBniHHe: ceHcopHe. HominanbHa Hanpyra: 220-240 BonbT, 50/60 Mepu,
HomiHanbHa noTy»kHicTb: 1600,0 BT. FaGapuTHi po3Mipw (JosxuHa x LnpuHa x
Bucorta): 530 miniMmeTpie x 380 MiniMeTpiB x 300 MiniMeTpiB. XapakTepucTnkmn
HarpiBanbHOro eneMeHTy: MOTY>KHICTb 400 Batr. KinbKicTb HarpiBanbHmx
enemeHTiB: 4. O6car kamepwu: 30 NiTpiB. MakcUManbHWUin Yac NPUroTyBaHHA:
120 xBuUnuH. [iana3oH perynoBaHHA TeMnepaTypu nNpurotyBaHHsa: 38-230 °C
+10°C. Tpunb: Tak. KoHBekuia: Tak. MiacBivyBaHHa kKamepw: Tak. CeHcopHa
eNeKTPOHHa NaHeb Ha 8 Mporpam.

KomMnneKT nocraBku (ManioHku A Ta B)
Miy enekTpuuHa AENO™, neko (6), xpoMOBaHa peLuiTka Ana Bunivku (9), pyuka
[eKo Ta pewiTku (7), poxkeH (8), iHCTpyKLuis.

' QKwo y Bac BWMHWKAM 3anuTaHHa uuM TPyAHOL Mg 4ac BUKopucTaHHs !
:I'IpMCTpOIO AENO™, 6yab nacka, 3B'sXiTbCa 3i Cny>K60K MiATPUMKMK en.:
| nowToio support@aeno.com a6o B OHMawWH-4aTi Ha BebCTopiHUj \
| aeno.com/service-and-warranty. MaxiBLi LOMNOMOXyTb BaM posibpaTucs, i |
| BaM He NoTPiGHO BUTPaYaTH Yac Ta 3yCunns Ha BiABidyBaHHS MarasuHy. 1

Ta6nuus 1-MNaHenb y i ( E)
10 [ IHOMKaTOp Yacy NpUroTyBaHHs

n |HOMKaTOP TeMnepaTypy NPUroTyBaHHsa

12 | IHAMKaTOp peXxmMMiB Harpisy

13| IHavKaTop Nporpamu «Xnic»

14 | IHomkaTop nporpamu «Mnpir»

15 | IHankaTop nporpamu «Miua»

16 | IHankaTop nporpamu «BicksiT»

17 | IHankaTop nporpamu «CTeink»

18 [ IHamkaTop nporpamm «Kypka»
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B niacsivy neui. KHonka akTvBHa nuwe npu
YBIMKHEHOMY npunagi

20

IHAMKaTop Nporpamu «Po3cTorka TicTa»

21

IHaMKaTOp NPorpamMmn «PO3MOPOXKYBaHHA»

22

PerynioBaHHs Yacy. HaTWcHyTV ans akTuBauii iHavMKaTopa yacy, nicns Yoro
BiperyntoBaTu Yac KHoMKamu (25) Ta (27)

23

Bubip pexxvMy Harpisy (BepxHiit Harpis, HWKHI Harpis, BEPXHIM Ta HUKHIN
Harpis, BEPXHIM Ta HWKHI HarpiB 3 KOHBEKLLIEIO, BEPXHI Ta HWKHI Harpis 3
rpunem, BEPxXHin Ta HUXHIM HarpiB 3 KOHBEKLLEIO i rpunem)

24

PeryniosaHHa  Temnepalypu. HaTucHyTm ana  akTvBauii  iHAvKaTopa
TemnepaTypw, Micnsa Yoro BigperyniosaTh Yac KHonkamu (25) Ta (27)

25

3MeHwWweHHs dacy abo TemnepaTypu (OAHe KOPOTKe HaTUCKaHHS — oaHa
OAMHMUS, TPMBaNe HaTUCKaHHSA — 6e3nepepBHe 3MEHLEeHHS [0 BiArNyCKaHHs
KHOMKM)

26

3anyck/naysa:
e  HaTucHyT Ans BMUKaHHA nevi.
e Micna BMGopy peXxvMy, Yacy Ta TeMnepaTypu HaTUCHYTV NS 3anycKy
nporpamu.
e i Yac nNpuUroTyBaHHA HAaTWUCHYTW [Ns MNepepuBaHHsS BWKOHaHHS
nporpamu. [ani, cnovaTky akTMBYBaTW MaHeNb KepyBaHHS KHOMKo (28), a
MOTIM 3MIHUTU PEXXMM Ta/abo HanaluTyBaHHs NPOrPamMu. AKLLO Hac 3ynuHKK
nepeByLLYE 5 XBUMH, NiY NEPeXOanTb Y PEXNM OUiKyBaHHS.
e HatvcHy™, wo6 3anycTwt abo MNpuMsynuHUTA Mporpamy: nepuie
HaTMCKaHHS 3anyCcTWTb Nporpamy, Apyre — NPU3yNmUHUT i.

27

36inblieHHs yYacy abo TemnepaTypu (oOHe KOPOTKE HaTWCKaHHA — odHa
OAMHMWUS, TPMBanNe HaTUCKaHHsA — 6e3nepepBHe 36iMblieHHs [0 BiANyCKaHHs
KHOMKM)

28

AKTVBaUis NaHeni ynpaeniHHA. MpW HaTUCKaHHI KHOMKM NaHenb aKTMBHa
npoTarom 3 cekyHA. 3a BiACYTHOCTI A Ni4 NepexoanTb y PeXKMM BUMKHEHHS.

YBIMKHYTI @60 BUMKHYTW €NEKTPOKMBNEHHS. SKILO BU GaxacTe BUMKHYTU
[yXOBKy Mif 4ac NPUroTyBaHHs, HEOBXIAHO CroYaTKy MPU3YNMHUTY Nporpamy
KHOMKOIO (26), @ NOTIM NepLIMM HaTUCKaHHSIM KHOMKM (28) 3HOBY aKTMBYBaTU
naHe b KepyBaHHs, IPYroi0 — BUMKHYTU [lyXOBKY
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06 Ta

YBATA! Lieit NpucTpit Npu3HayYeHnn OANna NpUrotyBaHHA ki B NoByToOBUX
YMOBaX, MPOMMWC/IOBE BMKOPWCTAaHHS BBAXAETbCA HELINbOBMM Ta Bede A0
NopyLIEHHSs! YMOB rapaHTii.

Mepen nig'emHaHHAM Npunagy [0 €nNeKTPOMepexi MNepekoHanTecs, Lo
napameTpu enexkTpoMepexi BiAMOBIalOTb AaHWUM  Tabauui TexXHIYHWUX
XapaKTePUCTMK. [N 3ano6iraHHs YTBOPEHHIO >KMPOBOrO HanboTy Po6uThb
OUMLLEHHSI cepBeTKolo abo ry6kolo Micis KOXHOro BUKOPUCTaHHS, nepen
OUMLLEHHSM [04eKalTecsi MOBHOMO OCTMraHHS MPUCTPOID. N8 OuMLIEeHHS
MOXHa BUKOPVCTOBYBaTH ry6Ky/CepBeTKy, 3MOUYEHY B MUIIbHOMY PO34UHI, a60
piaki/kpeMonoaibHi 3acobu ANS UYMWEHHS, NpU3HadYeHi ONA HepXKasitouoi
cTani. BukopuctaHHa abpasmMBHMX 3acOo6iB ANA YMLLEHHS, @ TaKOX FOCTPUX
npegMeTiB 3a6opoHeHo. [licna BMKOPUCTaHHA, Mig 4ac ouulleHHa abo
nepemMilleHHs BigKoyanTe npunag BiA €NeKTPOMepeXi, WHYP XUBMNEHHS
BUMaTe CyXMMW pyKami, YTPUMYIOMM 3a BWUIKy. He BuMKopucTOByiTe
APUCTPIN 3 MOLUKOOXKEHWUM LUHYPOM >XMBNEeHHA. He niggaBante npunag
BMNMBY BOMOTW, HE BCTAHOBIIIOMTE Ha HBOTO HAMOBHEHI PIAMHOIO NpeaMeTy,
Hanpwknag Basw. Mig Yac po6oTV MPWUCTPIN HarpiBaETbes, He TopkanTecs
pykamMu [0 rapsuMx MOBEPXOHb, [ANA MOBOMKEHHS 3  aKcecyapamu
BUKOPUCTOBYITE MPWXBaTKM abo KyXOHHI pykaBuiKu. BinkpueaiiTte asepusaTa
neui nuwe 3a pyyky (1). He 6nokynTe BeHTMNAUINMHI oTBopwM (5). 3a6e3neuTe
L[,0CTYN NOBITPA ANA BEHTUAALT 3 ycix 60KiB: He MeHLue 10 CM 3Bepxy, He MeHLLe
10 cM 3 npaBoro Ta fiBoro 6okiB Meui, 4-5 caHTUMeTpiB 3 3adHbOro GOKY
(MantoHok D). BcTaHoBMOMTE NpUnag Ha TEPMOCTIMKUIA KUMMOK.

MNiarotoBka Ao po60TH Ta oro 3anyck

PoznakynTe enekTpuuHy Mid i akcecyapw, BUAaniTb MakKyBanbHi mMaTepianu.
BCTaHOBITb NiY 3 AOTPUMAHHAM MNPaBWJ1, ONMCaHWX B PO3AINI «OBMEeXeHHs Ta
nonepenyeHHa». lNepekoHanTecd, WO N4 He MnigkMoYyeHa OO0 Mepexi.
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BuMuitTe BCi 3HIMHI OeTani Tennolw MUMbHOK BOAOK, BUTPITb HACyxo.
PeTenbHO MPOTPITh BHYTPILWHI Ta 3OBHILLIHI MOBEPXHi Mpunady BOMOrow,
3MOYEHOIO BOAOIO CEPBETKOIO, MOTIM BUTPITb Hacyxo. BcTaBTe BUMKY LWHypa
XKMBNEHHA B pO3eTky. MponyHae 3BYKOBWIM CWIHasm, iHAMKaTOpW naHeni
YNpaBAiHHS 3aropaTbCa Ha CeKyHAy Ta 3racHyTb. HaTUCHITb KHOMKyY akTuBaLlii
naHeni ynpaeniHHA (28). KHonkow BMGOPY pexrMy HarpiBy (23) BnbepiTb
BEPXHIM Ta HWXKHI Harpie, KHOMKOIO perynoBaHHa Temnepatypu (24) Ta
KHOMKamMun  «+/-» (25), (27) BCTaHOBITb TemnepaTypy 230 °C, KHOMKOW
perynioBaHHs Yacy (22) Ta KHoMKaMu «+/-»(25), (27) BCTaHOBITL Yac 15 XBUAWH.
PO3MOYHITL NPOLEC HaTMCKaHHAM KHOMKM 3anycky/nay3u (26). [Jodekaiteca
3aBepLUeHHA Po6oTW. MPUCTPI rOTOBMI A0 NOAANbLUOI eKchlyaTauji.

YBATA! i 4ac nepLIoro BMUKaHHS MOXe 3'ABUTUCA HE3HaYHa KiNbKiCTb ANUMY
Ta HeMnpUEMHOro 3anaxy. Lie TumyacoBse siBuLLe.

EkcnnyaTtauis

1. MoMicTiTb MPOAYKT, LLIO FOTYETbCA, Ha AEKO, PeLLiTKY abo POXKEH | 3aBaHTaxTe
B Mi4. HAaTUCHITb KHOMKY «AKTUBaLlia NaHeni ynpasniHHa» (28).

2. BubepiTb 6axaHun pexkuMm (Tabnuua 2), npu HeobxigHOCTI BiaKopurymte
HanalTyBaHHS TeMnepaTypu Ta yacy.

3. HaTucHITb KHoMKy 3anycky/may3u (26).

Mpumitka: npy 6GaxaHHi BW MaETe MOXIMBICTb CaMOCTIMHO 3agati
HanawTyBaHHA pPo6OTU eNneKTPUYHOI Medi, 06paBLIM HEOBXIAHUI PeXnMm
Harpisy, 4ac i Temneparypy.

Ta6nuus 2. ABTOMaTU4Hi nporpamm

Mporpama Onuc

Xni6 HanalwTyBaHHS 3a 3aMOBYYBaHHSM: BEPXHI Ta HWKHI Harpis
npu 170 °C npoTarom 20 XBUAWH. MOXNMBICTL perynioBaHHs
TemnepaTypu B AianasoHi 150-210 °C, npoTtArom 4acy
10-40 XBUNNH
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Mporpama Onuc
Mupir HanawTyBaHHS 3a 3aMOBYYBaHHSIM: BEPXHI Ta HWKHI Harpis
npwu 170 °C npotarom 40 XBUMWH. MOXIMBICTb peryntoBaHHs
TemnepaTypu B AianasoHi 150-210 °C, npoTtarom 4acy
30-60 xBunvH

Miua HanawTysaHHs 3a 3aMOBYYBaHHAM: BEPXHI Ta HWKHI Harpis
npwu 180 °C npoTarom 15 XBUNMH. MOXMBICTb peryntoBaHHs
TemnepaTypu B AianasoHi 160-200 °C, npoTarom 4vacy
10-20 xBUNMH

Crenk HanawTyBaHHS 3a 3aMOBYYBaHHSIM: BEPXHI Ta HWKHI Harpis
npu 200 °C npoTarom 20 XBUNUH. MOXNMBICTb peryntoBaHHs
TemnepaTypu B gaianasoHi 150-230 °C, npoTtaArom 4acy
5-30 xBunwvH

BicksiT HanawTyBaHHS 3a 3aMOBYYBaHHSIM: BEPXHi Ta HWKHI Harpis
npwu 170 °C npoTtarom 30 XBUIWH. MOX/IMBICTb peryntoBaHHs
TemnepaTypu B AianasoHi 150-200 °C, npotarom 4vacy
20-50 xBUAVH

Kypka HanawTyBaHHS 3a 3aMOBYYBaHHSM: BEPXHi Ta HWKHI Harpis
npu 230 °C npotarom 40 xBUNWH. PerynioBaHHs TeMnepatypu:
HeMae; fianasoH peryntoBaHHs Yacy: 55-90 XBUNUH

Po3cTolika TicTa HanawTtyBaHHSA 3a 3amoB4YyBaHHAM: 60 XBUNWMH npu 38 °C;
perynioBaHHs TemMnepaTypu: Hemae, Yacy: 30-90 XBUNH
Po3MopoyyBaHHst | HanawTyBaHHs 3a 3aMoB4yBaHHsaM: 100 xBUnAnH npu 50 °C;
perynioBaHHs TemnepaTypu: Hemae; dacy: 30-120 xBUnuH

YCyHEHHsi MOXUIMBUX HeCrnpaBHOCTeN

o [Ti4 He BMUKAETbCA. MOX/Y Bi NPUYMHW: NPUNag He Nia'eaHaHni 00 Mepexi;
po3eTKka HecnpaBHa. 3acobu YCyHEeHHs: Nig'eqHaTM NPUCTPIN A0 Mepexi;
nig'eAHaT Npynag Ao CnpaBHOI PO3eTKM.
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Hemae HarpiBy. MoxnvBa npuuuHa: HeBipHWI BWGIp nporpamMun a6o
HanawTyBaHHA PeXMMIB. 3aco06U yCyHEHHS: BCTaHOBITb BipHY NporpamMy abo
HanawTynTe pexumMm BignoBiAHUM YUHOM.

LWy™m nig yac po6oTu. MOXIMBI NPUYMHU: HarpiBaHHA enemeHTiB, po6oTa
BEHTUNATOPA. 3aCO6U YCYHEHHSI: YCYHEHHS He MOTPIGHO.

VBATA! AKLO XOAEH 3 MOX/IMBUX LUMAXIB YCYHEHHS He JOMOMIr BUPILWUTA
Bally Npo6aeMy, 3BepHITbCA A0 NocTadanbHMKa abo B CepBiCHUI LeHTp. He
po36upainTe NPUCTPIN | He HaMaranTecs BiAPEMOHTYBaTK MOro CaMOCTIMHO.

KomnaHia ASBISC 3anuiuae 3a co60i0 NpaBo MOAUdIKYBaTW MPUCTPI Ta BHOCUTH 3MiHK
Ta [IONOBHEHHS [10 LIbOro IOKyMeHTY 6e3 MonepeaHboro NOBIAOMIEHHS! KOPUCTYBaYiB.
FapaHTiMHWI TepMiH Ta TepMiH Cybu — 2 poku 3 daTu Npoaaxy MpucTpolo B
PO3APIGHIN Mepexi.

BinomocTi npo BUpo6Huka: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Kinp). Ten.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. BupobneHo B
KuTai. Yci ToBapHi 3HaKM Ta TOProsi MapKkw, 3rafaHi y LibOMy AOKYMEHTI, € BNacHicTio
BiANOBIAHWX BNAcHMKIB. [laTa BUPOGHMLITBa BKa3aHa Ha ynaKoBLii.

AKTyarnbHi BiooMocTi Ta leTanlbHUA ONUC MPUCTPOIO, @ TAaKOX IHCTPY KL 3 NiAKTIOHEHHS,
cepTudikaTi, BIAOMOCTI Mpo KoMnaHii, AKi NpuitMaloTb NpeTeHsii woao akocTi Ta
rapaHTii, LOCTYMHi 3a nocunaHHaM aeno.com/documents. Llelt npycTpin Bianosigae
BUMOram Gesneku.

AupekTtuea RoHS. MpucTpiit Bignosinae suMoram JupexTtven RoHS 2011/65/EU wopo
OBMeXeHHs BMICTY LWKIANMBMX PEYOBUMH, BK/IOYaloYM BUMMOrM [vpektien RoHS
2015/863/EU.
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E AENO™ elektr pechi uyda go'sht, baliq va sabzavotli taomlarni,
shuningdek xamir mahsulotlarini tayyorlash uchun mo'ljallangan.

Texnik xususiyatlari

Boshgarish turi: sensorli. Nominal kuchlanishi: 220-240 V~, 50/60 Certs.
Nominal quwvati: 1600,0 Vt. Gabaritli o'Ichamlari (Uzunligi x Kengligi x
Balandligi): 530 millimetr x 380 millimetr x 300 millimetr. Isitish elementining
xususiyatlari: quwvati 400 Vt. Isitish elementlarining soni: 4. Kamera hajmi:
30 litr. Pishirishning maksimal vaqti: 120 daqgiqga. Pishirish haroratini regulirovka
qilish oralig'i: 38-230 °C #10 °C. Gril: ha. Konveksiya: ha. Kamerani bir oz yoritib
turish: ha. 8 ta dastur uchun sensorli elektron panel.

Yetkazib berilgan mahsulot to'plamining tarkibi (A va B rasmlari)

AENO™ Elektr pechi, sirli tova (6), xrom bilan qoplangan pishirish panjarasi (9),
tovaning va panjaraning tutqichi (7), six (8), foydalanish uchun gisga go'llanma.

! Agar sizda AENO™ qurilmasidan foydalanish bo'yicha savollaringiz yoki !

Iqiyinchiliklar yuzaga kelgan bo'lsa, iltimos, support@aeno.com elektron

| pochta manzili yoki aeno.com/service-and-warranty onlyan-chat sahifasi
orqali go'llab-quwvatlash  xizmatiga murojaat qiling. Mutaxassislar

1 . . . e \ N

| muammoni hal qlllshga_ yordam beradi va sizning do'konga borish uchun

| vagt va kuch sarflashingiz shart emas. 3

1 -jadval - Boshqarish paneli (E -rasm)

10 | Pishirish vaqtining ko'rsatkichi

n Pishirish haroratining ko'rsatkichi

12| Isitish rejimining ko'rsatkichi

13 | Non dasturining ko'rsatkichi

14 | "Pirog" dasturining ko'rsatkichi

15 | "Pitsa" dasturining ko'rsatkichi

16 | "Biskvit" dasturining ko'rsatkichi

17 | "Steyk" dasturining ko'rsatkichi

18 | "Tovuq" dasturining ko'rsatkichi

19 | Pechni bir oz yoritib turish tugmasini yogish/o'chirish. Tugma fagat qurilma

yogilganda faol bo'ladi
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20 | "Hamirning ko'tarilishi" dasturining ko'rsatkichi

21 | "Muzdan tushirish" dasturining ko'rsatkichi

22 | Vagtni regulirovka gilish. Vaqt ko'rsatkichini faollashtirish uchun bosing, keyin
vagtni (25) va (27) tugmalar yordamida regulirovka giling (boshqgaring).

23 | Isitish rejimini tanlash (tepadan isitish, pastdan isitish, yugori va pastdan isitish,
tepadan va pastdan konveksiya bilan isitish, yugori va pastdan gril bilan isitish,
tepadan va pastdan konveksiya va gril bilan isitish)

24 | Haroratni regulirovka qilish (boshgarish). Harorat ko'rsatkichini faollashtirish
uchun bosing, keyin vaqgtni (25) va (27) tugmalar yordamida regulirovka qiling
(boshgaring).

25 | Vaqgt yoki haroratni pasaytirish (bitta qgisga bosish - bitta bir ragami, uzog
bosish —tugmani go'yib yubormaguncha doimiy pasaytirish)

26 | Ishga tushirish/to'xtatish:

e Pechniyogish uchun bosing.

e Rejimni, vagtni va haroratni tanlagandan so'ng, dasturni ishga tushirish
uchun bosing.

e Pishirish vaqtida pechni to'xtatish uchun bosing. Keyin avval tugmani
boshgarish panelini (28) faollashtiring va keyin o'chog rejimini va/yoki
sozlamalarini o'zgartiring. Agar to'xtash vaqti 5 dagigadan oshsa, o'choq
kutish rejimiga o'tadi.

e Dasturni ishga tushirish yoki to'xtatib turish uchun bosing: birinchi marta
bosish dasturni ishga tushiradi, ikkinchisi uni to'xtatadi

27 | Vaqgt yoki haroratni pasaytirish (bitta qgisga bosish - bitta bir ragami, uzog
bosish —tugmani go'yib yubormaguncha doimiy pasaytirish)

28 | Boshgarish panelini faollashtirish. Tugma bosilganda panel 3 soniya davomida
faol bo'ladi. Harakatlar bo'lmasa, o'choq o'chadi.

Quwvatni yogish yoki o'chirish. Ovgat pishirish vagtida pechni o'chirishni
xohlasangiz, avval dasturni (26) tugma bilan to'xtating va keyin birinchi marta
(28) tugmasini bosib, boshqaruv panelini gayta yoqing va ikkinchisida pechni
o'chiring.

shlar

Cheklovlar va ogohlan

DIQQAT! Bu qurilma maishiy foydalanish uchun mo'ljallangan bo'lib, sanoat
magsad|larida foydalanish magsadga muvofig emas va kafolat shartlarini bekor
qiladi.
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Qurilmani  tarmogga ulashdan oldin, tarmoq parametrlari texnik
xususiyatlarining jadvalidagi ma'lumotlarga mos kelishiga ishonch hosil giling.
Yog'ning qotib qolgan goldiglarining to'planishini oldini olish uchun har
foydalanishdan keyin mato yoki gubka bilan tozalang va tozalashdan oldin
qurilma to'liq sovishini kuting. Tozalash uchun siz sovun eritmasiga namlangan
shimgichni  yoki zanglamaydigan po'latdan yasalgan suyug/kremli
tozalagichlardan foydalanishingiz mumkin. Asindirici tozalash vositalaridan,
shuningdek, o'tkir narsalardan foydalanish taqgiglanadi. Qurilmani
ishlatgandan so'ng, tozalash yoki siljitgan paytda, uni elektr tarmog'idan
o'chiring, quwat shnurini qurug go'llaringiz bilan vilkadan ushlab ushlab
chiqarib oling. Qurilmani uning shikastlangan quwvvat shnuri bilan ishlatmang.
Qurilmani suv bilan aloga qilishiga yo'l gilmang, ustiga vaza kabi suyuqglik
solingan narsalarni go'ymang. Qurilma ish paytida qiziydi, issiq yuzalarga
qo'llaringiz bilan tegmang, aksessuarlarni ishlatishda ushlagich yoki oshxona
qgo'lqopidan foydalaning. Pech eshigini fagat tutqgich yordamida oching (1).
Shamollatish  (ventilyatsiya) teshiklarini to'smang (5). Shamollatish
(ventilyatsiya) uchun havoni har tomondan ta'minlang: yugoridan kamida
10 sm, pechning o'ng va chap tomonida kamida 10 sm, orga tomondan
4-5 santimetr (D rasm). Qurilmani issiglikka bardoshli gilamchaga joylashtiring.

Ishga tushirishda tayyorgarlik va birinchi marta yoqish

Elektr pechini va aksessuarlarini oching, o'rash materiallarini olib tashlang.
Pechni "Cheklovlar va ogohlantirishlar" bo'limida tasvirlangan qoidalarga rioya
qilib o'rnating. Pechning elektr tarmog'iga ulanmaganligiga ishonch hosil
qiling. Barcha yechib olinadigan gismlarni iliq sovunli suv bilan yuving va
quriting. Qurilmaning ichki va tashqi gismini suv bilan namlangan mato bilan
yaxshilab arting, so'ng quriting. Quwvat shnurining vilkasini rozetkaga ulang.
Ovozli signal eshitiladi va boshgaruv paneli ko'rsatkichlari bir soniya yonadi va
keyin o'chadi. Boshqgarish panelini yogish tugmachasini (28). Isitish rejimini
tanlash tugmasi (23) yordamida yuqgori va pastki isitishni tanlang, haroratni
sozlash tugmasi (24) va "+/-" tugmachalari (25), (27) yordamida haroratni 230°C
ga golying, vaqtni sozlash tugmasi (22) va "+/-" (25), (27) tugmalari bilan vagtni
15 dagigaga o'rnating. Ishga tushirish/to'xtatish tugmachasini (26) bosish orgali
jarayonni  boshlang. Ishlashning tugashini kuting. Qurilma keyingi
foydalanishga tayyor.
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DIQQAT! Birinchi ishga tushirish vaqgtida oz migdorda tutun va yogimsiz hid
paydo bo'lishi mumkin. Bu vagtinchalik hodisa.

Ishlatish

1. Pishiriladigan ovgatni tovaga, panjara yoki sixning ustiga go'ying va pechni
qo'ying. Ishga "Boshqgarish panelini faollashtirish" tugmachasini bosing (28).

2. Kerakli rejimni tanlang (2 -jadval), agar kerak bo'lsa, harorat va vaqt
parametrlarini rostlang.

3. Ishga tushirish/to'xtatish tugmachasini (26) bosing.

Eslatma: agar xohlasangiz, kerakli isitish rejimi, vaqt va haroratni tanlab, elektr
pechning ishlash parametrlarini mustaqil ravishda sozlashingiz mumkin.
2 -jadval - Avtomatik pishirish dasturlari

Dastur Tavsifi

Non Standart sozlamalar:170°C haroratda 20 daqgiqa ichida yugori va pastki
qizdirish. Haroratni 150-210°C, vaqtni 10-40 daqiqa oralig'ida sozlash
imkoniyati

Pirog Standart sozlamalar: yugori va pastki issiglik 170°C haroratda 40 daqgiga
ichida yuqori va pastki gizdirish. Haroratni 150-210°C, vaqtni
30-60 dagiga oralig'ida sozlash imkoniyati

Pitsa Standart sozlamalar: yugori va pastki issiqlik 180°C haroratda 15 dagiga
ichida yugori va pastki gizdirish. Haroratni 160-200°C, vaqtni
10-20 dagiga oralig'ida sozlash imkoniyati

Steyk Standart sozlamalar: yuqori va pastki issiglik 200°C haroratda
20 daqgiga ichida yuqori va pastki gizdirish. Haroratni 150-230°C, vaqgtni
5-30 dagiga oralig'ida sozlash imkoniyati

Pechenye Standart sozlamalar: yugori va pastki issiqlik 170°C haroratda 30 daqgiga
ichida yuqori va pastki gqizdirish. Haroratni 150-200C, vaqtni
20-50 dagiga oralig'ida sozlash imkoniyati

Tovuq Standart sozlamalar: yuqori va pastki issiglik 230°C haroratda
40 dagiga ichida yuqori va pastki gizdirish. Haroratni sozlash: yo'q;
Vagtni sozlash oralig'i: 55-90 dagiga

Hamirning | Standart sozlash: 38 °C da 60 daqiqga; haroratni sozlash: yo'q, vagt:

ko'tarilishi 30-90 dagiga

Muzdan Standart sozlamalar: 50°C da 100 dagiga; haroratni sozlash: yo'q, vagt:

tushirish 30-120 dagiga
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Mumkin bo'lgan nosozliklarni bartaraf etish

Pech yogilmaydi. Mumkin bo'lgan sabablar: qurilma tarmogga ulanmagan;
rozetka nugsonli. ¢ qurilmani tarmogga ulang; qurilmani ishlaydigan
rozetkaga ulang.

Qizdirish vazifasi ishlamayapti. Mumkin bo'lgan sabablar: noto'g'ri dasturni
tanlash yoki noto'g'ri rejim sozlamalari. Muammoni hal gilish uchun yechim:
To'g'ri dasturni sozlang yoki rejimlarni kerakli ravishda to'gri sozlang.
Ishlayotgan paytda shovgin. Mumkin bo'lgan sabablar: elementlarning gizib
ketishi, ventilyatorning ishlashi. Muammoni hal gilish uchun yechim: hech
ganday hal gilinadigan yechim kerak emas.

DIQQAT! Agar mumkin bo'lgan vositalardan hech biri muammoni hal gilmasa,
etkazib beruvchingizga yoki xizmat ko'rsatish markaziga murojaat qiling.
Qurilmani gismlarga ajratmang yoki uni o'zingiz ta'mirlashga urinmang.

ASBISC kompaniyasi foydalanuvchilarni oldindan ogohlantirmasdan qurilmani
takomillashtirish va ushbu hujjatga o'zgartirish va qo'shimchalar kiritish huguqini o'zida
saglab qoladi.

Kafolat va xizmat muddati - qurilma chakana savdo tarmog'ida sotilgan kundan
boshlab 2 yil.

Ishlab chigaruvchi hagida ma'lumot: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios
Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipr). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com.
Xitoyda ishlab chigarilgan. Ushbu hujjatda keltirib o'tilgan barcha tovar belgilari va
savdo markalari tegishli egalarining mulki hisoblanadi. Ishlab chigarish sanasi o'ramda
ko'rsatilgan.

Qurilmaning dolzarb ma'lumotlari va batafsil tavsifi shuningdek ulanish bo'yicha
ko'rsatmalar, sertifikatlar, sifat va kafolatlar bo'yicha da'volarni gabul giladigan
kompaniyalar hagidagi ma'lumotlar aeno.com/documents sahifasida mavjud. Ushbu
qurilma tegishli xavfsizlik talablariga javob beradi.

RoHS direktivasi. Qurilma xavfli moddalar miqgdorini cheklash bo'yicha RoHS
2011/65/EU direktivasi, shu jumladan RoHS 2015/863/EU direktivasi talablariga javob
beradi.
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Recycling information. This symbol indicates that you must follow
the Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) and Waste Battery
and Battery Regulations when disposing of the device, its batteries and
accumulators, and its electrical and electronic accessories. According to
the rules, this equipment must be disposed of separately at the end of its
service life. Do not dispose of the device, its batteries and accumulators, or
its electrical and electronic accessories together with unsorted municipal waste, as this
will harm the environment. To dispose of this equipment, it must be returned to the
point of sale or turned in to a local recycling facility. You should contact your local
household waste disposal service for details.
61 3] (po SISy il oY AL ey AL a0 s el (e (aldll st il ins el (el cila glaa IR
sl S e Jaill s 585 (WEEE) 45 S0V 45 S sl Ui gon Jaball 0158 sl g s 1SV el
Sl e bl ey Wy Letenk 55 Al 8 Jumiie (S0 Lpte (paliill nall o3 i il adeY ALGN e g AL
s G Aiiead) A panll LG pe G g IV 5 Al je 511 g (po SIS g (il 3ol AL e g ALIG a3l ey
i ghnall o 3 3l e I panll sl 5355 ) A ) gl of gl A5 ) Lo camy ¢ Slnall 038 (g alial] Aiplly o3
Al 3l S e paltl el Aasdlls Jail o2 ¢
[EXEE Informacije o odlaganju. Ovaj simbol oznacava da se proizvod, njegove baterije i
akumulatori, te njegov elektri¢ni i elektronski pribor trebaju odlagati u skladu sa
smjernicama za otpadnu elektricnu i elektronsku opremu (WEEE) i pravilima za
odlaganje otpadnih baterija. Propisi zahtijevaju da se ova oprema odvojeno odlaze na
kraju njenog upotrebnog roka. Nemojte odlagati uredaj, njegove baterije i akumulatore,
te njegov elektricni i elektronicki pribor s nerazvrstanim komunalnim otpadom, jer ¢e
to nastetiti okoliSu. Za uredno odlaganje ove opreme treba je vratiti na prodajno mjesto
ili predati lokalnom centru za reciklazu. Za detalje obratite se lokalnoj sluzbi za
zbrinjavanje komunalnog otpada.
n 3a To3n cMMBON O3Ha4aBa, Ye Mpu UsXBbpPIAHETO
Ha YCTPOICTBOTO, HEroBMUTe GaTepuM U aKyMynaTopu, KakTo 1 Ha eNeKTpu4ecknte 1
€NeKTPOHHMUTE My MPUHAQIeKHOCTY, TpsGBa Aa ce cnassar pasrnopeabute 3a
oTnagbLuTe OT eNeKTPUYECKO 1 eneKTpoHHO obopyasaHe (WEEE) v 3a oTnagbuwnTe oT
6aTepun 1 akymynaTtopu. CbrniacHo npaBuiaTa, ToBa oGopydBaHe B Kpas Ha
€KCM/I0aTaUMOHHUS KMBOT MOANEXMU Ha OTAENHO U3XBbprsiHe. He u3xebpnsmiTe
YCTPOMCTBOTO, HerosuTe GaTepuy W aKyMmynatopu, KakTo M enekTpuyeckute u
€NeKTPOHHWTE My MPUHAMA/IEXHOCTM 3a€AHO C HECOPTMPaHV GWUTOBM OTMadabuM, Thbit
KaTo ToBa 61 610 BpeaHO 3a okoHaTa cpefa. 3a Aa M3xBbpuTe ToBa obopyasaHe, To
Tpab6Ba fa 6bae BbpHaTO B TOUKaTa Ha Npofda)Ga unv NpefafeHo B MeCTeH LieHTbp 3a
peunknupare. 3a noapobHocTn TpsGsa Aa ce o6bpHeTe KbM MecTHaTa cny6a 3a
M3XBbp/IsiHE Ha GUTOBM OTMadbUM.
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Informace o recyklaci. Tento symbol znameng, Ze pfi likvidaci zafizeni, jeho baterii
a akumulatorl a jeho elektrického a elektronického prislusenstvi se musite it
nafizenimi o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (WEEE) a nafizenimi o
odpadnich bateriich a akumulatorech. Podle pfedpisd musi byt toto zafizeni po
skonceni zivotnosti zlikvidovano oddélené. Pristroj, baterie a akumulatory ani elektrické
a elektronické prislusenstvi nelikvidujte spole¢né s netfidénym komunalnim odpadem,
protoze by to bylo Skodlivé pro Zivotni prostfedi. Chcete-li toto zafizeni zlikvidovat,
musite jej vratit na prodejni misto nebo odevzdat v mistnim recyklaénim centru.
Podrobnosti vam sdéli mistni sluzba pro likvidaci domovniho odpadu.

Ir ionen Uber ycling. Dieses Symbol bedeutet, dass Sie bei der
Entsorgung des Gerats, seiner Batterien und Akkus sowie seines elektrischen und
elektronischen Zubehors die Vorschriften fur Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE)
und fur Altbatterien und -akkus beachten mussen. GemaB den Vorschriften missen
diese Gerate am Ende ihrer Nutzungsdauer getrennt entsorgt werden. Entsorgen Sie
das Gerat, seine Batterien und Akkus sowie sein elektrisches und elektronisches
Zubehor nie zusammmen mit unsortiertem Siedlungsabfall, da dies umweltschadlich ist.
Um dieses Gerat zu entsorgen, muss es im Geschaft zurlickgegeben oder bei einem
ortlichen Recyclingzentrum abgegeben werden. Nahere Informationen zum ortlichen
Mullentsorgungssystem erhalten Sie auch direkt beim zustandigen Gemeindeamt.
IIinpogopiss Yoo TNV aVEKOKA®OY. Avté 10 cOpBoA0 onuaivel 6Tt TPEMEL Vo TPODVTAL Ot
Kavoviopoi ia T andBATa nAeKTpucod Kat nhektpovikod eéomhiopod (WEEE) kot ta anéBAnTa wratoptov
KUt QUGCOPEVTGY KTl TV GROPPIVN TIE OUGKEVIS, TOV HATGPIGV KU1 TV G0GEwpe Ty T, Kalihs Kay
Tov bV Ka NAEKTPOVIKAY £& me. TORQOVE HE TOVG KOVOVIGHODS, 0 EEOTAIGNOG
QTOG TPEEL VOL OLOPPITTETAL YOPIGTE 6TO TEROG TG Srdpkerag Long Tov. My metéte ) ovokevy,
TG PTOTAPIEG KOL TOVG GUGGMPELTEG TG 1) T NAEKTPIKE Kot NAEKTPOVIKG eEapTipatd TG poli pe
0 Ao OPLOTH ACTIKG amoppippotae, kaBdG avtd a Nrav emPraPis yia 1o mepiPdirov. Ma va
anoppiyete oavTOV TOV £EOMAIGHO, TPENEL VL TOV EMGTPEYETE oE &va onpeio TdAnong 1 va Tov
TOPASOGETE G £VaL TOTKO KEVTPO avakikhoong. Emkoweviote pe v tomikn vanpeoio didbeong
OIKIOKAOV CTTOPPLUUATOV Y10l AETTOPEPELES.

[ Teave ringlussevétu kohta. Need stimbolid naitavad, et seadme, selle patareide ja
akude ning elektri- ja elektroonikaseadmete kérvaldamisel tuleb jargida elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete (WEEE) ning patarei- ja akujaatmete maarusi.
Vastavalt eeskirjadele tuleb need seadmed nende kasutusaja |6ppedes eraldi
koérvaldada. Arge visake seadet, selle patareisid ja akusid ega elektrilisi ja elektroonilisi
lisaseadmeid koos sorteerimata olmejaatmetega, sest see oleks keskkonnale kahjulik.
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Selle seadme kérvaldamiseks tuleb see tagastada muulgikohas voi anda kohalikule
ringlussevétukeskusele. Tapsemate Uksikasjade saamiseks peaksite vétma Uhendust
oma kohaliku olmejaatmete korvaldamise teenusega.

Informations sur I'utilisation. Ce symbole signifie que vous devez respecter la
réglementation relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques
(WEEE) et aux piles et accumulateurs usagés lorsque vous mettez au rebut l'appareil,
ses piles et accumulateurs et ses accessoires électriques et électroniques.
Conformément a la réglementation, cet équipement doit étre éliminé séparément a la
fin de sa vie utile. N'utilisez pas I'appareil, ses piles et accumulateurs ou ses accessoires
électriques et électroniques avec les déchets municipaux non triés, car cela serait
nuisible a I'environnement. Pour mettre au rebut cet équipement, il faut le retourner au
point de vente ou le remettre a un centre de recyclage local. Vous devez contacter votre
service local d'élimination des déchets ménagers pour plus de détails.

B Informacije o odlaganju. Ovaj simbol znaci da se proizvod, njegove baterije i
akumulatori te elektri¢ni i elektroni¢ki dodaci trebaju zbrinuti u skladu sa smjernicama
za otpadnu elektri¢nu i elektroni¢ku opremu (WEEE) i smjernicama za zbrinjavanje
otpadnih baterija. Prema propisima, ova oprema podlijeze posebnom prikupljanju na
kraju radnog vijeka. Uredaj, njegove baterije i akumulatori te njegov elektri¢ni i
elektronicki pribor ne smiju se odlagati skupa s nerazvrstanim komunalnim otpadom
Jjer to nanosi stetu okolisu. U svrhu urednog odlaganja ovakve opreme, morate je vratiti
na prodajno mjesto ili u vas lokalni centar za reciklazu. Za detaljne informacije obratite
se \oka\moJ sluzbi za zbrinjavanje komunalnog otpada

Ar sal 6k. Ez a szimbolum azt jelenti, hogy a
keszulék, annak elemei és akkumulatorai, valamint elektromos és elektronikus tartozekai
artalmatlanitasakor be kell tartania az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékaira (WEEE) és az elem- és akkumulatorhulladékokra vonatkozo eléirasokat. Az
eléirasok szerint ez a berendezés élettartama végén kalon artalmatlanitast igényel.
Artalmatlanitaskor ne dobja ki a késziiléket, annak elemeit és akkumulatorait, valamint
elektromos és elektronikus tartozékait a valogatatlan kommunalis hulladékkal egydtt,
mivel ez kéros a kérnyezetre. Az adott berendezés artalmatlanitasahoz vissza kell juttatni
azt az eladas helyére, vagy le kell adni egy helyi Gjrahasznosité kézpontban. A részletekért
forduljon a helyi haztartasi hulladékkezel6 szolgalathoz.

Uu 1 Gpwlwynud E, np uwppp,

Gpw dwpnynglibpd n Yniowlhsbtpp, higytu h\uh hp\ul Lt

nunhhquighitihu wanp E htanlity ¢ dutph Pl
(WEEE) L n htw Jupdtine Yunbwlupgtphb:
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wbnynupynLtip hwdwp whpudton b ghdty

nyliswguiwl dwnuwynipynili
Informazioni sul iclaggio. Il simbolo indica che & necessario seguire i
regolamenti sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE) e sui rifiuti
di pile e batterie quando si smaltisce I'apparecchio, le sue batterie e accumulatori e i
suoi accessori elettrici ed elettronici. Secondo le norme questo dispositivo deve essere
smaltito separatamente alla fine della sua vita utile. Non smaltire il dispositivo, le sue
batterie e accumulatori o i suoi accessori elettrici ed elettronici insieme ai rifiuti urbani
non differenziati, poiché cid sarebbe dannoso per I'ambiente. Per smaltire questo
dispositivo deve essere restituito al punto vendita o consegnato a un centro di
riciclaggio locale. Dovresti contattare il tuo servizio locale di smaltimento dei rifiuti
domestici per i dettagli.

80vD % Bglssbgd obgm®d & LoBdmwm 5odbgl, Gmd
Bmﬁgmbﬂmbﬂb B0bo B5HMYIBOL @5 537BNEIHMGIL, saBIgy Bobo  JIHOM @

0JOOMBIo  sfbbadgdol  aBaEpORPObl  Lajodms gegdetm @ gegddOmbawo
Bmﬁgmbo@mbgbob ﬁx’vamgfm B3ORYPBPDB drdyGmdol ool (WEEE) s dghshgdol s
320Gl B3R5 BrndgBhradol Gyeseogdol @G- GIsEEgB0l msbabls, g
Bfigedomds gd308EPIBBS GI@-EII) EYOL Bobo LkdEosEMdOL 3ol BnEmb. o
250553@MM BfYMBOEB, Bobo ByHNOIIO © SFMPIEIENGIO, B9z Bobo JIHH® ©>
92 OPmbI@o JugbORo OLEGHBIONE dbogodser® bysghay®ywgdby, Gawyb gb
B0l 3ygBab 3B, 38 50 FMEZ0@mBOl 095306 B BOL oBEom, 0b B> GBI
23590@30L 5powsl 36 30pBgBML 0g0hl SEFO@MBGOZ 33BBsIOL GIBAGT0. ambmgm,
©31353806@0 gl SEEO@MdGOZ Laymnsgbmghgdm  BxdBBdol x6mgol  bdLbaElL
©)H>@9BOLoZ0L.

Kapere )apaTty Typanbl aknapat. by TaH6a eHimai, oHblH 6aTapeanapbl MeH
aKKyMy/ISiTOPNapblH, COHAAN-aK OHbIH 3MEKTPMIK JKHEe 3MEKTPOHMbIK —Kepek-
»KapaKTapblH 3M1eKTPAIK XoHe 3MeKTPoHAb! ababikTbiH (WEEE) Kanabiktapb! Typasnbl
HyCcKaynapra xoHe GaTapes KanablKTapblH X0l HYCKay/apbiHa CoMKec Kaere xapary
KepeKTirH KepceTeal. HopMaTMBTIK KykaTTap 6yn »kabaplKTbl nanganaHy Mepsimi
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asiKTanFaHHaH KeitiH Genek uHayapl Tanan eTedi. KypbiiFbiHbl, OHbIH GaTapesnapb
MeH aKKyMynaTop/iapbliH, COHAaM -aK OHbiH 3M1eKTPAIK XaHe 3MeKTPOHAbl Kepek -
»KapaKTapblH CypbinTanMaraH Kananblk KanabikrapMmeH 6ipre TactamaHbis, cebe6i 6yn
KOpLUaFaH opTara 3usiH TWriseqi. By »ababiKTbl TacTay YLIiH OHbl CaTy OpHbIHa Hemece
YKEPriniKTi KaliTa eHaey OpTanblFbiHa KaTapy KaxeT.

m Informacija par parstradi. Sis simbols nozimé, ka, atbrivojoties no ierices, tas
baterijam un akumulatoriem, ka ari tas elektriskajiem un elektroniskajiem
piederumiem, jaievéro elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu (WEEE) un bateriju
un akumulatoru atkritumu noteikumi. Noteikumi paredz, ka $is iekartas, beidzoties to
kalposanas laikam, ir jalikvidé atseviski. Neizmetiet ierici, tas baterijas un akumulatorus,
ka ari elektriskos un elektroniskos piederumus kopa ar neskirotiem sadzives
atkritumiem, jo tas kaitétu videi. Lai atbrivotos no $o iekartu, ta ir janodod atpakal ta
tirdzniecibas vai nodot vietéjo uz parstradi. Lai sanemtu sikaku informaciju, sazinieties
ar vietéjo sadzives atkritumu apglabasanas dienestu.

Informacija apie perdirbima. Sis simbolis reiskia, kad alinant prietaisa, jo baterijas
ir akumuliatorius bei elektrinius ir elektroninius priedus butina laikytis elektros ir
elektroninés jrangos atlieky (WEEE) ir baterijy ir akumuliatoriy atlieky tvarkymo
taisykliy. Pagal teisés aktus, pasibaigus Sios jrangos naudojimo laikui, ji turi bati
utilizuojama atskirai. Negalima iSmesti su prietaisu, jo baterijas ir akumuliatorius, o taip
pat jo elektriniai ir elektroniniai priedai kartu su nerusiuotomis komunalinémis
atliekomis, nes tai baty kenksminga aplinkai. Norint atsikratyti Sios jrangos, jg reikia
grazinti | pardavimo vietg arba atiduoti | vietinj perdirbimo centrg. Norédami gauti
daugiau informacijos, turéty kreiptis j vietos klienty aptarnavimo atlieky salinimo.
Informatie over utilisatie. Dit symbool betekent dat de voorschriften voor
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (WEEE) en afgedankte batterijen
en accu's moeten worden opgevolgd bij het weggooien van het apparaat, de batterijen
en accu's en de elektrische en elektronische accessoires. Volgens de regels is deze
apparatuur aan het einde van de levensduur apart te verwijderen. Het is niet toegestaan
om het apparaat, de batterijen en accu's ervan, evenals de elektrische en elektronische
accessoires samen met ongesorteerd huishoudelijk afval te verwijderen, omdat dit
schadelijk is voor het milieu. Om deze apparaat af te voeren, moet deze worden
ingeleverd bij een verkooppunt of worden afgeleverd bij een plaatselijk
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recyclingcentrum. Neem contact op met uw plaatselijke afvalverwerkingsbedrijf voor
meer informatie.
m Informacje dotyczace recyklingu. Ten symbol oznacza, ze podczas utylizacji
urzadzenia, jego baterii i akumulatoréw oraz akcesoriéw elektrycznych i
elektronicznych nalezy przestrzega¢ przepisow dotyczacych zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE) oraz zuzytych baterii i akumulatoréw. Zgodnie
z przepisami to urzadzenie podlega selektywnej utylizacji po zakonczeniu okresu
uzytkowania. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzenia, jego baterii i akumulatoréw oraz
akcesoriéw elektrycznych i elektronicznych razem z niesortowanymi odpadami
komunalnymi, poniewaz moze to by¢ szkodliwe dla érodowiska. Aby utylizowac
urzadzenie, nalezy je zwréci¢ do punktu sprzedazy lub przekazac do lokalnego centrum
recyklingu. W celu uzyskania szczegdtowych informacji nalezy skontaktowac sig¢ z
lokalnymi stuzbami zajmujgcymi sie¢ usuwaniem odpadéw z gospodarstw domowych.
Informagoes de descarte. Este simbolo significa que, ao descartar um dispositivo,
as suas baterias e acumuladores e os seus acessorios elétricos e eletrénicos, as regras
de gestao de residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos (WEEE) e as regras de
gestao de residuos de baterias e acumuladores devem ser seguidas. Os regulamentos
exigem gque este equipamento seja descartado separadamente no final da sua vida util.
O dispositivo, as suas baterias, acumuladores e os seus acessorios elétricos e eletrénicos
néo devem ser descartados como lixo municipal indiferenciado, pois isso prejudicara o
meio ambiente. Para descartar este equipamento, ele deve ser devolvido ao ponto de
venda ou entregue a um centro de reciclagem local. Para obter detalhes, entre em
contacto com o servigo local de descarte de lixo doméstico.
EBIY Informatii privind reciclarea. Aceste simboluri indica faptul ca trebuie si
respectati Regulamentul privind deseurile de echipamente electrice si electronice
(WEEE) si Regulamentul privind deseurile de baterii siacumulatori atuncicand aruncati
aparatul, bateriile si acumulatorii acestuia, precum si accesoriile electrice si electronice
ale acestuia. Conform reglementarilor acest echipament trebuie eliminat separat la
sfarsitul duratei sale de viata. Nu aruncati aparatul, bateriile si acumulatorii acestuia sau
accesoriile electrice si electronice impreund cu deseurile municipale nesortate,
deoarece acest lucru ar fi ddunator pentru mediu. Pentru a elimina acest echipament
acesta trebuie returnat la punctul de vanzare sau predat la un centru de reciclare local.
Pentru detalii contactati serviciul local de eliminare a deseurilor menajere.
7] 06 y DTOT CMMBON O3HaYaeT, YTo MPU YTUAM3aUMM
YCTPOWCTBa, ero 6aTapeit 1 akkyMy STOPOB, @ TakKe ro M1eKTPUYECKMX 1 3NEKTPOHHbIX
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aKceccyapoB HeOBXOAMMO CiefloBaTh NpaBuiaM oG paLLeHIs C OTXOAaMM MPOM3BOACTBa
3M1EKTPUYECKOrO W 3NeKTPOHHOro obopyaoBaHua (WEEE) v npasunam obpallueHns ¢
oTxofamu GaTtapeit 1 akkyMynsTopos. CorniacHo npasunam, AaHHoe o6opyaoBaHMe Mo
OKOHYaHMK CPOKa Cry)K6bl MOANEXUT pa3fenbHoi yTunmsaumn. He ponyckaetcs
YTUNM3MPOBaTh YCTPOWCTBO, ero GaTapem v akkyMymnsTopbl, @ TAKKE ero aneKTpuyeckme
M 3NMEKTPOHHbIE aKceccyapbl BMeCTe C  HEOTCOPTMPOBAHHBIMA  KOMMYHanbHbLIMI
OTXOAAMW, MOCKOIbKY 3TO HaHeCeT Bpe/ OKpyXalolle# cpeae. s yTUnnsaumm AaHHoro
060pyA0BaHMS €ro HEOBXOAMMO BEPHYTb B MYHKT MPOAAXM WM CAATb B MECTHBIN MyHKT
nepepaboTku. [1ns nosyyeHus MofpOBHbIX CBEASHW CefyeT 06PaTUThCs B MECTHYIO
cny»6y NMKBMAALMM KOMMYHa TbHbIX OTXOL0B.

Informacie o recykla: Tento symbol znameng, Ze pri likvidacii zariadenia, jeho
batérii a akumulatorov a jeho elektrického a elektronického prislusenstva sa musia
dodrziavat predpisy o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE) a o
odpade z batérii a akumulatorov. Podla predpisov sa toto zariadenie musi po skonéeni
Zivotnosti zlikvidovat oddelene. Pristroj, jeho batérie a akumulatory ani jeho elektrické a
elektronické prislusenstvo nevyhadzujte spolu s netriedenym komunalnym odpadom,
pretoze by to bolo skodlivé pre Zivotné prostredie. Ak chcete toto zariadenie zlikvidovat,
musite ho vratit na miesto predaja alebo odovzdat do miestneho recyklacného centra.
Informacije o odstranjevanju. Ta simbol pomeni, da je treba pri odstranjevanju
naprave, njenih baterij in akumulatorjev ter elektricnega in elektronskega pribora
upostevati predpise o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (WEEE) in odpadnih
baterijah in akumulatorjih. Predpisi zahtevajo, da se ta oprema ob koncu njene
Zivljenjske dobe odstrani lo¢eno. Naprave, baterij in akumulatorjev ter elektri¢cnega in
elektronskega pribora ne odlagajte skupaj z nesortiranimi komunalnimi odpadki, saj bi
to skodovalo okolju. Ce Zelite to opremo odstraniti, jo morate vrniti na prodajno mesto
ali oddati v lokalnem centru za recikliranje. Za podrobnosti se obrnite na lokalno sluzbo
za odstranjevanje gospodinjskih odpadkov.

E2A Informacién de reciclaje. Este simbolo significa que debe seguir la normativa
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE) y sobre residuos de pilas y
baterias al eliminar el aparato, sus pilas y acumuladores y sus accesorios eléctricos y
electrénicos. Segun la normativa, estos equipos deben eliminarse por separado al final
de su vida til. No elimine el aparato, sus baterias y acumuladores, ni sus accesorios
eléctricosy electrénicos junto con los residuos urbanos no clasificados, ya que esto seria
perjudicial para el medio ambiente. Para la eliminacién de este equipo hay que
devolverlo al punto de venta o entregarlo a un centro de reciclaje local. Debe ponerse
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en contacto con el servicio local de eliminacién de residuos domésticos para obtener
mas informacion.
m Informacije o odlaganju. Ovaj simbol znaci da se proizvod, njegove baterije i
akumulatori, kao i njegov elektri¢ni i elektronski pribor moraju odlagati u skladu sa
smernicama za otpadnu elektriénu i elektronsku opremu (WEEE) i regulativama za
odlaganje otpadnih baterija. Propisi zahtevaju da se ova oprema selektivno odlaze na
kraju njenog upotrebnog veka. Uredaj, njegove baterije i akumulatori, kao i njegov
elektriéni i elektronski pribor ne smeju se odlagati zajedno sa nerazvrstanim
komunalnim otpadom jer ¢e to naneti Stetu Zivotnoj sredini. Za uredno odlaganje ove
opreme, trebate je vratiti u prodajno mesto ili predati lokalnom centru za reciklazu. Za
detalje obratite se lokalnoj sluzbi za odlaganje ku¢nog otpada.

IHdopMaLis npo yTunizauito. Lieit CMMBON 03Hauae, Wo NpU yTuAizaLlii nprcTpoio,
oro 6aTtapei Ta akyMy/ATOPIB, @ TAKOXK MO0 eN1IEKTPUYHIX Ta eNEeKTPOHHMX aKkcecyapis
HeoGXiOHO [OOTPWMMyBaTMCS MNpaBWi MOBOMKEHHS 3 BiAxodamu BUPOBHWUUTBA
©NeKTPUYHOro Ta eNeKTPOHHOro obnagHaHHa (WEEE) Ta npaBun MOBOMKEHHA 3
Bioxofamu GaTapel Ta akyMynsSTopiB. 3rigHo 3 AMPeKTMBaMW, AaHe o6nafHaHHs nicns
3aKiHYeHHS TepMiHy Cry)k61 Niansrae okpeMmin yTunisauii. He gonyckaeTbes yTunisadiio
npucTpoto, noro Gatapei Ta akyMynaTopu, a TakoX MOro eNeKTPUUHI | eneKTPoHHI
aKcecyapy pasoM 3 HECOPTOBAHMMM MICbKMMM BiAXOAamu, OCKiNbKM Le 3aBaacTb
WKOAN HaBKOMMWLWHBOMY Cepeaosuuly. [ns yTunisauii AgaHoro ycraTkyBaHHS, MOro
Heo6XifHO MOBEPHYTH B MyHKT Mpoaaxy abo 34aT B MiCLEBUI NMYHKT Nepepobku. s
OTPUMaHHS AeTanbHoi iHdopMalii cnia 3BepHyTUCA B MicueBy cyxGy niksigauii
no6yToBMX Biaxomdis.

Utilizatsiya qgilish hagida ma'lumotlar. Bu belgi qurilmani, uning batareyalari va
akkumulyatorlarini hamda elektr va elektron aksessuarlarni utilizatsiya qilishda siz
elektr va elektron jihozlarning chigindisi (WEEE) va batareya va akkumulyator
chigindilari goidalariga rioya gilishingiz kerakligini bildiradi. Qoidalarga ko'ra, ushbu
uskunaning ishlash muddati tugagandan so'ng alohida utilizatsiyaga yotadi. Qurilmani,
uning batareyalari va akkumulyatorlari, shuningdek, unung elektrik va elektron
aksessuarlarini shahar chigindilari bilan bir gatorda utilizatsiya qilishga yo'l go'yilmaydi,
chunki bu atrof-muhitga zarar etkazadi. Ushbu uskunani utilizatsiya gilish uchun uni
sotish yoki mahalliy gayta ishlash nugtalariga qaytarish kerak. Batafsil tafsilotlarni olish
uchun maishiy chigindilarni yo'qotish xizmatiga murojaat qgilish kerak.
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ENG Warranty card ARA gl ik BOS Garantni list BUL [aparuvoHHa kapTa CES Zaruéni list
DEU Garantiekarte ELL Kapra eryinono EST Garantiikaart FRA Carte de garantie HRV Jamstveni
list HUN J6tallasi jegy HYE bpupiuhpunhl pupu ITA Certificato di garanzia KAT bygsGabom
@seebo KAZ Keninaik Tanorsi LAV Garantijas karte LIT Garantijos kortelé NLD Garantiekaart
POL Karta gwarancyjna POR Cartdo de garantia RON Card garantie RUS [apaHTyiiHbiit TanoH
SLK Zaruény list SLV Garancijska kartica SPA Tarjeta de garantia SRP Garantni list
UKR apaTiiinuii Tanon UZB Kafolat taloni

Device name:
ARA Jsall . BOS Naziv uredaja BULMme Ha yctpoiicTsoto CES Nazev zafizeni
DEU Geratename ELL Ovopu ovoxeug EST Seadme nimi FRA Nom de Iappareil HRV Naziv
uredaja HUN Eszkéz neve HYE Uwipph dnntqn ITA Nome del dispositivo KAT dofigmbociols
ilabgegds KAZ KypbinFuiHbl aTaysl LAV lerices nosaukums LIT jrenginio pavadinimas
NLD Apparaatnaam POL Nazwa urzadzenia POR Nome do dispositivo RON Descrierea
dispozitivului RUS HaumeHosakme yctpoiicTea SLK Oznacenie zariadenia SLV Ime
naprave SPA Denominacion del dispositivo SRP Ime uredaja UKR Hazga npucTpoio
UZB Qurilma nomi

Serial number:
ARA L1 3 i BOS Serijski broj BUL CepueH Homep CES Sériové Cislo DEU Seriennummer
ELL Soipiaxd  apifudg  EST Seerianumber FRANuméro de série HRV Serijski  broj
HUN Sorozatszam HYE Ubphuljwi hwdwpp ITA Numero di serie KAT bgomeo 6mdgéo
KAZ Cepusnbik Hemipi LAV Sérijas numurs LIT Serijinis numeris NLD Serienummer
POL Numer seryjny POR Nimero de série RON Numar serial RUS Cepuiitbiit HoMep
SLK Sériové islo SLV Serijska Stevilka SPA Numero de serie SRP Serijski broj UKR CepiiiHinit
Homep UZB Seriya ragami

Purchase date:
ARA ;3 %js BOS Datum kupovine BUL[lata Ha 3akyryeate CESDatum nakupu
DEU Kaufdatum ELL Hugpopnvia ayopig EST Ostukuup&ev FRA Date d'achat HRV Datum
kupnje HUN Az vasérlas datuma HYE Qliwl wiuwphip ITA Data di acquisto KAT3pdgob
oo KAZ CaTbin any kyHi LAV Pirkuma datums LIT Pardavimo data NLD Aankoopdatum
POL Data zakupu PORData de aquisicio RON Data cumpararii RUS [laTa nokymki
SLK Datum predaja SLV Datum nakupa SPA Fecha de compra SRP Datum kupovine
UKR [lata kynieni UZB Xarid sanasi




Seller stamp:

ARA & & BOS Pecat prodavca
BULMeuar Ha npopasaua CES Razitko
prodejce DEUStempel des Verkaufers
ELL Sopayide 1ov nolry EST Madja pitser
FRACachet du vendeur HRV Pecat
prodavada  HUNEladé  bélyegzsje
HYE Lw6wnonnh  Yuhpp  ITASigillo  del
venditore  KAT gdyoggeol  dgdgeo
KAZ Catywbi Mepi LAV Pardevéja Zimogs
LIT Pardavéjo antspaudas NLD Zegel van
de verkoper POLPiecze¢ sprzedawcy
PORSelo do vendedor RON Stampila
vanzitorului  RUS Meua™s  mpopaeua
SLK Petiatka predavajuceho SLV Pecat
prodajalca SPA  Sello del vendedor
SRP Pecat  prodavca  UKR [evatka
npopagus UZB Sotuvchining muhri

ENG Download the full warranty card on aeno.com ARA aeno.com o Lsh placal &l 35 o
BOS Preuzmite kompletni garantni_list na aenocom BUL Waternete mbnHata
rapaHUMOHHa kapTa oT aeno.com CES Uplny zarucni list ke stazeni na aeno.com DEU Die
volistandige Garantiekarte steht unter dem Link aenocom zum Download bereit
ELL KuteBaote my mhipn kapta eyyinon ot aeno.com EST Laadige taielik garantiikaart alla
aadressil aenocom FRA Télécharger la carte de garantie compléte sur aenocom
HRV Preuzmite potpuni jamstveni list s aeno.com HUN A teljes j6tallasi jegy az aeno.com
weboldalon letdltheté "HYE Ubpptinlity widpnngwluli bpupfuhpurhli puptp  acno.com -nud
ITA Scaricare il certificato di garanzia completo su aeno.com KAT beo bags@bom
Gp@abol Bsdmdgodmgs aeno.com-by KAZ TOMbiIK KeMiNAiK TanoHbid CaliTraH aeno.com
»yKTen any LAV Lejupieladét pilnu garantijas karti vietné aeno.com LIT Atsisiyskite visa
garantijos Kortele is aeno.com NLD Download de volledige garantiekaart op aeno.com
POL Pobierz petna karte gwarancyjna na stronie aeno.com POR Descarregar cartio de
garantia completo em aeno.com RON Descarcati cardul de garantie complet la aeno.com
RUS CKauaTb MOMHbIA rapaHTWitHbIil TanoH Ha aenocom SLK Uplny zaruény list na
stiahnutie na aeno.com SLV Prenesite celoten garancijski list: aeno.com SPA Descargue la
tarjeta de garantia completa en aeno.com SRP Preuzmite kompletan garantni list sa
aeno.com UKR 3aBaHTauTV MOBHII rapaHTiitHuin TaroH Ha aenocom UZBTo'liq kafolat
talonini aeno.com saytidan yuklab olish



A DEPOSER A DEPQSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil et

ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENT(S)
D’EMBALLAGE




Please contact our online support team if you have
any questions or issues with your AENO device.

This is a better option than visiting the store
and will save you time and effort

Get support
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aeno.com/service-and-warranty

UKR Otpumati niatpumky BOS Dobijte podrsku BUL MonyuasaHe Ha noaapwika CES Ziskejte
podporu DEU Support erhalten ELL Afjgn unootipiéng EST Saama toetuse FRA Obtenir de l'aide
HRV Trazite pomo¢ na HUN Tamogatds megszerzése HYE Ugwlignipiniti unwtiwg ITA Ottieni
supporto KAT 8bofsggMob 8omgos KAZ Konpay any LAV Sanemt atbalstu LIT Gauti palaikyma
NLD Ondersteuning krijgen POL Uzyskaj pomoc POR Obter apoio RON Obtineti asistenta RUS MonyuuTs
noanepxky SLK Ziskat podporu SLV Pridobite podporo SPA Obtener apoyo SRP TraZite pomo¢ na
UZB Qolllab quwatlash xizmatidan foydalanish eeall Ll Jponll ARA



